
Weißweine (O)
Wiener Weingut Muth

Grüner Veltliner DAC 2019   

Gelber Muskateller 2018  

Riesling Ried Nussberg 2018   

Sauvignon Blanc 2018   

Wiener Gemischter Satz DAC 2018   

Rose  

Rotweine (O)
Wiener Weingut Muth

Zweigelt 2013 

Cabernet Sauvignon 2006

Spritzer (O)

Weisser Spritzer  

Kaiser Spritzer   

Lillet Spritz  

Aperol Spritz   

Hugo

Champagner & Sekt (O)

Laurent - Perrier Brut La Cuvée 0,75l 

Laurent - Perrier Cuvée Rose Brut 0,75l  

Laurent - Perrier Harmony Demi Sec 0,75l 

Dom Perignon 0,75l   

Kattus Prosecco Vino Spumante 0,2l/0,75l

1/8l / 0,75l

4,5 / 28

4,8 / 30

4,9 / 32

4,6 / 29

4,8 / 30

4,5 / 28

4,5 / 28,5

5,2 / 34,5

1/4l

4,2

4,2

5,4

5,4

5,9

95

140

115

270

12/35

Alkoholfreie Getränke
Vöslauer Prickelnd / Still

Coca Cola

Richard‘s Sun Ice Tea  
Pfirsich / Zitrone / Blueberry

Schweppes Bitter Lemon 
Tonic Water / Ginger Ale / Wild Berry 

Red Bull in der Flasche

Soda 

Jugendgetränk Soda-Himbeere

Kaffee
Espresso 
 
Melange (G) 
 
Cappuccino (G)  
 
Caffe Latte (G) 

Bio Tee
English Breakfast
 
Cool Peppermint
 
Fruity Melody
 
Green Greetings

Bier (A)  
Schladminger Bio Zwickl Draft Beer 

Heineken Draft Beer   

Desperados   

Edelweiss  

Heineken 0,0 % alkoholfrei

0,33l  3,6

0,33l  3,9

0,33l  4,1

0,2l  4,1

0,25l  4,9

0,25l  1,8

0,25l  2,2

2,9 
 

3,6

3,6

4,8

4,2
 

4,2

4,2

4,2

0,3l  3,5

0,3l  3,2

Fl. 0,33l  4,9

Fl. 0,5l  4,5

Fl. 0,33l  3,9

Getränke

„ Es gibt mehr alte Trinker,  
als alte Doktoren. “

 

Fracois Rabelais (1494-1558), Franz. Satiriker und 
Humanist, Arzt, Benediktiner, Franziskaner und 

Weltgeistlicher

FOOD & DRINKS 



 
Shots ( for two )
Cranberry Cookie Amaretto, Cranberry 
Juice

Mango Tango Tequila, Orange Liqueur, 
Mango Puree, fresh Lime Juice, Sugar 
Syrup

Melon Ball 42 Below Vodka, Melon Liqueur, 
Pineapple Juice 

Turbo Gum Bailey´s, Blue Curacao Liqueur, 
Banana Liqueur 

Ps: I love you (G) Bacardi Carta Blanca, 
Amaretto, Bailey´s, Coffee Liqueur, Cream

7
 

9

8

8

9

Alkoholfreie Cocktails
Coconut Kiss (G) Pineapple Juice, 
Coconut Syrup, Grenadine Syrup, Cream 

Apple Pie Cloudy Apple Juice, 
Cinnamon, Vanilla Syrup, Basil Leaves, 
fresh Lime Juice, Soda 

Raspberry Fizz Cranberry Juice, 
Raspberry Puree, Rosemary, Green Apple 
Syrup, fresh Lime Juice 

Jasmine Mango Jasmine Tea, Mango 
Puree, fresh Lemon Juice, Coconut 
Syrup, fresh Ginger 

Pomero Cloudy Apple Juice, Elderflower 
Syrup, Rosemary, Cucumber, fresh Lime 
juice, Soda

Highballs
Peach Mint Julep Jack Daniel´s Whisky, 
Peach Puree, fresh Lime Juice, Mint 
Leaves, Sugar Syrup 

Berry Acai Sour Berri Acai Vodka, fresh 
Lemon Juice, Agave Syrup, Lemon Lime 
Soda 

Bramble Bombay Sapphire Gin, 
Blackberries Liqueur, fresh Lemon Juice, 
Sugar Syrup  

Dramble Jack Daniel´s Whisky, 
Blackberries Liqueur, fresh Lemon Juice, 
Sugar Syrup 

Singapore Sling Bombay Sapphire 
Gin, Cherry Liqueur, Don Benedictine, 
fresh Lemon Juice, Sugar Syrup, Soda, 
Angostura 

7

7

7

7

7
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11
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Specials

Raspberry Thyme Smash Thyme Gin 
Infusion, Raspberry Puree, fresh Lime Juice, 
Sugar Syrup 

Pineapple Cardamom Margarita Tequila, 
Orange Liqueur, Cardamom, fresh 
Pineapple, Agave Syrup, fresh Lime Juice  

Pornstar Martini (O) Vanilla Vodka, 
Maracuja Juice, fresh Lime Juice, 
Passionfruit Syrup, Prosecco 

Bahama Mama Bacardi Carta Blanca, 
Coconut Rum, Banana Liqueur, Pineapple 
Juice, Orange Juice, Grenadine Syrup 

Basil Daquiri Bacardi Carta Blanca, fresh 
Lime Juice, Basil Leaves, Sugar Syrup 

Penicillin Scotch Whiskey, Single Malt 
Whiskey, fresh Ginger, fresh Lemon Juice, 
Honey 

Friendly Brandy Brandy, Pineapple Juice, 
fresh Lemon Juice, Passionfruit Syrup 

Mambo Jumbo Melon Liqueur, Coconut 
Rum, Banana Liqueur, Pineapple Juice, 
fresh Lime Juice 

Espresso Martini 42 Below Vodka, Coffee 
Liqueur, Espresso Shot 

Lady Killer Bombay Sapphire Gin, Apricot 
Brandy, Pineapple Juice, Passionfruit Syrup, 
fresh Lemon Juice 

Earl Grey Vodka Gimlet Earl Grey Vodka 
Infusion, Roses Lime Juice

Toga‘s Negroni Bombay Sapphire Gin, 
Campari, Sweet Vermouth, infused with 
Chocolate & Banana 

Mai Tai Orginal (H) Bacardi Carta Blanca, 
Jamaican Dark Rum, Orange Liqueur, fresh 
Lemon Juice, Almond Syrup, Sugar Syrup
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12

11

12

12 

Signatures
Mida‘s Regret Jack Daniel´s Whisky, 
Cherry Liqueur, Pineapple Juice, fresh 
Lemon Juice, Hibiscus Syrup

Madam Royal Clove Gin Infusion, fresh 
Lemon Juice, Vanilla Syrup

Mona Lisa (H) Bacardi Anejo Cuatro 
Rum, Coffee Liqueur, fresh Lemon 
Juice, Chestnut Syrup 

Satyr‘s Flute Clove Gin Infusion, fresh 
Lemon Juice, Red Wine Rosemary 
Reduction 

The Violet Pearl Blueberry Vodka, 
Butterfly Blue Tea Infusion, Violet 
Liqueur, Lime Liqueur, Roses Lime 
Juice 

Helen of Troy Bombay Sapphire Gin, 
fresh Lemon Juice, Grenadine Syrup, 
Homemade Lychee Syrup, parfumed by 
Roses Aroma 

Dark Ages (G) Bourbon, Dark Chocolate 
Liqueur, Jägermeister, Cognac, fresh 
Lemon Juice, Agave Syrup, Chocolate 
Bitters 

Medusa (C) Clove Gin Infusion, Mastiha 
Liqueur, fresh Lime Juice, Basil Leaves, 
Homemade Pineapple Syrup, Signature 
Espuma, dry Campari Powder 

Narcos (C) Bacardi Carta Blanca, 
Bacardi Carta Negra, Old Judge 
Falernum, Licor 43, fresh Lemon Juice, 
Signature Espuma, Vanilla Sugar

Blue Meth 
Bombay Sapphire Gin, Triple Sec, 
Rose´s Lime Juice, Tonic Water, Ginger 
Beer, Old Judge Falernum 
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Cocktails Cocktails

Alle Preise in Euro. Nur so lange der Vorrat reicht. Irrtümer und Druckfehler vorbehalten.

Hausgemachte Brötchen
von Öfferl Bio

Avocado Steak Brot (A) 
( Mademoiselle Crousto Bio Brot, 150g Rib Eye 
Steak, Salat und Avocado )

Champignon Brot (A,G)
( Mademoiselle Crousto Bio Brot, Frischkäse und 
gebratene Champignons )

Mozzarella Pesto Brot (A,G,H)
( Mademoiselle Crousto Bio Brot, Mozzarella, 
Pesto und Cherry Tomaten ) 

Beilagen

Pommes
Brotkorb (A)
Ketchup (O)
Mayonnaise (C)
Chili Sauce (O)
Zitronen Senf Mayo (G,M)
Cocktail Sauce (O)

Desserts
Hausgemachtes Bananenbrot (A,C,G,H)
mit Toffee Sauce und Glass Karamel

Bourbon Schokoladenkuchen (A,C,G)
mit Datteln und Vanilleeis

Erdbeer-Oreo-Trifle (A,G)
mit Mascarpone, Oreo-Keks, frische 
Erdbeeren, weiße Schokolade und 
Schlagobers

Käseplatte (A,G,H)
Premium Käse-Variationen von Jumi 

11,5 

8

9

4
2,5
0,9
0,9
1,5
1,5
1,5

6,5

7,5

6,5

14,5

Empfehlung des Hauses
Beef Tartare (A,C,M,N) 
mit gerösteten Zwiebeln & Öfferl Bio Brot 
( 100g Beef, eingelegte Gurken und Senfkörner )

Calamari Fritti (B,R,N) 
mit hausgemachter Süß-Sauersauce 
( 250 g Calamari, Mangold und Sesam )

Beef & Royal Burger (A,F,G,M) 
serviert mit Pommes Frittes 
( 150g Welldone Beef, Salat, Cheddar, Cocktail 
Sauce, Zwiebel und Essiggurken )

Bio Vegan Hummus (A,N) 
mit Öfferl Bio Brot, 
Optional 100g Beef oder 100g Huhn 
( Hummus, Paprika Öl, Sesam und Petersilie ) 

Snacks
Knoblauch Garnelen (B,N)
auf spanische Art mit Knoblauch-Öl 
( 125g Tigergarnelen, Kräuter, Sesam, Zitrone ) 

Ofen geröstete Champignons (G) 
gefüllt mit Bio Emmentaler Käse 
( Champignons, Emmentaler und Petersilie ) 

Pimientos de Padron (G) 
gebraten mit Oliven Öl und Butter 
( 175g Paprika aus Padron und Meersalz ) 

Salate
Mediterraner Mix-Salat (C,G) 
Optional 100g Beef oder 100g Huhn
( Rucola, Feta, Cherrytomaten, Gurken, Oliven) 

Brokkoli Cranberry Salat (N) 
( Cherry Tomaten, Avocado, Granatapfel, 
Mangold, Sesam und Zitrone )

Garnelen Lauch Salat (B) 
( Tigergarnelen, Lauch, Gurken, 
Frühlingszwiebeln, Petersilie, Granatapfel und 
Meersalz )
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13

7

+  5 / 3

10

9

8

   6
+  5 / 3

9

10,5

Speisekarte

Allergene
A   Glutenhaltiges Getreide
B   Krebstiere
C   Eier
D   Fische
E   Erdnüsse
F   Sojabohnen
G   Milch

H   Schalenfrüchte
L    Sellerie
M   Senf
N   Sesamsamen
O   Sulfite
P   Lupinen
R   Weichtiere


