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V i t e l l o  T o n n a t o  a l l ’ a n t i c a ,  S a l s a  C l a s s i c a
o p p u r e

F l a n  d i  P o m o d o r o  e  B a s i l i c o  s u  C r e m a  d i
B u r r a t a

I  P l i n  a i  t r e  A r r o s t i  n e l l a  l o r o  S a l s a
o p p u r e

R i s o t t o  m a n t e c a t o  a l l a  R i c o t t a ,  z e s t e  d i  L i m o n e

C h i o c c i o l e  M e t o d o  C h e r a s c o  a l l a  P a r i g i n a
o p p u r e

F i l e t t o  d i  T r o t a  S a l m o n a t a  c o n  Z u c c h i n e  i n
S c a p e c e

M E N Ù  D E G U S T A Z I O N E

€ 3 9 , 0 0  a  p e r s o n a
€ 3 , 0 0  c o p e r t o



Vitello Tonnato all ’antica ,  Salsa Classica

ANT I PA ST I

Flan di Pomodoro e Basil ico su Crema di
Burrata

Insalata di Coniglio ,  Sedano, Nocciola
Tonda Gentile

Petto di Faraona CBT alle Erbe Provenzali

€10.00

€10.00

€12.00

€12.00
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I Plin ai tre Arrosti  nella loro Salsa

PR IM I

Risotto mantecato alla Ricotta ,  Zeste di
Limone

Maltagliati  “30 Tuorli” ,  Ragù di Chiocciola
metodo Cherasco

Fidanzati di Gragnano, Pesto di
Pomodorini Confit  e Mandorle

€14.00

€14.00

€16.00

€16.00
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Filetto di Trota Salmonata con Zucchine in
Scapece

S ECOND I

Chiocciole Metodo Cherasco alla Parigina

Tagliata di Fassona,  Peperoni in Agrodolce

€18.00

€18.00

€20.00

€22.00
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Polpett ine di Ceci e Spinaci ,  Emulsione di
Pomodori Datterini



Torta di Nocciole di Langa, Cremino al
Marsala

DOLC I

Crème Brûlée al sentore di Arancia

Pannacotta di Latte di Cocco,  Crumble al
Cioccolato

Coppa di Mousse After Eight

€8.00

€8.00

€8.00

€8.00
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https://it.wikipedia.org/wiki/Cr%C3%A8me_br%C3%BBl%C3%A9e

