
B U R R A T A  E  P O M O D O R I N I

Cremige Burrata mit Tomaten, Basil ikum und nativem

Olivenöl extra (G)

6,90

13,90

13,90

18,90

Menü
Vorspeisen

B R U S C H E T T A  A L  P O M O D O R O

Gerößtetes Brot mit frischen Tomaten,

Basil ikum, Balsamico und Knoblauch (A)

C A R P A C C I O  D I  M A N Z O

Fein geschnittenes Rindfleisch mit Rucola,

Parmesan und Zitronenöl (G, M)

V I T E L L O  T O N N A T O

Dünn aufgeschnittenes Kalbsfleisch mit Thunfischcreme,

Kapern und Olivenöl (C, D, G, M)

F R I T T U R A  D I  C A L A M A R I

Knusprig frittierte Calamari mit

Zitronenspalten (A, B, G)

18,90



Z U P P A  D I  M I N E S T R O N E

Z U P P A  D I  P O M O D O R O

A N T I P A S T I  M I S T I  S I C I L I A N I

Z U P P A  D I  P E S C E  A L L A  S I C I L I A N A

Würzige Fischsuppe nach sizi l ianischer Art

Cremige Tomatensuppe mit Basil ikum(G)

6,90

Klassische italienische Gemüsesuppe mit

saisonalen Zutaten(A)

7,90

mit Meeresfrüchten und Tomaten(D, B)

16,90

Auswahl an sizi l ianischer Antipasti mit gegril ltem

Gemüse, Oliven, Prosciutto di Parma und Käse,

verfeinert mit Olivenöl und Kräutern (A, B, D, G, H, N)

1P. 15,50

2P. 24,50

Suppen

A N T I P A S T I  V E G E T A R I A N A

Auswahl an Gemüse - gegril lt oder mariniert: Zucchini,

Paprika, Melanzanie mit Olivenöl, Balsamico-Essig und

Mozzarella. Dazu noch Knoblauch mit Kräutern (H, G, O)

1P. 14,90
2P. 25,50



Salate

I N S A L A T A  M I S T A

Frischer gemischter Salat mit Tomaten und Feta-Käse

(optional) (G)

I N S A L A T A  D I  R U C O L A  E  P A R M I G I A N O

Rucolasalat mit gehobeltem Parmesan,

gerösteten Pinenkernen und Balsamico (G, H)

C A L A M A R I  S A L A T

Zarte Calamari mariniert mit Olivenöl, Zitrone und

frischem Gemüse (R,O)

G A R N E L L E N  S A L A T

Gegril lte Garnelen auf gemischtem Salat mit

Liechtenstein Dressing (B,O)

6,90

9,90

17,90

18,90



Pasta fresca

11 ,90

12,50

14,90

15,90

P E N N E  A L L ’ A R R A B B I A T A

Penne in würziger Tomatensauce

mit Knoblauch und Peperoncino (A, C, G)

S P A G H E T T I  A G L I O ,  O L I O  E  P E P E R O N C I N O

Hausgemachte Spaghetti mit Knoblauch,

Olivenöl und Peperoncino (A, C, G)

R I G A T O N I  Q U A T T R O  F O R M A G G I

Röhrennudeln in cremiger Sauce

aus 4 italienischen Käsesorten (A, C, G)

S P A G H E T T I  A L L A  C A R B O N A R A

Traditionelle Carbonara mit Guanciale, Eigelb und

italienischer Pecorino Romano (A, C, G)

L A S A G N E  A L L A  C A S E R E C C I A

Hausgemacht Lasagne mit Ragu, Bechamel und Käse,

goldbraun überbacken (A, C, G)

16,90



18,90

18,90

S P A G H E T T I  B O L O G N E S E

Spaghetti mit herzhafter Rindfleisch-Tomatensauce

nach italienischer Art (A, L, C)

16,90

R A V I O L I  R I C O T T A  E  S P I N A C I

Hausgemachte Ravioli gefüllt mit Ricotta und

italienischen Spinat, in Butter und Salbei (A, C, G)

R A V I O L I  A I  P O R C I N I

Gefüllte Ravioli mit Steinpilzen in feiner

Rahmsauce(A, C, G)

T A G L I O L I N I  A I  P O R C I N I

Frische Tagliolini mit Steinpilzen in feiner

Rahmsauce(A, C, G)

22,90

S P A G H E T T I  F R U T T I  D I  M A R E

Hausgemachte Spaghetti mit Meeresfrüchten,

Tomaten und Weißwein (A, B, D, N)

22,90

24,90

 FETTUCCINI ZUCCHINI E GAMBERETTI

 Mit zarten Garnelen, fr ischer Zucchini

und Tomatensauce (A, B, G)



26,90

Risotto
R I S O T T O  A L L E  V E R D U R E  C O N  B U R R A T A

Leichtes Gemüserisotto mit Rucola

und Burrata (A, C)

18,90

R I S O T T O  A I  P O R C I N I

Cremiges Risotto mit aromatischen

Steinpilzen (A, G)

18,90

R I S O T T O  A I  F R U T T I  D I  M A R E

Fein abgestimmtes Risotto mit frischen

Meeresfrüchten (A, B, D, N)

22,90

R I S O T T O  A L  T A R T U F O

Edles Trüffelrisotto mit fein gehobeltem

schwarzem Trüffel (A, C)

24,90

T A G L I O L I N I  A L  T A R T U F O

Frische Tagliolini mit frisch gehobeltem

schwarzem Trüffel und Parmesan (A, C, G)



G A M B E R O N I  A L L A  G R I G L I A

Gegril lte Riesengarnelen mit gemischtem Salat(B)

22,90

24,90

Fleisch & Fisch
C A L A M A R I  A L L A  G R I G L I A

Gegril lte Calamari mit gemischtem Salat

als Beilage (R)

PESCE DEL GIORNO

 Fisch des Tages, je nach Saison und Fang,

zubereitet nach traditioneller Art (D, B, N)

28,90

COSTOLETTE DI AGNELLO ALLA GRIGLIA

 Gegril lte Lammkoteletts vom Milchlamm mit frischem

Gril lgemüse und Rosmarinkartoffeln (M, O)

26,90

TAGLIATA DI MANZO

 Zartes Rindersteak in Streifen geschnitten,

mit Rucola und Parmesan (G)

FILETTO DI MANZO

 Zartes Rinderfi let, perfect gegril lt oder generated,

serviert mit einer Beilage nach Wahl (G)

28,90

34,90



14,90

9,50

12,50

Pinsa Romana
P I N S A  M A R G H E R I T A

Der Klassiker mit Tomatensauce, Mozzarella, frischem

Basil ikum und einem Hauch von Olivenöl (A, G)

P I N S A  Q U A T T R O  F O R M A G G I

Der Klassiker mit Vier-Käse-Mischung: Mozzarella,

Gorgonzola, Parmesan und Rucola (A, G)

P I N S A  P R O S C I U T T O  E  R U C O L A

Belegt mit hauchdünnem Parmaschinken, Basil ikum und

frischem Rucola und Parmesan (A, G)

P I N S A  C O N  S A L A M E  P I C C A N T E

Belegt mit pikaner italienischer Salami,

Tomantensauce und Mozzarella (A, G)

14,90

P I N S A  C O N  S A L M O N E  A F F U M I C A T O

Pinsa mit Räucherlachs, Rucola und

cremigen Mascarpone (A, D, G)

14,90



T I R A M I S U

P R O F I T E R O L E S

P A N N A  C O T T A

Seidige Sahnecreme mit Vanil le, serviert mit

Beerensauce

7,90

TORTINO AL CIOCCOLATO

Schokoladen-Souffle, serviert mit Vanil leeis

und frischer Minze

8,90

Klassisches italienisches Dessert mit Mascarpone,

Espresso und Kakaopulver

7,90

Luftige Brandteigkrapfen mit feiner Füllung, überzogen mit

Schokoladensauce

7,90

Desserts

Allergene: A, C, G*



E S P R E S S O

M A C C H I A T O

V E R L Ä N G E R T E R

M E L A N G E

C A P P U C I N O

C A F E  L A T T E

F L A T  W H I T E

C A F F E  F R E D D O

S C H W A R Z T E E

G R Ü N E R  T E E

M I N Z T E E

I N G W E R T E E

Z I T R O N E N T E E

3 , 4 0

3 , 5 0

4 , 5 0

4 , 7 0

5 , 4 0

5 , 4 0

5 , 4 0

5 , 5 0

4 , 9

0

4 , 9
0

4 , 9

0

4 , 9
0

4 , 9

0

S A N  P E L L E G R I N O

A C Q U A  N A T U R A L E  -  S T I L L

A C Q U A  F R I Z Z A N T E  -  P R I C K E L N D

S O D A

S O D A W A S S E R

3 , 6

0

3 , 6

0

0 , 3 3 L

3 , 2 0

L I M O N A D E N 0 , 5 L S O F T D R I N K S

E I S T E E  P F I R S I C H

E I S T E E  Z I T R O N E

C O C A  C O L A

C O C A  C O L A  L I G H T

M A N G O  M A R A C U J A 6 , 9
0

6 , 9

0

6 , 9
0

6 , 9

0

L I M E T T I  M I N Z E

K I R S C H E  H O L U N D E R

T R A U B E  H O L U N D E R

F A N T A

S P R I T E

R E D  B U L L

S O D A S A F T

S O D A  H O L U N D E R

L W  H O L U N D E R

S O D A  H I M B E E R E

L W  H I M B E E R E

S Ä F T E

A P F E L S A F T

O R A N G E N S A F T

B I R N E N S A F T

E R D B E E R S A F T

5 , 9 0

5 , 9 0

0 , 5 L

3 , 9 0

0 , 3 3 L

4 , 2
0

4 , 2

0

4 , 2
0

4 , 2

0

4 , 2
0

4 , 2

0

5 , 5 0

0 , 5 L

4 , 20

4 , 2

0

4 , 2
0

4 , 2

0

0 , 3 3 L

4 , 2
0

4 , 2

0

4 , 2
0

4 , 2

0

Kaffee & Tee

Getränke
M I N E R A L W A S S E R 0 , 2 5 L 0 , 7 5 L



Rosewein

Rotweine

Weissweine

M E R L O T  P R I N C I P A T O

C H I A N T I  S A N  L O R E N Z O

M A R K O W I T S C H  Z W E I G E L T

P I L U N A  P R I M I T I V O

M A R K O W I T S C H  C A R N U N T U M  C U V E É

P I N O T  G R I G I O  F R I U L I

G R Ü N E R  V E L T L I N E R  N I G L  G .

C H A R D O N N A Y  P R I N C I P A T O

S A B A T H I  G E L B E R  M U S K A T E L L E R

C Á ’ B I A N C I  G A V I

K N O L L  G R Ü N E R  V E L T L I N E R  F E D E R S P I E L

K N O L L  G R Ü N E R  V E L T L I N E R  S M A R A G D

1 / 8

4 , 8 0

5 , 5 0

5 , 9 0

6 , 5 0

6 , 9 0

1 / 8

5 , 5 0

5 , 5 0

5 , 7 0

5 , 9 0

7 , 2 0

F L .

2 9

3 2

3 4

3 8

4 0

F L .

2 9

3 2

3 3

3 4

3 8

5 9

6 9

F I G U I E R E  M E D I T E R R A N E E  R O S E  I G P

W E I X E L B A U M  R O S E  B I O

1 / 8

 6 , 9 0

7 , 8 0

F L .

3 4

3 8



Champagne

B I R R A  M O R E T T I

P U N T I G A M E R

P U N T I G A M E R

O T T A K R I N G E R

Null Komma Josef

M O Ë T  &  C H A N D O N  B R U T

L O U I S  R O E D E R E R  B R U T

D O M  P É R I G N O N  2 0 0 9

1 1 9

1 2 9

2 9 5

G R A P P A  B I A N C A  F R I U L I  2 C L

G R A P P A  R I S E R V A  4 0 °  “ I L  B A C I O  D E L L E  M U S E ”

A P F E L S C H N A P S  2 C L

B I R N E N S C H N A P S 2 C L

W A L N U S S S C H N A P S  2 C L

S P U M A N T E  P R O S E C C O  D O C

0 , 1 L .  5 , 5 0

S P U M A N T E  P R O S E C C O  D O C

2 8F L .

V A L D O B B I A D E N E

V A L D O B B I A D E N E

0 , 1 L

F L .

4 , 9 0

3 , 9 0

5 , 5 0

5 , 9 0

3 , 5 0

4 , 8 0

3 , 8 0

3 , 8 0

3 , 8 0

Biere

Schnäpse

Prosecco

0 , 4 L

0 , 3 3 L

0 , 5 L

0 , 5 L

2 C L

5 , 9 0

3 4



U N S E R E  G E R I C H T E  K Ö N N E N  G L U T E N  ( A ) ,  M I L C H P R O D U K T E

( G ) ,  S C H A L E N F R Ü C H T E  ( H ) ,  F I S C H  ( D ) ,  S C H A L E N T I E R E ( B ) ,

S E N F  ( M ) ,  L U P I N E N  ( P ) ,  W E I C H T I E R E  ( R ) ,  E I E R  ( F )  U N D

S U L F I T E  ( O )  E N T H A L T E N .

W E N N  S I E  A N  E I N E R  L E B E N S M I T T E L A L L E R G I E  O D E R

U N V E R T R Ä G L I C H K E I T E N  L E I D E N ,  B I T T E N  W I R  S I E ,  S I C H  V O R

D E R  B E S T E L L U N G  M I T  U N S E R E M  P E R S O N A L  I N  V E R B I N D U N G

Z U  S E T Z E N .

W I R  S T E H E N  I H N E N  G E R N E  Z U R  V E R F Ü G U N G ,  U M  I H N E N

D E T A I L L I E R T E  I N F O R M A T I O N E N  Z U  D E N  I N H A L T S S T O F F E N

U N S E R E R  S P E I S E N  Z U  G E B E N .

I H R E  S I C H E R H E I T  U N D  Z U F R I E D E N H E I T  S I N D  U N S  W I C H T I G .

D I E  B U C H S T A B E N  I N  K L A M M E R N  B E Z I E H E N  S I C H  A U F  D I E

A L L E R G E N E  G E M Ä S S  E U - V E R O R D N U N G  1 1 6 9 / 2 0 1 1 ,  D I E  Z U R

K E N N Z E I C H N U N G  V O N  L E B E N S M I T T E L N  D I E N T .

Allergene


