
1.Gang - Antipasto – Vorspeise
      
      Burrata mit geschmortem Tomaten Orangenfilets & gerösteten Walnüssen
      Mit etwas Balsamico-Crema und Olivenöl verfeinert.
      → Winterlich, leicht bitter-süß, sehr elegant.

2.Gang - Suppe oder leichter Zwischengang
      
     Cappuccino di Zucca (Kürbiscremesuppe) mit Salbei-Schaum
     Ein cremiger, aromatischer Klassiker mit italienischem Touch.

3.Gang - Pasta Hauptgang
     
     Tagliatelle in Trüffel-Parmesan-Butter
     Frische Tagliatelle mit schwarzem Trüffel, Butter, Parmesan, 
     minimalistisch und festlich.

     Oder 

     Ravioli Riccota Spinaci mit einer Salbe Butter und getrockneten Tomaten

4.Gang  - Dolce – Dessert

     Panettone-Tiramisu im Glas
     Hausgemachtes Tiramisu mit Panettone statt Löffelbiskuits, 
     Amaretto-Note   und kandierten Früchten.

Weihnachten
4 Gänge Menü

79€ 
pro Person


