
 
 

 
 

VORSPEISEN UND SUPPEN 
SOUPS AND STARTERS 

 
                                     

Bunter Beilagensalt         €4,80 
Colourful mixed salad 

                                                                                     LMO                                          G 

Roh marinierte Kalbsfiletscheiben • eingelegte Steinpilze • Parmesan • Rucola    €11,90 
Raw marinated veal fillet slices • pickled mushrooms • parmesan • rocket salad 
LMO                              LMO                                      G 

Tafelspitzsülze • Kräutervinaigrette • gegrillte Kartoffeln • Vogerlsalat    €9,50 
Prime boiled beef in aspic • herb vinaigrette • grilled potatoes • lamb’s lettuce 
AGLMO                            AG 

Zwiebelsuppe • Käsecrostini        €5,90 
Onion soup • cheese crostini 
CLM                                 C                                 G 

Beef Tartare •  Wachtelei • Trüffelsauerrahm • Vogerlsalat     €14,90 
Beef tartare • • truffle sour cream • lamb’s lettuce 
 

LM                                ACG                                ACG                            ACG 

Klare Rindersuppe • Leberknödel oder Grießdukaten oder Frittaten    €5,20 
Beef consommé • liver dumpling or semolina dumpling or sliced pancakes 

 
 

TRADITIONELLES 
TRADITIONAL CUISINE 

 
 
                        GLMO                                        G                                                                                              G 

Gebratene Rinderleber • Kartoffelpüree • Calvados-Äpfel • Speck • Junglauch     €15,90 
Roast beef liver • mashed potatoes • calvados apples • bacon • early leeks  
 
         ADG                                                               GH                                        G                                  MO 

Forelle im Ganzen gebraten • Mandelbutter • Petersilienkartoffeln • Blattsalat                €16,50 
Whole grilled trout • almond butter • parsley potatoes • lettuce 
              
           LM                                       ACG 

Rindsgulasch mit Semmelknödel   €12,90 
Beef goulash with bread dumpling  
                                                  
                                                 GLMO                                     ACG                 G 

Schweinefilet • Sherry-Rahmsauce • Tagliolini • Brokkoli • Speck                                     €17,80 
Pork filet • sherry cream sauce • tagliolini • broccoli • bacon 
              
                  ACG                                       G 

Wiener Schnitzel • Petersilienkartoffeln • Preiselbeeren                Kalb | veal                   €19,90 
Wiener Schnitzel • parsley potatoes • cranberries                          Schwein | pork                  €13,90 
                                                                        
                                                                        ACG                                                MO 

Steirisches Backhendl • Kürbiskernpanade • Kartoffel-Vogerlsalat • Kernöl                     €15,90 
Deep fried chicken • pumpkin seed breading • potato-lamb’s lettuce salad • pumpkin seed oil 
                               
                                   ACG                                                   G                                                        G 

Spinat-Ziegenfrischkäse-Knödel •Blattspinat • Tomaten • braune Butter                        €12,90 
Spinach-goat cheese-dumpling • leaf spinach • tomatoes • beurre noisette 
                           
                                ACG                                                             G                                             G 

Zwiebelrostbraten von der Beiried • Speckbohnen • Rosmarinkartoffeln                                  €17,80 
Roast beef with onions • beans and bacon • rosemary potatoes 


