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MENÙ DEGUSTAZIONE

Tradizione e Territorio  € 45,00

Girello di vitello cotto al rosa, salsa tonnata tradizionale

Agnolotti del Plin ai tre arrosti

Aletta di vitello, salsa al barbera e funghi

Predessert

Panna cotta, gelato al caramello e nocciole 

Percorso nel gusto  € 55,00

5 portate a sorpresa

Siamo a vostra disposizione per creare

un percorso di degustazione personalizzato

secondo i vostri gusti.

I menu degustazione sono da intendersi per tutto il tavolo

APERITIVO CON...

Brut Metodo Classico € 6,00/calice

Spritz “Vermouth di Torino” € 5,00/calice

“Spritz Rosato” Ramazzotti  € 5,00/calice

ANTIPASTI

La Seppia  € 18,00
Pralina di crudo di seppia e lardo, seppia arrostita e ristretto di verdura

Uovo “alla Marengo”  € 18,00
Uovo morbido, gambero rosso, porcini e sugo di pollo

Asparagi, fragola e mandorla  € 16,00
Asparagi alla vaniglia, aspretto di fragole e salsa di mandorla

Tonno di coniglio  € 18,00
Cotto a bassa temperatura e conservato sott’olio, salsa tartara

Carne cruda alla monferrina  € 17,00
Crema di parmigiano stravecchio e nocciola

PRIMI

I plin della tradizione  € 16,00
Agnolotti con il pizzicotto ai tre arrosti

Gnocchetti di Seirass  € 17,00
Gnocchetti di ricotta di capra, spugnole e asparagi

Tagliolini  € 16,00
al ragù di coniglio e nocciola

Plin verdi  € 17,00
ripieni di carciofo, maggiorana e ristretto di agnello

SECONDI

Anguilla alla brace  € 24,00
il suo fondo, sorbetto al ginepro e spuma di carpione

Filetto di lepre  € 22,00
salsa salmì, lampone e cavolo viola

Maialino croccante  € 20,00
terrina di pomodoro barbecue e insalata piccante

Sella di coniglio, pinoli e olive  € 20,00
biscotto alla nocciola e patè di fegatini

Aletta di vitello  € 20,00
salsa al barbera e funghi

Degustazioni di formaggi selezionati  € 20,00

Si richiede ai signori clienti di comunicare eventuali allergie o intolleranze alimentari.
Su richiesta il personale è disponibile a fornire specifiche informazioni circa

la possibile presenza di allergeni in ogni alimento da noi somministrato/commercializzato.

Per garantire il rispetto delle norme igieniche e HACCP in questo ristorante vengono 

utilizzati abbattitori di temperatura e macchine sottovuoto.

In questo ristorante il Pesce servito crudo è acquistato fresco e sottoposto
ad abbattimento di temperatura conformemente al Regolamento CE 853/04.


