M
_ Antipasti

Bruschetta 6,50

4 Stuck, Tomaten, Knoblauch, Basilikum, Zwiebeln

Burrata Pugliese - 6,50

Weichkase, Tomaten, Basilikum Pesto

Rinder Carpaccio 9,50

Rucola, Parmesan

Caprese Y (wéchentlich begrenzt verfiigbar) 10 , 50

Mozzarella di Bufala, Tomaten, Olivenol

Bresaola 10,50

Huftspitze, Parmesan, Olivendl

Gebratene Garnelen'’ 14,50
8 Stuick, White Tiger Garnelen 16/20, mit Kopf ohne Schale

+English Menu~

alle Preise verstehen sich in € inkl. MwSt.



/
W Salate & Dessert

Gemischter Salat 7,50

Diverse Salatsorten, Kirschtomaten, Fenchel

Rucola Salat 7,50

Kirschtomaten, Parmesan

Hahnchenbrust Salat 11,90

Diverse Salatsorten, Kirschtomaten

Lauwarmer Oktopus Salat'P 13,90

Oktopus, Rosmarinkartoffel, Oregano

Ziegenkase Salat'? 13,90

Walnusse, Honig

Dessert

Tartufo Nero Eis 6,50
Panna Cotta*® 6,90
Tiramisu?® 7,90

Loffelbiskuits, Kaffee, IMascarpone, Eier

* hausgemacht

alle Preise verstehen sich in € inkl. MwSt.



_@M _—

MARGHERITA " 12

Mozzarella di Bufala - Julienne Napoli,
Caputo Saccorosso, Farina Manitoba, Mutti Polpa

FUNGHI - 14
gebratene Champignons

PESTO |~ INEU 14
Basilikum Pesto, Parmesan, lohne Tomatensauce!

SALAMI 15
Salami Napoli

NAPOLI 15
Sardellen, schwarze Oliven, Kapern

TONNO 15
Thunfisch

PARMA 16

Parmaschinken, Rucola, Parmesan

PROSCIUTTO 16

Kochschinken, gebratene Champignons

Quattro Formaggi 16

Mozzarella, Gorgonzola, Emmentaler, Parmesan

alle Preise verstehen sich in € inkl. MwSt.



_@M —_—

DIAVOLO 16

scharfe Salami, gebratene Paprika, rote Zwiebeln

VEGGIE 16

Zucchini Creme, Spinat, Auberginen, gebratene Paprika

BURRATA 18

Weichkase, Rucola, Kirschtomaten, Basilikum Pesto, Parmesan

Extras:

Oliven / Rucola / Zwiebeln / Zucchini / Cocktailtomaten /
Artischocken / Mais 0,5€

gebratene Champignons / gebratene Paprika / Basilikum Pesto
Parmesan / Mozzarella / Emmentaler / Gorgonzola 1€

Kochschinken / Thunfisch /Scharfe Salami/Salami/Sardellen /

Parmaschinken 2€
Weichkdase (Burrata) 4€
Chilisauce / Knoblauchsauce / Olivenél auf Wunsch

Alle Zutaten(aulBer Gemuse) werden aus Italien importiert und
mit der traditionellen neapolitanischen Pizzatechnik zubereitet:
doppelte Garung, handgeformt und im Buchenholzofen gebacken.

alle Preise verstehen sich in € inkl. MwSt.



_@M

Pasta
Spaghetti fiir Kinder 6,00
muctti Pelati
Spaghetti Carbonara®:*! 14,50
Guanciale, Eier, Pfeffer, Sahne, WeilBwein, Parmesan
Penne alla Norma 14,50
Auberginen, Oliven, Kapern, Tomaten, Ricotta
Hiihnerpenne 14,50
Hahnchenbrust, Champignons, Sahne, Parmesan
Lasagne 16,50

Rinderhack, Mozzarella, Tomaten, Bechamelsauce

alle Preise verstehen sich in € inkl.

MwSt.



M
_ Pasta

Tagliatelle Bolognese 16,50

Rinderhack, Mozzarella, Tomatensauce

Tagliatelle Triiffel 20,50

Traffelbutter Wei3, Truffelsauce Schwarz

Tagliatelle A.O.P. Garnelen'’ 20,50

Knoblauch, Olivenol, Chili, Kirschtomaten, WeilBwein

Tagliatelle Garnelen & Oktopus'’-'P 21,50

Tomatensauce, Basilikum, Knoblauch, WeiBwein

Tagliatelle Chateaubriand 21,50

Argentinische Rinderfilet-Streifen, Basilikum, Tomaten

*Tagliatelle -> frische Eierteigwaren aus Italien

mit braunen Champignons - 1€

mit Hahnchenbrust, 150g - 3€

mit Lachswdurfel, 150g - 6€

mit Oktopus, 1509 - 6€

mit gebratenen Garnelen, 4 Stuck - 6€

alle Preise verstehen sich in € inkl. MwSt.



/
W Hauptgerichte

Lachsfilet!® 19,90

Rosmarinkartoffeln

Rump Steak 26,00

Argentinisches Rinder Roastbeef - ca. 220g, Bratkartoffeln

Ol=mit Farbstoff(en), O2=mit Konservierungsstoff(en),

O3=mit Antioxidationsmittel,

O4=mit Geschmacksverstarker(n), O5=mit Schwefeldioxid,

06=mit Schwarzungsmittel, 07=mit Phosphat,

08=mit Milcheiweil3, 09=koffeinhaltig,

OA=chininhaltig, OB=mit SuBungsmittel,

OC=enthalt eine Phenylalaninquelle bei SGBungsmittel Aspartam,
OD=gewachst, OE=mit Taurin, OF=Brennwert 100m1I=1,1 KJ(0,26 kcal)

10) glutenhaltiges Getreide, 11) Eier, 12) Erdnusse, 13) Milch,

14) Sellerie, 15) Sesam, 16) Lupinen, 17) Krebstiere, 18) Fische, 19) Sojq,
1A) Schalenfruchte, 1B) Senf, 1C) Schwefeldioxide und Suphite,

1D) Weichtiere

alle Preise verstehen sich in € inkl. MwSt.



M
_ Getranke

WASSER 0,25 | 0,751
Pellegrino 3,00 6,80
Panna 3,00 6,80
BIERE 0,25 | 0,33 | 0,51
Krombacher Radler 3,50
Krombacher Pils (Fass) 4,50
Krombacher Pils alkoholfrei 3,50
Krombacher Weizen 4,50
Krombacher Weizen alkoholfrei 4,50
Fiichschen Alt (Fass) 3,00 3,50
Fiichschen Alt alkoholfrei 3,50
Starnberger Hell (Fass) 4,50
SOFTDRINKS 0,2 | 0,31 0,4 |
Cola / Cola Zero / Fanta / Sprite 3,50
Johannisbeere- / Apfelschorle (ViO) 4,00

Eistee Pfirsich / Zitrone / Granatapfel (Elephant Bay) 4,00
Orangenschorle 3,60
Orangen- / Apfelsaft 4,00
Schweppes, verschiedene Sorten 2,40

Wild Berry / Ginger Ale / Bitter Lemon / Tonic Water

KAFFEE®®

Espresso 2,50
Espresso Macchiato?'? 3,00
Caffe 3,00
Espresso Doppio 3,50
Cappuccino!? 3,50
Latte Macchiato!? 3,50
TEE

Minze-Tee 2,50
Jasmin Tee* 2,50
griiner Tee* 2,50
schwarzer Tee* 2,50

*aus der Ursprungsregion

alle Preise verstehen sich in € inkl. MwSt.



M
_ Getranke

WEINE Glas>* Flasche?s
Primitivo (rot) 8,50 32,00
Chardonnay (wei}) 8,50 32,00
Pinot Grigio (weif}) 8,50 32,00
Sauvignon (weif}) 8,50 32,00
Zibibbo (Siiflwein) 8,50 32,00
Rosé 8,50 32,00
Lugana Grande (weif) 9,50 36,00
Chianti Montalbano (rot) 9,50 36,00
Riesling Trocken (2016) 9,50 36,00
Montepulciano Indio (2018) 40,00
Primitivo Capoforte (2018) 40,00
Pinot Grigio Tunella 40,00
Lugana Ca dei Frati 42,00
Chianti Riserva - Montalbano (2021) 42,00
24 Carati Rosso 42,00
Amarone Classico Campagno (2018) 72,00
Pinot Bianco Riserva - Terlaner Vorberg 90,00
Barolo Monfalletto Cordero (2019) 200,00
APERITIF

Wein!%schorle 5,50

Prosecco?% 6,50

Aperol*“ Spritz 9,50

Campari*® Spritz 9,50

Lillet*® Wild Berry 9,50

Ramazzotti Rosato? Tonic 9,50

MALFY Gin*“ Tonic 9,50

SPIRITUOSEN 4cl

Grappa Riserva - Marcati 40% 5,50

Limoncello - Villa Massa 30% 5,50

Whisky - Suntory Toki 43% 5,50

Sambuca Molinari 32% 4,50

Ramazzotti Amaro 30% 4,50

Averna Amaro 29% 4,50

Absolut Vodka 40% 4,50

alle Preise verstehen sich in € inkl. MwSt.



