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RAVINTOLA KUKSA

Uudenvuodenillallinen

NIEXU

4-ruokalajia 65€ /,
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Alkuun lasillinen kuohuvaa
ALKURUOKA
Graavilohi Tartar
Mati-smetanaa, pikkeloitya kurkkua, paahdettua saaristolaisleipaa
Tai
Yrtti graavattua poroa
Sienisalaattia, pikkelditya kurkkua

VALIRUOKA
Maa-artisokka keitto
vasterbotten juusto moussea

PAARUOKA
Karitsan paahtopaistia, rosmariinikastiketta
Tai
Hiillostettua kuhaa, fenkoli-voikastiketta
Molempiin lisukkeina juurespyreeta, paahdettua kukkakaalta
ja talon hiillosperunaa

JALKIMAKEA
Vanilja pannacotta
tahtianis maustettua raparperia
Kahvi, tee, pieni makea

araathan poytasi vimeistaan 20.12.2025 paaruoka toiveineen

Olemme avoinna - k\‘///

klo 19.00 - 22.00 keittid
klo 19.00 - 01.00 Ravintola
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RESTAURANT KUKSA

New Year’s Eve dinner

NIEXU

‘1, 4-course 65€ 1,
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// ; \ Start with a glass of sparkling wine // | \
STARTER

Lightly salted Salmon Tartar
Roe sour cream, pickled cucumber, toasted archipelago bread
Or
Herb salted Reindeer fillet
Mushroom salad and picled cucumber

SECOND
Jerusalem artichoke soup
Vasterbotten cheese mousse

MAIN COURSE
Roast lamb, rosemary sauce
Or
Grilled pike perch, fennel butter sauce
Both sides: root vegetable puree, roasted cauliflower
and house-made charred potatoes

DESSERT
Vanilla panna cotta
Rhubarb seasoned with star anise
Coffee, tea, sweets

Table reservations by 20.12.2025 paaruokawith main course wishes
We are open
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