
Coperto: 2,00 €

2

Scarola saltata in brodo di gallina, capperi, pinoli, gallina sfilacciata 12,00 €

Roast-beef cotto sulle braci del kamado 12,00 €

Battuta di cavallo, pomodorini, capperi 15,00 €

Selezione di salumi artigianali 15,00 €
14

Asparagi alla brace, uovo selvaggio strapazzato 10,00 €
5,4,12

Ravioli di sedano rapa con ripieno di pesce, acqua di pomodoro, erba cipollina 14,00 €
5

Polpo, patate, olive taggiasche 15,00 €

3,5

Risotto, parmigiano, burro, limone, tartare di tonno rosso.(min.per 2 persone) 18,00 €
9,3,2

Linguine, pesto di basilico, tartare di trota 15,00 €
9,3

Mezzo pacchero, pomodoro, provola affumicata 16,00 €
9,2,3

Maccheroni, asparagi, aglio nero, nocciole 16,00 €
5

Carpaccio di tonno rosso, mango, lime 27,00 €
12

Petto d'anatra, crema di sedano rapa, frutti di bosco, jus 22,00 €

Merluzzo scottato in padella, salsa al pomodoro, origano 20,00 €



Scamone di cavallo,friggitelli 24,00 €

Denver steak di Black Angus, patate al forno 20,00 €

Picanha di manzetta prussiana, verdure dell'orto 24,00 €

Maialino croccante, crema di cavolfiore al rosmarino, cipolla al forno 20,00 €

3

Pomodori alla brace, stracciatella, olive, capperi, origano 8,00 €
3

Zucchina alla brace, provola affumicata, lime 8,00 €

Asparagi 7,00 €

Friggitelli 6,00 €

Indivia al forno 5,00 €

Cavolo rosso marinato nell'aceto di mele 6,00 €



3

Mini stecco ricoperto ai  vari gusti 5,00 €
3

Pesca noce alla brace, mousse allo yogurt 8,00 €

Tortino al cioccolato, caramello salato 7,00 €
3 

Affogato al caffé con gelato 8,00 €
9,3

Panna cotta alla liquirizia, crumble di biscotto, lamponi 7,00 €



AMARO GREGARIO 5,00 €

LOERTIS 7,00 €

BAROLO CHINATO NADIA CURT0 7,00 €

GRAPPA DI BAROLO 7,00 €

MOSCATO GIALLO DELLE DOLOMITI 6,00 €

RUM CLAIRIN LE ROCHER 10,00 €

RUM FLOR DE CANA GRAN RISERVA No 7 10,00 €

GIN TONIC 0,00 €

SPUMONE (tonica e vermouth) 8,00 €

VERMOUTH BIANCO O ROSSO LA THÉRIAQUE 6,00 €




