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Menu di CAPODANNO
2026

ANTIPASTI Navi
SFIZIOSI RUSTICI DI PASTA SFOGLIA AL 4
PROSCIUTTO CRUDO DIPARMA
INVOLTINI DI BRESAOLA CON ROBIOLA E RICOTTA
INSALATA DI POLPO ALLA CATALANA
VOL-AU-VENT RIPIENI DI MOUSSE AL TONNO

CARPACCIO DI SALMONE MARINATO AGLI
AGRUMI SUL LETTO DI ARANCIA

PRIMI 9
LUNETTE AGLI SCAMPI E GAMBERI CON *
BOCCONCINI DI CODE DI ROSPO E POMODORO )
SECCO
RISOTTO CARNAROLI ALLO CHAMPAGNE E
MELOGRANO
SECONDI
FILETTO DI SANPIETRO AL FORNO CON PUNTA DI
ASPARAGI, POMODORINI FRESCHI E PINOL] -~
SORBETTO AL LIMONE e =

ENTRECOTE DI ANGUS CON CREMA DI NOCI E F 3
GORGONZOLA 5
DOLCI |
DOLCI DELLA CASA

&

OGNI 2 PERSONE I BOTTIGLIA DI VINO
ACQUA E CAFFE

o 'DOPO LA MEZZANOTTE COTECHINO E LENTICCHIE

»

-

MUSICA DAL VIVO
PREZZ0 60€

. I PER PRENOTARE: 02 91448233 - 362 8375600
‘ VIADEGLIAILANTI3, MILANO S/
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