Le Pizze
Le Classiche

Margherita

(pomodoro, mozzarella, olio, basilico, parmigiano)
Marinara

(pomodoro, origano, aglio, olio e basilico)

Margherita con bufala

(pomodoro, mozzarella di bufala, olio, basilico)

Filetto

(pomodori del piennolo, mozzarella, olio, basilico, formaggio)
Olio e Pomodoro

(pomodori, olio)

Capricciosa

(pomodoro, fior di latte, funghi, prosciutto cotto, salame,
carciofini, olio)

Prosciutto e funghi

(pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto, olio)
Ripieno fritto completo

(ricotta, provola di agerola, cicoli, pomodoro, pepe, olio)
Ripieno bianco

(ricotta, salame, pepe, olio)

Diavola

(pomodoro, salame piccante, peperoncino, olio)
Siciliana

(pomodoro, fior di latte, melanzane a funghetto, olio)
Ripieno al forno

(ricotta, salame, pepe, formaggio, fior di latte, olio)
Primavera

(pomodori del piennolo, mozzarella di bufala, prosciutto crudo,
rucola e scaglie di parmigiano, olio)

Fiocco

(panna, prosciutto cotto, fior di latte, crocche, olio)
Ortolana

(fior di latte, peperoni, zucchine, melanzane, olio)

Panna e prosciutto

(fior di latte, panna, prosciutto cotto, parmigiano, olio)
Quattro formaggi

(gorgonzola, fior di latte, emmenthal, provola, olio)
Quattro stagioni

(fior di latte, prosciutto cotto, salame, funghi, carciofi, olio)
Salsiccia e friarielli

(fior di latte, salsiccia, friarielli,olio)

Wiirstel e patatine

(fior di latte, wiirstel, patatine, olio)

Bufalina DOC

(pom. del piennolo, mozz. di bufala, parmigiano, basilico, olio)
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6,00 €
550 €
9,00 €
7,00 €
550 €

150 €

7,00 €
9,00 €
8,00 €
7,00 €
7,00 €
8,00 €

9,00 €

8,00 €
8,00 €
8,00 €
100 €
100 €
150 €
100 €

10,00 €

Lasagna

(pom. fior di latte, ricotta, polpettine fritte, parmigiano, olio)
Chef

(panna, fior di latte, prosciutto cotto, funghi, olio)

Saltimbocca) a partire da
(farcitura a piacere)
Pizza a portafoglio a partire da

Le Speciali

Coke

(pomodoro, fior di latte, parmigiano, uova, alla coke, olio)
Cornicione

(cornicione ripieno di prosciutto cotto/o salame,

al centro pomodoro, mozzarella di bufala, formaggio,
basilico, olio)

Pistacchio e mortadella

(crema di pistacchio, fior di latte, tocchetti mortadella,
parmigiano, olio)

Ananas

(pomodoro fior di latte, basilico, ananas, olio)

Sapori di mare

(alici, salmone)

Pizza genovese

(carne, cipolla, provola)

Montanara di genovese

(carne, cipolla, provola)

Montanara classica

(pomodoro, mozzarella, basilico, parmigiano)

Montanara di ricotta

(mortadella, pistacchio, ciuffi di ricotta)

Pescatora

(pomodoro, frutti di mare, calamaro, polipo, origano, aglio, olio)
Enzo

(pomodori del piennolo gialli e rossi, pesto di basilico, mozzarella)
Fresella

(pomodori del piennolo, insalata, mais, tonno, mozzarella)

[ ] @
Sfizi
Frittatina ragu napoletano
Arancino
Crocche con provola
Montanara al ragu
Frittatine di pasta classica
Frittatina alla genovese
Parigina
Parigina speciale
Sandwich
Toast
Omlette

coperto - coverede 2,00 € (a persona - per person)

8,00€
700 €
6,00 €

4,00 €

10,00 €

12,00 €

10,00 €

14,00 €
15,00 €
10,00 €
12,00 €
10,00 €
12,00 €
15,00 €
10,00 €

12,00 €

3,50 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,50 €
3,00 €
3,50 €
6,00 €
4,00 €
4,00 €

Primi piatti

Genovese 10,00 €
Ragu napoletano . 10,00 €
Gnocchi Sorrento !
Gnocchi 4 formaggi
Penne al pomodoro
Penne allarrabbiata
Pasta alla siciliana
Pasta e patate e provola
Carbonara _
Primo di mare (pescato del giorno) £
Linguini con scampi “D
Spaghetti ai frutti dimare
Spaghetti con vongole
Spaghetti con cozze
Gnoce are
Santa Lucia vongole, ¢

| ¥

Senza glutine

Spaghetti frutti di mare 20,00 €
Penne al pomodoro 1000 €

Primi freddi

Riso allinsalata 10,00 €
Pasta fredda 10,00 €

Secondi piatti

Bistecca 18,00 €
Costoletta di maiale 12,00 €
Salsiccia 12,00 €
Petto di pollo alla piastra 8,00 €
Tris di carne 16,00 €
Hamburger 8,00 €
Cotoletta 8,00 €
Frittura di paranza kg 60,00 €
Frittura gamberi e calamari 14,00 €
Calamaro alla brace 18,00 €
Gamberi alla brace 18,00 €



Antipasti di terra

caffé del nonno 300€ Cornetto vuoto 1,50 € 2 =
Caffe del nonno special 350 € Cornetto farcito 2,00 € AF E
_ _ Caffe d'orzo 2,00 € Cornetto senza glutine 2,50 €
EI’OSC!UIIO e molzzarella dl bUfala DOC :g,gg 2 Caffé dvorzo grande 2'50 € Graffa 2'00 € C O F F E & Wl N E RY
B"°s°': tf ¢ ".‘et °'22 ) 6006 Caffé doppio 200¢€ Brioche 200 €
ruschetle miste {8pz. ' Caffé ginseng 250 € Sfogliatella riccia /frolla 2,50 €
Caffé ginseng grande 250 €
2 . Caffé alla nocciola 2,50 €
' @ @ @
S ntipastidimare e e Pizzeria Trattoria
Impepata di cozze 10,00 € Caffe brasiliano 200€ "
Polipo allinsalata 14,00 € Caff? caldo schiuma fredda 200 €
Insalata di mare 12,00 € Caffe corretto 200€
Salmone marinato 6,00 € Caff? decaffeinato 2,00 €
Cuoppo fritto napoletano 8,00 € Caffe freddo 150 €
Caffe macchiato 2,00 €
Caffe marocchino 3,00 €
— - cappuccino 350 €
contornl‘ del gl‘orno Cappuccino decaffeinato 350 €
Funghi 6,00 € Yogurt con topping
Friarielli 6,00 €
Parmigiana di melanzane 6,00 € °n. & o
Melanzane a funghetto 6,00 € Blblte Drlnks
Melanzane arrostite 6,00 € Acqua naturale/frizzante 150 € Aperol Spritz 7,00 €
Zucchine arrostite 6,00 € Premuta d’arancia 4,00 € Campari Spritz 7,00 €
Peperoni 6,00 € Succo di frutta  a partire da 3,00 € Limoncello Spritz 7,00 €
Zucchine alla scapece 6,00 € Coca cola/ zero in vetro 300 € Ugo spritz 7,00 €
Carote 6,00 € Fanta in vetro 3,00€ Meloncello Spritz 7,00 €
Chinotto 3,00 € Jagerbomb 8,00 €
Sprite in vetro 3,00 € Apertass 6,00 €
Insalate The pesca / limone 3,00 € G!n tonic 7,00 €
Lemonsoda 3,00 € Gin lemon 7,50 €
Insalata mista 10,00 € ENIE 2,50 € Negroni 7,00 €
Insalata tonnara 12,00 € Red bull 4,00 € Midori sour 8,00 €
(pomodoro, tonno, mozzarella di bufala, olive, mais) Schweppes limone e tonica 350 € Moscow mulle 8,00 €
Caprese 10,00 € Tassoni 3,50 € Moscow mulle premium 15,00 €
(pomodoro, mozzarella, basilico, olio) Bitter bianco / rosso 3,50 € Quattro bianchi 8,00 €
Crodino 350 € Martini rosso/bianco 6,00 €
R . Campari soda 4,00 € Vodka redbull 8,00 €
Frutta dl staglone 8,00 € Calice vino rosso / bianco 6,00 € <
Calice di prosecco 6,00 €
Tennent’s 4,50 €
Corona 4,50 €
Dolce della casa Peroni 350€
Heineken 350€
. oo Ceres 4,00 €
Tiramisu 5,00 € Beck's 4,50 €
Pan di stelle 500€ Peroni alla spina 0,20 4,00 €
Baba 500 € Peroni alla spina 0,40 6,00 €

Bar e Caffetteria

@ Via Duomo, 34 - Napoli
0814619400 ©347 8721643

Ei1BA @ luxcafenapoli

coperto - coverede 2,00 € (a persona - per person)
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The Classics 23 Lasagna 800 € First Dishes
(tomato sauce, ricotta, fior di latte cheese, cooked ham,
1 Margherita 6,00 € ” ?h“;h’“'“s' olireloll co0e 1 Genovese 10,00 €
(tomato sauce, mozzarella cheese, olive oil, basil, parmesan) N . ’ 2 Napolitan ragu 10,00 €
9 Marinara 550 € (cream, fior di latte cheee, cooked ham, mushrooms, olive oil) 3 Sorrento gnocehi - _— 0,00 €
. ’ 24 Saltimbocca) a partire da 7,00 € :
(tomato sauce, oregn, garlic, olive oil, basil) (free filling) 4 4 cheese gnocchi e €
3 Margherita con bufala 9,00 € 25 P gt foali ) 400 € 5 Penne with tomato sauce Sate S €
(pomodoro sauce, mozzarella di bufala, olio, basilico) 1zza a portafoglio  a partire da ’ 6 Penne all'arrabbiata . P g €
4 tomato, buffalo mozzarella cheese, olive oil, basil) T Sicilian pasta _ ol B o5y .;,'.i €
Filetto 7,00 € e 8 Pasta and potatoes and provola o A €
5 (little tomatoes, mozzarella cheese, olive oil, basil, cheese) The SpeCIals 9 Carbonara Y e . €
Olio e Pomodoro 550 € 10 First course of seafood (catch o?thé‘day): Ly €
6 (tomatoes, olive oil) 1 Coke o L 10,00 € 1 Linguini with scampi . £ : €
Capricciosa 7,50 € (tnm?t_o sauce, fior di latte cheese, parmesan, egg, olive oil) 12 Spaghetti with seafood ,. » Ao e
7 (tomato sauce, fior di latte cheese, mushrooms, cooked ham, 2 Cormclone_ .. 12,00 € 13 Spaghetti with clams P\ €
salami, artichokes, olive oil) (stuffed with cooked ham/ or salami, in the center, 14 Spaghetti with musse ' ' iy ) - €
8 Prosciutto e funghi 7,00 € tom_atn §auc|_a, huffalo mozzarella cheese, cheese, 15 Gnocchi with seafood ™ , ,-'1 LR €
(tomato sauce, mozzarella cheese, mushrooms, cooked ham, olive oil) b_asﬂ, °l"_'e oil 16 Santa Lugi ns, mussels, calamari, catch of the day (for two k €
9 Ripieno fritto completo 9,00 € 3 Pl_stacch_lo € mort.adel!a 1000 € : ,
(ricotta, provola cheese, cicoli, tomato, pepper, olive oil) (pistachio cr|=:m, fl.or ti latte cheese, mortadella,
10 Ripieno ianco 8,00 € HCE, e Gluten free 20,00 €
(ricotta cheese, salami, pepper, olive oil) 4 Ananas . _ . 1400 € 1 Seafood spaghetti 10,00 €
11 Diavola 7,00 € (tnma!o _sauce, fior di latte cheese, basil, ananas, olive oil) 2 Penne with tomato sauce
(tomato sauce, spicy salami, chili, olive oil) S Sapori d_' mare 1500 € 10,00 €
12 Siciliana 7,00 € EL TSl Cold first courses 10,00 €
(tomato sauce, fior di latte cheese, eggplants, olive oil) 6 Pizza genovese 10,00 € Ri lad
13 Ripieno al forno 8,00 € (meat, onlun,.prnvola) C“i?i > at
(ricotta cheese, salami, pepper, cheese, fior di latte cheese, 1 Montanar_a di genovese 1200 € oif pasia
olive oil) (meat, onion, prnyola )
Vs BT 9,00 € 8 Montanara classica _ 10,00 €
(Piennolo cherry tomatoes, buffalo mozzarella cheese, raw ham, rocket, (tomato sauc_e,_mozzarella cheese, hasil, parmesan) second cour Ses
salami, parmesan flakes, olive oil) 9 Montanara di flcotta. . 12,00 €
15 Fiocco 8,00 € (mortadella, pistachio, ricotta) 1 Steak 18,00 €
(cream, cooked ham, fior di latte cheese, potatoes, olive oil) 10 Pescatora . o 1500 € 2 Pork chop 12,00 €
16 Ortolana 8,00 € (tomato sauce, seafood, squid, octopus, oregan, garlic, olive oil) 3 Sausage 12,00 €
(fior di latte cheese, peppers, zuchinis, eggplants, olive oil) 1 Enzo . . 10,00 € 4 Grilled chicken breast 8,00 €
17 Panna e prosciutto 8,00 € (vellow and red piennolo cherry tomatoes, basil pesto, 5 i e 16,00 €
(fior di latte cheese, cream, cooked ham, parmesan, olive oil) mozzarella cheese) 6 Hamburger 8,00 €
18 Quattro formaggi 7,00 € 12 Fr_esella 12,00 € T Cutlet 8,00 €
(yorgonzola, fior di latte cheese, emmenthal, (piennolo cherry tomatoes, salad, corn, tuna, mozzarella cheese) 8 Fried mixed seafood kg 60,00€
provola cheese, olive oil) f. ® 9 Fried shrimp and calamari 14,00 €
19 Quattro stagioni 7,00 € Stizi 10 Grilled squid 18,00 €
(fior di latte cheese, cooked ham, salami mushrooms, 1 Neapolitan ragii omelette 3,50 € 11 Grilled shrimp 18,00 €
artichokes, olive oil) 2 Arancino 3,00 €
20 Salsiccia e friarieli 1,50 € 3 Crocche with provola cheese 300¢€ i
(fior di latte cheese, sausage, friarielli, olive oil) 4 Montanara with ragii 3,00 € Land appetlzers
21 Wiirstel e patatine 7,00 € 5 Classic pasta omelettes 300¢€
2 gi‘;r It'" Ia[t]t[;accheese, wiirstel, french fries, olive oil) 1000 € 6 Genoese omelette 350€ 1 Prosciutto and buffalo mozzarella DOC 10,00 €
S ’ 7 Parigina 300¢€ 2 Prosciutto and melon 10,00 €
(piennolo cherry tomatoes, buffalo mozz. cheese, parmesan, 8 Special Parisian 3,50 € 3 Mixed bruschetta (4pcs.) 6,00 €
basil, olive ol 9 Sandwich 6,00 €
10 Toast 4,00 €
1 Omlette 4,00 €

cover charge 2,00 € (per person) cover charge 2,00 € (per person)
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Seafood appetizers

Mussels with pepper sauce
Octopus with salad
Seafood salad

Marinated salmon
Neapolitan fried cuoppo

Side dishes

Mushrooms

Friarielli

Eggplant parmigiana
Eggplants with mushrooms
Roasted eggplants

Roasted courgettes
Peppers

Courgettes scapece
Carrots

Salads

Mixed salad

2 Tuna salad

3

(cherry tomatoes, tuna, buffalo mozzarella, olives, corn)
Caprese
(cherry tomatoes, mozzarella, basil, oil)

Fruit

Dessert
1 Tiramisu 5,00 €
2 Pan di stelle 500 €
3 Baba 5,00 €

cover charge 2,00 € (per person)

10,00 €
14,00 €
12,00 €
6,00 €
8,00 €

6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €

10,00 €
12,00 €

10,00 €

8,00 €

Bar and Coffee

Grandpa's coffee
Grandpa's special coffee
Barley coffee

Large barley coffee
Double coffee

Ginseng coffee

Large ginseng coffee
Hazelnut coffee
American coffee
Brazilian coffee

Hot coffee with cold foam
Correct coffee

Decaf coffee

Cold coffee

Coffee with milk
Moroccan coffee
cappuccino

Decaf cappuccino
Yogurt with topping

Drinks

Still/sparkling water
Orange juice

Fruit juice starting from
Coca Cola / zero in glass
Fanta in glass

Chinotto

Sprite in glass

Peach | lemon tea
Lemonsoda

Granita

Red bull

Schweppes lemon and tonic
JECHT

White / red bitter
Crodino

Campari soda

Glass of red | white wine
Glass of prosecco
Tennent's

Corona

Peroni

Heineken

Ceres

Beck's

Peroni on tap 0.20
Peroni on tap 0.40

3,00 €
350 €
200€
2,50 €
200 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
200€
200 €
200 €
200 €
150 €
200 €
3,00 €
3,50 €
350 €

150 €
4,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
2,50 €
4,00 €
350€
350 €
350€
350 €
4,00 €
6,00 €
6,00 €
4,50 €
4,50 €
350 €
350€
4,00 €
4,50 €
4,00 €
6,00 €

Empty croissant 1,50 €
Stuffed croissant 2,00 €
Gluten-free croissant yATIES
Graffa 2,00 €
Brioche 2,00 €

Sfogliatella riccia [ frolla 2,50 €

/._\,coj”ee time

®
Long drinks
Aperol Spritz 7,00 €
Campari Spritz 7,00 €
Limoncello Spritz 7,00 €
Ugo spritz 7,00 €
Meloncello Spritz 7,00 €
Jagerhomb 8,00 €
Apertass 6,00 €
Gin and tonic 7,00 €
Gin lemon 1,50 €
Negroni 7,00 €
Midori sour 8,00 €
Moscow mule 8,00 €
Moscow mule premium 15,00 €
Four whites 8,00 €
Red/white martini 6,00 €

Redbull vodka 8,00 €

@ Via Duomo, 34 - Napoli

. 081 4619400

Ei1BA @ luxcafenapoli

347 8721643
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Pizzeria Trattoria
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