Colazione&Merenda

La colazione servita al tavolo

Colazione continentale
Pane tostato con burro, uovo in camicia, pancetta croccante,
timo e macedonia di frutta

Colazione continentale con salmone
Pane tostato con burro, uovo in camicia, salmone affumicato,
yogurt e macedonia di frutta

A scelta: caffé o cappuccino

Croissant vuoto* 1,3

Croissant farciti* 1,8
crema pasticcera, pistacchio, gianduia,
marmellata di arance

Croissant salati* 3,5
Prosciutto di Parma 24 mesi e fontina /
prosciutto cotto e fontina / spalla cotta e fontina

Pane casereccio con burro e marmellata di arance 5
Cestino di frolla con crema pasticcera e frutta fresca 5
Yogurt muesli e mirtilli 6
Frutta fresca con miele di castagno 6
ananas, mela, arance, kiwi, mirtilli, ribes rossi

e miele di castagno

Caffetteria

Espresso “Moak” / Macchiato 2 Americano 2,5
Cappuccino 2,5 Ginseng 2,5
English Breakfast 5 Orzo 2,5
servito con biscottini di frolla

Cioccolata calda 5 Spremuta d’arance 5

servita con biscottini di frolla

Il personale di sala & a disposizione per fornirVi qualsiasi informazione in merito alla natura e origine delle materie prime utilizzate ed alle modalita di preparazione
dei piatti presenti in menu. Vi invitiamo a comunicare al personale di sala la necessita di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima
dellordinazione. Le sostanze allergeniche presenti nei piatti del libro ingredienti sono poste in evidenza, al fine di facilitarne I'identfificazione prima dell'ordina-
zione. Durante le preparaZ|on| in cucina, non si possono escludere contaminazioni accidentali, pertanto i nostri piatti possono contenere comunque le sostanze
allergeniche, ai sensi del Reg. UE 1169/11 Allegato 1. | piafti o gli ingredienti contrassegnati con ** sono congelafi o surgelati all'origine dal produttore oppure
possono essere sottoposti in loco ad abbattimento a temperatura negativa per garanfirne la qualita e la sicurezza, come descritto nelle procedure del Piano
HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04



Colazione&Merenda

Le nostre torte

Cestino di pasta frolla con crema pasticcera e frutta fresca 5
Tiramisu con terra di cacao 6
Zuppa inglese 7
Torta caprese con gelato alla crema 8

Millefoglie con crema pasticcera e frutti di bosco 8

Gelato

Cioccolato fondente all’arancia e granella di torrone 6
Gelato alla crema con cioccolato fondente 6
Affogato al caffé con gelato alla crema 6

La frutta

Macedonia di frutta fresca 6
Ananas, mela, arance, kiwi, mirtilli, ribes rossi
e miele di castagno

Succhi

Pera 3,5
Pesca 3,5
Albicocca 3,5
Mirtillo 3,5
Ananas 3,5

1G: quore.italiano
FB: quoreitaliano

Pomodoro 3,5 Wi quorertaiano.it

Il personale di sala & a disposizione per fornirVi qualsiasi informazione in merito alla natura e origine delle materie prime utilizzate ed alle modalita di preparazione
dei piatti presenti in menu. Vi invitiamo a comunicare al personale di sala la necessita di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima
dellordinazione. Le sostanze allergeniche presenti nei piatti del libro ingredienti sono poste in evidenza, al fine di facilitarne I'identfificazione prima dell'ordina-
zione. Durante le preparaZ|on| in cucina, non si possono escludere contaminazioni accidentali, pertanto i nostri piatti possono contenere comunque le sostanze
allergeniche, ai sensi del Reg. UE 1169/11 Allegato 1. | piafti o gli ingredienti contrassegnati con ** sono congelafi o surgelati all'origine dal produttore oppure
possono essere sottoposti in loco ad abbattimento a temperatura negativa per garanfirne la qualita e la sicurezza, come descritto nelle procedure del Piano
HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04



