
VERDURE COTTE DI STAGIONE _______________ € … 4,00 
Cooked vegetables of season  
 

CARCIOFI ALLA ROMANA ___________________ € … 5,00 
Roman ar�choke with oil, garlic, parsley and mint (Roman spe-
ciality)  

 
 

DESSERT E FRUTTA 
DESSERT 

 
MONT BLANC ③⑦① _____________________ € 5,00 
TORTA SACHER ③⑦① ____________________ € 5,00 
TIRAMISÙ ③⑦① ________________________ € 5,00 
TORTA DI MELE CON GELATO DI CREMA ③⑦① € 6,00 
CRÈME CARAMEL ③⑦① __________________ € 4,00 
SAINT HONORÈ ③⑦① ____________________ € 5,00 
PROFITTEROL ③⑦① _____________________ € 5,00 
CROSTATA ③⑦① ________________________ € 5,00 
 
GELATO AFFOGATO  ③⑦ ___________________ € 5,00 
Drown ice  
 

TARTUFO  ③⑦ ___________________________ € 5,00 
“Truffle 
 

FRUTTA DI STAGIONE _______________________ € 3,00 
Current season fruit (1 pz) 
 

MACEDONIA ______________________________ € 4,00 
Fruit- salad 
 

FRAGOLE _________________________________ € 5,00 
Strawberry with lemon or whipper cream 
 

ANANAS __________________________________ € 4,00 
Pineapple 
 
 
 

Chi soffre di allergie alimentari è pregato 
di chiedere al personale la tabella degli allergeni 

Food allergy sufferers are asked to ask the staff 
for the allergen table 

 

gli alimen5 allergeni 
sono indica5 con numero consultabile in legenda 

allergen foods are indicated 
with a number that can be consulted in the legend 

 
 
 
 
 

PANE_______________________________________ 1,50 
Bread / Brot  / Pain 

BEVANDE E BAR 
 
ACQUA MINERALE: 
BOTTIGLIA DA 1 LT _________________________ €...2.00 
BOTTIGLIA DA 0,500 _______________________ €...1,50 
 
VINO DELLA CASA: 
BICCHIERE DI BIANCO DELLA CASA ____________ €...3,00 
BICCHIERE DI ROSSO DELLA CASA ______________ € 3,00 
BICCHIERE DI PROSECCO _____________________ €  4,00 
 
BIRRA: 
BIRRA PERONI NASTRO AZZURRO BOTTIGLIA DA 0,500  
① _____________________________________ €...5,00 
BIRRA PERONI NASTRO AZZURRO BOTTIGLIA DA 0,330  
① _____________________________________ €...3,50 
 
 
BAR: 
CAFFÈ ___________________________________ €...1,00 
CAPPUCCINO  ⑦ __________________________ €...2.50 
THE _____________________________________ €...2.00 
 
 
LIQUORI: 
APERITIVI ________________________________ €...4.50 
LIQUORI NAZIONALI _______________________ €...3,50 
LIQUORI ESTERI ___________________________ €...4.50 
COGNAC E BRANDY SPAGNOLI _______________ €...7.00 
WHISKY INVECCHIATI ______________________ €...7.00 
GRAPPA MONOVITIGNO ____________________ €...4.50 
 
 

LEONETTI 
Ristorante 

Via Farini, 56-58-60 00162 Roma 
 

Tel. +39.06.48.24.379 
 

Orari di Apertura 
Pranzo  12:30  -  15:00 
Cena      19:30  -  22:30 

 
Domenica Chiuso 

per Riposo SeFmanale 

●   I prodoF  contrassegna5 con pallino sono congela5 
Courses marked with (●  ) are frozen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ristorante Leonetti 

Roma 
 

 

 

 

MENU 
 

 

 

NO SERVICE 

NO COVER CHARGE 



ANTIPASTI 
STARTER 

 
ANTIPASTO MISTO VEGETALE VARIEGATO ______ € 8,00 
Grilled vegetables of the saison  
 

PROSCIUTTO DI MONTAGNA AFFUMICATO 
AL COLTELLO _____________________________ € … 9,00 
Smoked mountain ham with knife 
 

PROSCIUTTO E SALAME _____________________ € … 8,00 
Ham and salami  
 

PROSCIUTTO E MELONE ____________________ € … 9,00 
Ham and melon  
 

• GAMBERETTI CON RUCOLA 
E PARMIGIANO ②⑦ ______________________ € … 9,00 
Shrimps with rocket and Parmisan cheese  
 

SALMONE MARINATO ALL’ARANCIO ④ ______ € … 10,00 
Salmon marined in orange sauce  
 

 

ZUPPE 
SOUPS 

 
ZUPPA DI VERDURA ________________________ € … 8,00  
Vegetable soup  
 

MINESTRONE DI RISO O DI PASTA ① _________ € … 8,00 
Rice or pasta thick soup  
 

STRACCIATELLA ALLA ROMANA ③⑦ ________ € … 8,00 
Roman egg soup (Roman speciality)  
 

CONSOMMÈ DI TORTELLINI ①③ ____________ € … 8,00 
Consommé with rings of egg- pasta and beef stuffing  
 

PASTA E FAGIOLI ① _______________________ € … 8,00 
Pasta and beans soup  
 

 

PRIMI PIATTI 
SPECIALITA’ ROMANE E CLASSICI 

FIRST COURSE - ENTRÉE - ERSTER GANG 
 
SPAGHETTI ALLA CARBONARA ①③⑦ ______ € … 11,00 
“Coalaman spaghe8” with egg, bacon, ewe’s cheese and black 
pepper  
 

BUCATINI ALLA MATRICIANA ①⑦ _________ € … 11,00 
Pierced spaghe8 with smoked bacon and tomato sauce  

BUCATINI ALLA “GRICIA” ①⑦ ____________ € … 11,00 
“Buca�ni” with bacon pecorino cheese and black pepper  
 

PENNE ALL’ARRABBIATA ① ________________ € … 9,00 
“Penne” short pasta with tomato sauce and chili pepper  
 

SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO ① ___ € … 9,00 
Spaghe8 with oil, garlic, red pepper and  parsley  
 

GNOCCHETTI AL POMODORO FRESCO  
E RUCOLA ①③ ________________________ € … 10,00 
“Gnocchi” with fresh tomatoes and rugola  
 

SPAGHETTI A CACIO E PEPE ①⑦ __________ € … 11,00 
Spaghe8 with with pecorino cheese and black pepper  
 

FETTUCCINE ALLA BOLOGNESE ①③ ________ € … 9,00 
“Fe;uccine” (nooddles) with meat ragout  
 

LASAGNE ①③⑦ _______________________ € … 9,00 
Backed �mbale of egg-pasta, meat, tomato sauce and mozzarella  

 

●   FETTUCCINE AI FUNGHI PORCINI ① ______ € … 12,00 
Fe;uccine with boletus   
 

RIGATONI AL POMODORO FRESCO 
E BASILICO ① __________________________ € … 10,00 
Furrowed short pasta with fresh tomatoes and sweet basil  
 

RAVIOLI DI RICOTTA E SPINACI  
AL BURRO E SALVIA ①⑦③ ______________ € … 10,00 
Rico;a cheese & spinach ravioli with bu;er and sage 
 

●   RISOTTO ALLA CREMA DI SCAMPI ②⑦ __ € … 12,00 
Rice with prawn cream  
 

●   RISOTTO ALLA PESCATORA ②⑭ ________ € … 11,00 
“Fisherman rice” with octopus, mussel, clam, shimp etc.  
 

SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI ①⑭ ____ € … 11,00 
Spaghe8 with clams  
 

LINGUINE AL NERO DI SEPPIA ①④ ________ € … 11,00 
Flat spaghe8 with “Seppia”  
 

●   TAGLIOLINI ALL’UOVO CON GAMBERI E ASPARAGI 
①③② ______________________________ € … 11,00 
„Tagliolini“ egg pasta with asparagos and shrimps  
 

●   SPAGHETTI ALLO SCOGLIO ①②⑭ ______ € … 13,00 
Spaghe8 with crustaceans and molluscs 
 
 
 
 
 

●   I prodoF  contrassegna5 con pallino sono congela5 
Courses marked with (●  ) are frozen 

SECONDI PIATTI DI CARNE 
MEAT DISKES 

 
FEGATO ALLA VENEZIANA _________________ € … 14,00 
Venice-style liver with onion and herbs  
 

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA  ①⑦ _______ € … 13,00 
Roman veal with ham and sage (Roman speciality)  
 

OSSOBUCO ALLA MILANESE  ① ____________ € … 13,00 
Milan “ossobuco” (marrow-bone) with saffron  
 

STRACCETTI DI MANZO CON RUGHETTA _____ € … 11,00 
Beef with rugola  
 

BISTECCA DI MANZO AI FERRI ______________ € … 13,00 
Grilled beef steak  
 

POLLO ARROSTO 1/4  ①⑦ ________________ € … 8,00 
Roasted chicken  
 

COTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE ①③ € … 11,00 
Fried veal cutled (with egg and grated dried bread)  
 

COTOLETTA ALLA BOLOGNESE ①③⑦ _____ € … 13,00 
Veal cutlet with ham and “mozzarella”cheese  
 

BRACIOLA DI MAIALE AL FINOCCHIO SELVATICO € … 10,00 
Pork chop with wild fennel  
 

SCALOPPINE AL MARSALA ①⑦ ___________ € … 11,00 
“Marsala” wine cutlet  
 

BISTECCA ALLA PIZZAIOLA _________________ € … 13,00 
Steak with tomato sauce, garlic and wild majoram  
 

AGNELLO ARROSTO O SCOTTADITO _________ € … 14,00 
Roasted lamb or grilled (Roman speciality)  
 

TRIPPA ALLA ROMANA ____________________ € … 9,00 
Roman tripe (Roman speciality)  

 
 

SECONDI PIATTI DI PESCE 
FISH DISKES 

 

SOGLIOLE A PIACERE ④ __________________ € … 18,00 
Soles variety  
 

TRANCIO DI PESCE SPADA ④ ______________ € … 16,00 
Large slice of swordfish  
 

COZZE ALLA MARINARA ⑭ _______________ € … 10,00 
Mussel with garlic, tomato sauce and parsley  
 

●     SCAMPI ALLA GRIGLIA ②① ___________ € … 18,00 
Grilled prawns  
 

SPIGOLA ARROSTO ④ ____________________ € … 18,00 
Roasted bass  
 

ROMBO ARROSTO ④ ____________________ € … 18,00 
Roastesd rhombus  
 

●    FRITTO MISTO DI PARANZA ④②① ____ € … 16,00 
Fried mixiture from lateen-sailed fishing-boat  
 

●    GAMBERONI AL COGNAC ② ___________ € … 18,00 
Jambo-shrimps with cognac sauce 

 
 

PIATTI ALTERNATIVI E FORMAGGI 
CHEESE 

 
●    FUNGHI PORCINI _____________________ € … 14,00 
Boletus   
 

MELANZANE ALLA PARMIGIANA ⑦① _______ € … 9,00 
Aubergines with Parmesan cheese, mozzarella cheese and toma-
to sauce  
 

SCAMORZA AI FERRI ⑦ ___________________ € … 8,00 
Grilled smoked cheese  
 

●    ASPARAGI ALLA BISMARK ③⑦ _________ € … 9,00 
“Bismark” style asparagus  
 

CAPRESE ⑦ _____________________________ € … 9,00 
Tomato and “Mozzarella” cheese  
 

MOZZARELLA DI BUFALA ⑦ ________________ € … 8,00 
Mozzarella cheese of buffalo  
 
FORMAGGI ASSORTITI ⑦ __________________ € … 8,00 
Assorted cheese  
 
 

CONTORNI ED UOVA 
COURSE TO MATCH AND EGGS 

 
●   PATATE AL FORNO _____________________ € … 4,00 
Roast potatoes  
 

FUNGHI _________________________________ € … 5,00 
Mushrooms  
 

INSALATA VERDE _________________________ € … 4,00 
Salad  
 

●   I prodoF  contrassegna5 con pallino sono congela5 
Courses marked with (●  ) are frozen 


