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Gli antipasti Stuzzichiamo nell’attesg

- MULIGNAN A PARMIGIAN

Parmigiana di melanzane RO

PROSCIUTT CRUD E MUZZARELL E BUFALA

Prosciutto crudo e mozzarella di bufala gr. 125 10,00

SASICCIA A PUNT E CURTIELL E FRIARIELLI

Salsiccia napoletana e friarielli (in stagione) 9,00

O’ PURP ALL’ISCHITANA

Polpo specialita di Ischia 11,00

A CAPRESE

Mozzarella di bufala, pomodori e basilico 9,00

E PURPITIELLI AFFUGATI

Polpetti affogati 11,00

‘NSALATA E MARE (FRIDD)

Insalata di mare fredda 14,00

PURPETTE AL SUGO E FRITTE

Polpette fritte al sugo 8,00
CUCUZZIELLE ALLA SCAPECE 6,00
Zucchine alla Scapece (fritte e marinate con aglio a pezzettini, menta, sale e aceto)

O ZI1ZZON o
(mozzarella di bufala 550 gr., olive di Gaeta e melanzane sott’olio)

O CROSTON FARCIT 850
Il crostone farcito (pane tostato, pomodorini, mozzarella di bufala, basilico e acciughe)

ANTIPAST E' MAR (CAVRO) 15,00
Antipasto di mare caldo

O' PIATTO RA' CASA 1400
Il piatto della casa: burrata gr. 250, olive di Gaeta, acciughe salate
3 revseyuwr e magnwfm

Fritto e mangiato
MOZZARELLA IN CARROZZA 7,00
Mozzarella in carrozza
O’ CUOPP E Zi NICOL 14,00
Zeppole, panzarotti, palle di riso, fagottini, montanara
ZEPPOLE, PANZAROTTI E PALLE E RIS 9,00
CALZONI FRITTI:
CALZONE “ O’ PURGATORIO” Pom., salame piccante, provola affumicata, peperoncino 11,00
CALZONE PRIMAVERA Provola, ricotta, rucola, scaglie di grana 1030
CALZONE VULCANO Pomodorini, provola affumicata, caciocavallo, speck, peperoncino 11,50
CALZONE SANTA LUCIA Salsa di pomodoro, mozzarella, gorgar” - 'u, salame piccante 11,00
CALZONE SOFIA LOREN Ricotta, pomodoro, provola affumicata, cicoli € pepe 10,50
CALZONE CARRETTIERA Salsiccia, friarielli e provola affumicata 11,00
-& -



Frimi di Jeppq,

SPAGHETTI 0’ SCARPARIELLO

LINGUINE DI 5 Pomodori freschi , formaggio e peperoncino 9,00
BUCATINI ALUC\)"l:'lC‘)\TLOo: lEngpm Pomodori, noci, paperonglgw e s’;;’;k 10,00
FARFALLE ALLA VECGCHIA N AP':)O Friarielli, provola e formaggio 11,00
GNOCCHI ALLA SORRENTINA 5 Zucchine, pomodori, speck e formaggio 10,00
552?““ DI ZI PEPPINO szrrrrvnogom. moz;:laralla e basilico 10,00
AP , crema di melanzane 1
. c)ATATE E PROVOLA AFFUMICATA Pasta mista, patate e provola affumicata 11:%
o y L - ,
¢ Primi a[aeccaebta, Pesce
SPAGHETTI MARECHIARO Totani bottarg
gﬁggn::: MERGELLINA Gambérl;ag ‘5217;0,9 s };i’,?,
PAGCHERI ggfgl :\' SURRIENT Frutti di mare e pesce fresco 16,00
GNOGCHI POSITAND i e Aol L
SPAGHETTI ALLE VONGOLE Gamberi, zucchine e zafferano 13,00
TAGLIERINI ALL'A Vongole e prezzemolo 14,00
SCIALATIE STICE Pomodori e astice 19,00
RISbTH6 DL(;l sAébo SCOGLIO Frutti di mare, gamberi e totani 17,00
LINGUINE “CARAvg:q\Hgé X Gamberi, cozze e melanzane 15,00
PACCHERI DEL VESUVIOTROL Vongole, scampi, friarielli 16,00
SCIALATIE Pesce spada, pomodori secchi, capperi 14,00
CLNE kI':ILIXIARUZZELLA Vongole, Champagne 15,00
TRENETTE AL PégT'C(;AENéAMBEm Polipetti, ciliegini, olive nere 14,00
PASTA E FAGIOLI CON LE COZZE :3::::
i decandi di Jemra
BOCCONCINI DI FILETTO CON PATATE E PORCINI 15,00
BISTECCA ALLA GRIGLIA O ALLA BRACE CON CONTORNO 1s:m
TAGLIATA DI FILETTO CON RUCOLA, GRANA E POMODORINI 17,00
FILETTO AL PEPE VERDE E A PIACERE 19:00
FILETTO AL GORGONZOLA E NOCI 19.00
BRACIOLA ALLA NAPOLETANA 12:00
GRIGLIATA DI CARNE 18,00
i decandi di Mare ; .
IMPEPATA DI COZZE 11,00
ZUPPA DI COZZE ALLA NAPOLETANA 18,00
FRITTURA CALAMARI E GAMBERI 18,00
GAMBERONI ALLA GRIGLIA O AL BRANDY 17,00
GRIGLIATA DI PESCE Pl a2 20,00
FRITTURA DEL GOLFO | ER AN e 18,00
FILETTO DI ORATA ALLAMMIRAGLIA e 19,00
FILETTO DI BRANZINO ALL’ACQUA PAZZA 19,00
wCALAMARI ALLA GRIGLIA 16,00
SOUTE DI FRUTTI DI MARE 16,00
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LUNA (% cALZONE)  Ricotta, prosciutto, salame (7% CALZONE + 14 p.
PESCATORA Pom., aglio, prezzemolo, frutti di mare 1250
CAPODIMONTE Mozzarella, provola affumicata, crema al tartufo, capocollo (coppa) 13,00
NINO TARANTO Mozzarella di bufala, pomodorini, crema al tartufo, crudo di Parma, basil 14,00
PORCINI FRESCHI Pom., mozzarella, porcini, prezzemolo VIRORCo: i
LA MANO DI DIOS Pom., mozzarella, polpette al sugo, provola affumicata }m
le cpbf}?@ _ Coperto 10
MARGHERITA Pom, mozzarella, basilico
VERA NAPOLI Pom, aglio, acciughe, origano, basilico 6,50
NAPOLETANA Pom, mozzarella, origano, acciughe 700
MARECHIARO Pom, mozzarella, prosciutto cotto 8,00
T0TO & PEPPINO Pom, moz., champignon, prosciutto, salsiccia, pepe o peperoncino 13'00
MARIO MEROLA Pom, mozzarella, cipolla 00
MARADONA Mozzarella di bufala, parma crudo 1%2
CAROSONE Pom, mozzarella, wiirstel, patatine fritte 9,00
VOMERO Pom, salame piccante 9,00
PULCINELLA Pom, doppia mozzarella, basilico 850
SAN GENNARO Pom, mozz., carciofi, champignon, prosc, olive 950
TROISI Pom, mozzarella, prosciutto, champignon 9,00
SIANI Pom, mozzarella, uovo, prosciutto 9,00
GIGI D’'ALESSIO Pom, mozzarella, tonno, cipolla, olive, origano 9,00
NINO D’ANGELO Pom, mozzarella, tonno 8,50
MASSIMO RANIERI Pom, mozzarella, parma crudo 9,00
IL MAESTRO (Edoardo De Filippo) Pom, aglio, origano 6,00
MASANIELLO Pom, mozzarella, 2 uova, basilico 9,00
PINO DANIELE Pom, mozzarella, salsiccia 9,00
ISCHIA Pom, mozzarella, tonno, olive nere, prosciutto 8.50
VESUVIO Pom, mozz., gorgonzola, salsiccia, prosciutto 10,00
MERGELLINA Mozzarella di Bufala, rucola, scaglie di grana, parma crudo (fuori cottura) 11,00
POSILLIPO Pom, stracchino, funghi porcini, salsiccia, basilico 10,00
CAPRI Pomodori freschi, mozz., rucola, scaglie di grana, bresaola (fuori cottura) 11,00
CARRETTIERA Mozzarella, provola affumicata, salsiccia, friarielli 10,00
CALZONE PARTENOPEO Ricotta, prosciutto, pepe nero 9,00
CALZONE NAPOLI Pom, mozzarella, prosciutto 9,00
AMALFI Pom, melanzane, peperoni, zucchine, carciofi, champignon, cipolla, origano 9,00
SORRENTO Pom, provola aff., carciofi, champignon, olive, prosc. 9,50
ARBORE Mozzarella, provola affumicata, rucola, pancetta 9,50
POMPEI Mozzarella di bufala, becon, scamorza affumicata, scaglie di grana, origano 11,00
POSITANO Mozzarella, speck, brie 9,50
i SANITA Pom, mozzarella, salame, parma crudo; speck 12,00
LA MA.GL.CA. Pom, mozzarella di bufala, pomodori freschi, basilico 9,50
{Maradona, Giordano, Careca))
SANTA LUCIA Mozz, stracchino, fontina, gorgonzola (rossa) 10,00
SPACCANAPOLI Pom, mozzarella, acciughe, capperi, olive 8,50
PROCIDA Pom, mozzarella, speck 9,00
0 SCUGNIZZ Pom, fontina, wiirstel, speck 9,50
0 SURDATO NAMMURATO Pom, mozzarella, spianata calabrese 9,00
MALAFEMMENE Pesto, stracchino, provola affumicata 9,00
REGGINELLA Mascarpone, panna, speck 9,00
0 SOLE MIO Doppio pom., champignon, gamberi, zucch., salsic. 10,00
0 SARRACINO Pom, mozzarella, wiirstel - 850
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8,50

TU VWO FA LAMMERICANO Mozzarella, gorgonzola (bianca

MARUZZELLA Pom, moua?el:g, fontin;? wﬁrst)el, cipolla, peperoncino, speck (fuori cottura) 10,00

TORERO Pom, mozzarella, salame piccante, acc. olive, capperi, origano, peperoncino %50

CARUSO Pom, provola affumicata, melanzane, pomodorini, parma crudo (fuori cottura) 11,00

LUNA ROSSA Pom, mozzarella, pancetta, uovo, parmigiano, pepe nero 9';(;

VOCE E NOTTE Pom, acciughe, capperi, olive, origano 8,

NA SER E MAGGIO Doppia mozzarella L
A TAZZ E CAFFE Pom, mozzarella, funghi porcini, bresaola, scaglie di grana (fuori cottura) 11,50

0 ZAPPATORE Pom, mozzarella, melanzane, parmigiano, basilico 9,00
FUNICOLI FUNICOLA Pesto stracchino 9,00
CIENT’ANNE Pom, mozzarella, salame dolce 9,00
MASCHIO ANGIOINO Stracchino, gorgonzola, salsiccia, carciofi 11,00
La F a al F ‘

a cecaccLa a O,W’VLCL(}Q,LO/

FOCACCIA AL FORMAGGIO Stracchino Invernizzi 8,50
FOCACCIA PIZZATA Stracchino Invernizzi, acciughe, capperi, pomodoro, olive, origano 9,00
FOCACCIA AL FORMAGGIO CON CRUDO Stracchino Invernizzi, prosciutto crudo Parma (fuori cottura) 10,00
FOCACCIA AL FORMAGGIO CON BRESAOLA Stracchino Invernizzi, bresaola (fuori cottura) 10,00
FOCACCIA AL FORMAGGIO CON PROSCIUTTO COTTO Stracchino Invernizzi, prosciutto cotto (fuori cottura) 9,50
FOCACCIA AL FORMAGGIO “ROSSA” Stracchino Invernizzi, pomodoro 9,00
FOCACCIA AL FORMAGGIO “ITALIA” Stracchino Invernizzi, pomodoro, pesto 9,00
FOCACCIA AL FORMAGGIO “SPECIALE” Stracchino Invernizzi, crema al tartufo, capocollo (coppa) 13,00

e Aggiunta di ingredienti € 1,00_
e Aggiunta di salumi e formaggi € 1,50
e Aggiunta mozzarella di bufala € 2,00

e.Ingredienti base pizza: V8
farina 00, acqua, olio, sale, lievito
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Saltinbocca i Panini del Principe Joty

ADDO STA ZAZA Ciccioli, ricotta di bufala, pepe

MALAFEMMENA Pecorino sardo, pancetta, melanzane grigliate .7,’00
TORN A' SURRIENT Burrata, salame napoli, crema di tartufo 7'32
ULTRAS Mortadella, formaggio primo sale al pistacchio 7’
PULCINELLA Prosciutto crudo parma, bufala 7’32
MASANIELLO Capocollo, ricotta salata 7’00
CAPRI Provola fresca, salame piccante 7'00
PROCIDA Salsiccia, friarielli, provola affumicata e mozzarella 7:00
O’ SARCHIAPONE Melanzane, prosciutto cotto e provola affumicata 750
i Dolci
PROFITTEROLES 5,00
TIRAMISU 5,00
O’ BABA GIGANTE 5,50
LE SFOGLIATELLE 5,50
LA PASTIERA NAPOLETANA 5,50
CAPRESE 5,50
DELIZIE AL LIMONE 5,50
CASSATA SICILIANA 5,50
SORBETTO 3,50

SORBETTO CON VODKA O LIMONCELLO 5,00
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i Vini
Bianchi

MULLER-THURGAU Trentino

GEWURZTRAMINER Trentino o
PINOT GRIGIO DEL TRENTINO trentino i
PIGATO RIVIERA DI PONENTE liguria o
VERMENTINO DI GALLURA Sardegna e
GRECO DI TUFO Campania ;gm
GAVI Piemonte 20,00
FALANGHINA Campania 20'(0?)
ROAX&L
MORELLINO DISCANSANO Toscana 17,00
CHIANTI GOLLI SENES| Toscana 18,00
NERO D'AVOLA Sicilia 17,00
DOLCETTO D’ALBA Piemonte 17,00
BONARDA COLLI PIACENTINI Emilia 17.00

le Birre

BIRRE ALLA SPINA

MORETTI (CHIARA) piccolacl.20 3,00
media cl.40 5,00

grande It. 1 10,00

MORETTI (ROSSA) piccolacl.20 350
media cl. 40 550

grande It. 1 11,00

BIRRE IN BOTTIGLIA
BECK’S cl. 33 4,50
CORONA  ¢l. 33 500

CERES cl. 33
TENNENT’S cl. 33
MORETTI cl. 66
HEINEKEN cl. 66

BIBITE IN LATTINA
COCA COLA » COCA COLA LIGHT *FANTA 3,00
ESTATHE AL LIMONE e ALLA PESCA 3,00
COCA COLA GRANDE 1,5LT | 4,50
TURALE E FRIZZANTE piccola 150

ACQUA NA plooge i
1,50
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