


ALLERGENI

ALLERGENI PRESENTI



ANTIPASTI

PRIMI PIATTI

SECONDI PIATTI

CONTORNI  
ACQUA – 0,5CL   

CAFFE

BEVANDE

BIRRE ALLA SPINA 

DOLCI



Le nostre specialità

FRITTO DI CALAMARI   

FRITTO MISTO 

GRAN FRITTO 

ARANCINI SICILIANI   

CHELE DI GRANCHIO   

CROCCHETTE DI PATATE   

MOZZARELLINE IN CARROZZA   

OLIVE ASCOLANE  

PATATINE   

WURSTEL E PATATINE   

JALAPENO’S   

LE FRITTURE 

PURGATORIO 

INFERNO 

IL GUACAMOLE 

ALPINO 

GOLOSO 

CHILDREN 

GLI HAMBURGER



Riscopri i Sapori di una volta 
con i nostri Impasti Speciali

Pizza
Per le nostre pizze utilizziamo solo 

ingredienti di alta qualità: farina tipo "0", 

lievito, acqua e sale.

L’impasto viene fatto fermentare e lievitare a lungo, 

per almeno 48 ore. Grazie a questo procedimento è possibile 

ridurre la quantità di lievito: il risultato sarà un impasto 

molto più leggero e digeribile.



Per eventuali modifiche o aggiunte il prezzo potrebbe subire variazioni.
Per la pizza con farina di kamut o macinata a pietra la maggiorazione è di 1,50€,

per la pizza senza glutine è di 2.50€ e per la mozzarella senza lattosio di 1€.
Coperto e Servizio 2,00€

Pizza integrale

Pizza al Kamut

Pizza senza glutine 



Le nostre Pizze

MARINARA

MARGHERITA

NAPOLI

CALZONE FARCITO

CALZONE NORMALE

CAPRICCIOSA 

PROSCIUTTO

QUATTRO FORMAGGI 

QUATTRO STAGIONI 

VERDURE GRIGLIATE 

SALSICCIA E FRIARIELLI 

KARTOFFELN 

WURSTEL E PATATINE 

LE CLASSICHE 

NORVEGESE

ESOTICA

FRUTTI DI MARE 

GAMBERETTI E RUCOLA 

GOLD SEA 

MARI E MONTI 

SALMONE

SFIZIOSA

TONNO E CIPOLLA 

TROPICALE

CON PESCE



Le nostre Pizze

AI FUNGHI 

GIANNONE

GOLOSA

LULÙ

MEDITERRANEA

PORCINI E PANCETTA 

PASTORELLA

PORCINI

PROSCIUTTO E FUNGHI 

BURRATINA

NORCINA 

AMATRICIANA 

FIOR DI ZUCCA 

LIGURE

VALTELLINA 

NOSTRANE

CIRO’

DIAVOLA

CHEESE PICCANTE 

SILANA

PICCANTI

CON FUNGHI



Le nostre Pizze

CONTADINA

4 MAIALI

DEL BOSCO 

DIPLOMATICA

NETTUNO 

PADANA

TALEGGIO COMPLETA

PARIGINA 

PARMIGIANA

CALABRESE

DI ARICCIA

PRIMAVERA

SABRY

TIROLESE

TREVISANA 

TRICOLORE 

SPECIALI

BUFALA

CAPRESE

CAPRI

AMALFI

CRUDO E BUFALA 

CON BUFALA



I nostri vini

VIOLAE, TENUTA MONTEMAGNO -

MORELLINO DI SCANSANO DOCG, BATTIFERRO -

GINEPRONE CHIANTI, COL D’ORCIA MONTALCINO -

GRANCOLLINA NEBBIOLO -

LAGREIN DOCG -

I VINI ROSATI

TERRE LONTANE, LIBRANDI 

I VINI ROSSI

BOLLICINE

DIRUPO EXTRA DRY, ANDREOLA -

NYMPHAE, MONTEMAGNO -

SANNIO GRECO-JANARE -

PASSERINA GAROFOLI 

FALANGHINA SELEZIONE, LA GUARDIENSE -

S’ELEGAS, ARGIOLAS -

CHARDONNAY SCAIA

NM 

I VINI BIANCHI




