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Kogso & Powsilic

® PI//ERIA E CUCINA ®

ALLERGENI

Regolamento CEE 1169/2016
D.L.n. 109 del 27 gennaio 992 sezione Il — D.L. n. 114/2006

Tuttii nostri piatti potreblbero contenere uno dei seguenti allergeni.

ALLERGENI PRESENTI

Ak

Cereali con Glutine Crostace] Uova

A .
Pesce Latte Soia Anidride

solforosa e solfiti

% i 5

Frutta a guscio Arachidi Semi di sesamo

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente il nostro
personale nel caso di allergie o intolleranze alimentari o nel caso in cui si stia seguendo
una dieta particolare. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. Tutti i piatti
potreblbero presentare tracce di sesamo o soia e contengono glutammeato di sodio. | vini
e le bevande possono contenere solfiti.
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ANTIPASTI

Taglieredi salumi e formaggi nostrani con gnocco fritto 13,00

Zuppetta di calamarettiin umido 13,00
Tartare di manzo Fassona del Piemonte 130gr con fonduta di gorgonzola del novarese e granelladi noci 14,00
Polpo del Mediterraneo aromatizzato alla paprika dolce, accompagnato da purea di patate al sifone 1500

Code di gambero argentino avvolte con lardo d’Arnad suhumusdi ceci aromatizzato al rosmarino 14,00

PRIMI PIATTI

Scialatiellialla Cricia (guanciale croccante, crema di pecorino, pepe nero) 13,00
Cavatellifreschi con crema di zucca nostrana, gorgonzola del novarese e salsiccia croccante 13,00
Penne alla polpa di Granseola, basilico e pomodorini rossi semi secchi 14,00

Risotto al Nebbiolo DOCG, radicchio rosso e fonduta di taleggio D.O.P. 1500

(min 2 persone — 20 minuti di attesa — costo a persona)

SECONDI PIATTI

Frittura di calamari spillo 300gr 14,00
Frittura mista calamari spillo e code di gambero 14,00

Tataki di salmone norvegese al sesamo su julienne di insalata con
salsa rosso e basilico 15,00

Tagliata di manzo piemontese ai 5 pepi 15,00

Costata di manzo alla griglia con verdure 23,00

Straccetti di manzo, radicchio trevisano e glassa d'aceto balsamico
di Modena |.G.P. 1500

CONTORNI 400

ACQUA -o0,5CL 150

Insalata mista CAFFE 120
Patatine fritte BEVANDE 3,00
Spinaci saltati BIRRE ALLA SPINA

PICCOLA 350 MEDIAS500
Verdure grigliate DOLC! da 500




Le nostre specialita Kigso &

® PI//ERIA E CUCINA

aLl HAMBURGER

Con contorno di pataine fritte

PURGATORIO Hamburger di manzo 200gr, bacon, cheddar, insalata, pomodoro, uova 13,00

INFERNO Hamburger di manzo 200gr, cipolla rossa caramellata, insalata, pomodoro,
salsa nduja, scamorza affumicata 13,00

IL GUACAMOLE Hamburger di manzo 200gr, cheddar, pomodoro, insalata,
cipolla caramellata, salsa Guacamole 13,00

ALPINO Hamburger di manzo 200gr, zola, pomodorini semi secchi,
insalata, lardo, porcini 15,00

GOLOSO Hamburger di manzo 200gr, insalata,
pomodoro, cipolla caramellata, stracciatelladi burrata 15,00

CHILDREN Hamburger di manzo 100gr, insalata, pomodoro 10,00

LE FRITTURE

FRITTO DI CALAMARI 14,00

FRITTO MISTO Calamarie code digamberi 14,00

GRAN FRITTO Chele, crocchette, olive ascolane,
mozzarelline, patatine, gamberi 12,00

ARANCINI SICILIANI 4,00
CHELE DI GRANCHIO 4,00
CROCCHETTE DI PATATE 4,00
MOZZARELLINE IN CARROZZA 4,00
OLIVE ASCOLANE 4,00
PATATINE 4,00
WURSTEL E PATATINE 5,00

JALAPENO’S 650
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- Pizza
Per le nostre pizze utilizziamo solo

ingredienti di alta qualita: farina tipo "O",

@ lievito, acqua e sale.

L'impasto viene fatto fermentare e lievitare a lungo,

per almeno 48 ove. Grazie a questo procedimento & possibile
ridurre la quantita di lievito: il risultato sara un impasto @

a molto pit leggero e digeribile.
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Riscopri ( Sapori di una volta Bsso & Dousilicd?
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Pizza integrale

Questo tipo di pizza e preparata con farina integrale macinata a pietra,
particolarmente apprezzata per la sua ricchezza di fibre, di crusca e germe
di grano.

Il suo sapore rustico e casereccio ricorda la cucina di una volta dove |
prodotti da forno erano essenzialmente integrali.

Le nuove tecniche riprendono la tradizione esaltando la genuinita e la
bonta dei cibi tipici del passato.

La lavorazione basata sulla macinazione lenta preserva intatta la qualita
del chicco di grano, non vengono scartati gli elementi ricchi di proprieta
nutritive.

Il prodotto finale & quindi ben bilanciato, ricco di vitamine, di proteine e
sali minerali.

Pizza al Kamut

Tra le ultime novita del momento troviamo sicuramente il KAMUT o grano
khorasan, un cereale antichissimo molto appezzato e ricercato oggi in
guanto altamente digeribile e assimilabile.

Della stessa famiglia del grano duro, i| KAMUT possiede un contenuto
proteico superiore dal 20% al 40%.

E uno dei cereali piu completi dal punto di vista nutrizionale in gquanto
garantisce un elevato apporto energetico, ma, come gli altri cereali,
contiene glutine e non € adatto alla dieta dei celiaci

L'impasto viene prodotto senza alcun utilizzo di lievito

Pizza senza glutine

Per la preparazione della pizza senza glutine ci
riforniamo da aziende specializzate
in prodotti per celiaci.

Le monoporzioni di

impasto con farina senza

glutine arrivano gia pronte.

Tutti gli ingredienti che

utilizziamo per

questo tipo di pizza sono

privi di glutine. In caso di intolleranze
particolari chiedere ulteriori
informazioni al personale.
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Per eventuali modifiche o aggiunte il prezzo potrebbe subire variazion.
Per la pizza con farina di kamut o macinata a pietra la maggiorazione ¢ di 1,50€,
per la pizza senza glutine & di 2.50€ e per la mozzarella senza lattosio di 1€.
Coperto e Servizio 2,00€



Le nostre Pizze Rsso & Busilic?

® PI//ERIA E CUCINA @

LE CLASSICHE

MARINARA Pomodoro,aglio 5,50
MARGHERITA Pomodoro, mozzarella 6,00
NAPOLI Pomodoro, mozzarella, acciughe 7,00
CALZONE FARCITO Pomodoro, mozzarella, p.cotto, carciofi, funghi 8,00
CALZONE NORMALE Pomodoro, mozzarella, p.cotto 7,00
CAPRICCIOSA Pomodoro, mozzarella, p.cotto, carciofi, funghi, olive, acciughe, capperi 8,50
PROSCIUTTO Pomodoro, mozzarella, p.cotto 7,00
QUATTRO FORMAGGI Pomodoro, mozzarella, zola, parmigiano, fontina 8,00
QUATTRO STAGIONI Pomodoro, mozzarella, p.cotto, funghi, carciofi, olive 8,00
VERDURE GRIGLIATE Pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni 850
SALSICCIA E FRIARIELLI Pomodoro, mozzarella, salsiccia, friarielli 8,00
KARTOFFELN Pomodoro, mozzarella, patatine fritte 7,00

WURSTEL E PATATINE Pomodoro, mozzarella, patatine fritte, wurstel 7,50

CON PESCE*

NORVEGESE Pomodoro, mozzarella, salmone, gamberetti, rucola 10,00
ESOTICA Pomodoro, mozzarella,gamberetti, mais, polpa di granseola 10,00
FRUTTI DI MARE Pomodoro, mozzarella, frutti di mare 10,00
GAMBERETTI E RUCOLA Pomodoro, mozzarella,gamberetti, rucola 8,50
GOLD SEA Pomodoro, mozzarella, calamari fritti, patatine 11,00
MARI E MONTI Pomodoro, mozzarella, porcini, frutti di mare 10,00
SALMONE Pomodoro, mozzarella, salmone affumicato 8,00
SFIZIOSA Pomodoro, mozzarella,tonno, cipolla, zola 850
TONNO E CIPOLLA Pomodoro, mozzarella,tonno, cipolla 7,00

TROPICALE Pomodoro, mozzarella, tonno, gamberetti, rucola 9,00




Le nostre Pizze Rsso & Busilic?

® PI//ERIA E CUCINA @

CON FUNGHI

Al FUNGHI Pomodoro, mozzarella, funghi 7,00
GIANNONE Pomodoro, mozzarella, p.cotto, funghi, wurstel 8,00

GOLOSA Pomodoro, mozzarella, salsiccia, funghi, grana 8,00

LULU Pomodoro, mozzarella, porcini, speck 9,00

MEDITERRANEA Pomodoro, mozzarella, salsiccia, porcini, grana, rucola 10,00
PORCINI E PANCETTA Pomodoro, mozzarella, porcini, pancetta 9,00
PASTORELLA Pomodoro, mozzarella, porcini, zola, noci 9,00
PORCINI Pomodoro, mozzarella, porcini 800

PROSCIUTTO E FUNGHI Pomodoro, mozzarella, p.cotto, funghi 7,50

NOSTRANE

BURRATINA Pomodoro, mozzarella, crudo di Parma DOP 16 mesi, burrata pugliese 125gr,
pomodorini,rucola 11,00

NORCINA Mozzarella, crema al tartufo nero, salsiccia, panna, pepe nero 9,00
AMATRICIANA Pomodoro, pecorino, cipolla, guanciale 9,00
FIOR DI ZUCCA Mozzarella, crema di zucca, guanciale, grana, pepe nero 9,00
LIGURE Mozzarella, pesto, grana 7,50

VALTELLINA Pomodoro, mozzarella, porcini, bresaola 9,00

PICCANTI

CIRO’ Pomodoro, mozzarella, salame piccante, peperoni, cipolla 8,00
DIAVOLA Pomodoro, mozzarella, salame piccante 7,00
CHEESE PICCANTE Pomodoro, 4 formaggi, salame piccante, olio piccante 9,00

SILANA Pomodoro, mozzarella, salame piccante, peperoni, pomodori secchi 9,00




%5@ & f))&o.i [/./{imﬂ

® PI//ERIA E CUCINA @

Le nostre Pizze

CON BUFALA

BUFALA Pomodoro, mozzarella, bufala 8,50
CAPRESE Pomodoro, mozzarella, bufala, pom. Fresco 9,00
CAPRI Pomodoro, mozzarella, bufala, bresaola, rucola, scaglie di Grana Padano DOP 16 mesi 11,00
AMALFI Pomodoro, mozzarella, bufala, pom. fresco, scaglie di Grana Padano DOP 16 mesi 10,00

CRUDO E BUFALA Pomodoro, mozzarella, crudo di Parma DOP 16 mesi, bufala 9,50

SPECIALI

CONTADINA Pomodoro, mozzarella, cipolla, speck, scamorza 9,00
4 MAIALI Pomodoro, mozzarella, wurstel salsiccia, speck, pancetta 9,50
DEL BOSCO Pomodoro, mozzarella, zola, noci 7,50
DIPLOMATICA Pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, scaglie di Grana Padano DOP 16 mesi 9,00
NETTUNO Pomodoro, mozzarella, fontina, zola, brie, p.cotto 9,50
PADANA Pomodoro, mozzarella, zola, mele, grana 7,50
TALEGGIO COMPLETA Pomodoro, mozzarellg, taleggio, radicchio, speck 8,00
PARIGINA Pomodoro, mozzarella, brie, speck, rucola 8,00
PARMIGIANA Pomodoro, mozzarella, melanzane, grana 8,00
CALABRESE Pomodoro, mozzarella, prosciutto, peperoni, cipolla, capperi, olive 850
DI ARICCIA Pomodoro, mozz., porchetta, pomodorini, rucola 9,00
PRIMAVERA Pomodoro, mozzarella, pom. fresco, p. crudo di Parma DOP 16 mesi, rucola 10,00
SABRY Pomodoro, mozzarella, salsiccia, scamorza e patate lesse 9,00
TIROLESE Pomodoro, mozzarella, wurstel, caprino, speck 9,00
TREVISANA Pomodoro, mozzarella, radicchio, pomodorini, scaglie di Grana Padano DOP 16 mesi 8,00

TRICOLORE Pomodoro, mozzarella, rucola, scaglie di Grana Padano DOP 16 mesi, pomodorini 8,00
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[ mostri vini

[ VINI ROSSI

VIOLAE, TENUTA MONTEMAGNO - 14% vol (70% Barbera —30% Sirah) 18,00

MORELLINO DI SCANSANO DOCG, BATTIFERRO - 14,00% vol.
(90% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon) 19,00

GINEPRONE CHIANTI, COL D’ORCIA MONTALCINO - 13,00% vol.
(90% Sangiovese, 10% Cabernet Sauvignon) 16,00

GRANCOLLINA NEBBIOLO - 14% vol. (100% Nebbiolo) 15,00
LAGREIN DOCG - 13% vol. 18,00

[ VINI BIANCHI

NYMPHAE, MONTEMAGNO - 13% vol. (Sauvignon e Timorasso) 18,00
SANNIO GRECO-JANARE - 135% vol. (100% Greco) 15,00
PASSERINA GAROFOLI —1250% vol. (100% Passerina) 18,00

FALANGHINA SELEZIONE, LA GUARDIENSE - 1350% vol. (Falanghina) 18,00
S’ELEGAS, ARGIOLAS - 1350% vol. (100% Nuragus) 19,00
CHARDONNAY SCAIA —12,50% vol. 20,00
NM (Chardonnay Sauvignon) —13% vol. 19,00

BOLLICINE

DIRUPO EXTRA DRY, ANDREOLA - 11% vol.
(90% glera, 5% bianchetta, 5% perera) 16,00/5 calice

[ VINI ROSATI

TERRE LONTANE, LIBRANDI -13% vol.
(30% cabernet franc, 70% gaglioppo) 16,00
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PASSWORD WIFI Rosso&Basilicol23
Si accettano Buoni Pasto

Seguici su Facebook
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