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Papadam Tackori
Hauchdiinne Linsen-Crack
Unserem Mango-Ingwer Chut

Samosa :
gefillte Kartoffelteigtaschen serviert mit 8
Minz-Kariander Chutney und Tamarinde Chutney

Veg Pakora Mix

Verschiedenes Gemiise in giner Kichererbsen

Mehlmischung zubereitet und mit unserem Mango Ingwer Chutney serviert

Panir Pakora
Indischer Paneer-Kase in einem krossen

Teigmantel aus Kichererbsenmehl serviert mit unserem Minz Koriander Chutney

Aloo Tikki Chaat

gewiirzte Kartoffelpatty belegt mit Kichererbsen, Zwiebel,
Joghurt und verschiedenen Chutneys

Chicken Ba

Gewiirtze Hiihnchenbrust-Sticke angebraten mit Curryblattern & Zwiebeln

Veg Platter
Veg Pakora Mix / Samosas / Aloo Tikki Chaat

Non-veg Platter
Chicken B5 / Chicken Tikka / Prawn Masala
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T Indian Vegtable Soup

Scharfe indische Suppe mit veﬁéu

8 Chicken Soup

Hiihnchensuppe nach indischer Art

_— S

3 Lamm Dal Soup

Gelbe Linsen Suppe mit Lammstiicken verfeinert mit Koriander

el "'-:'.I_-'P‘!'-:'I-zr._-b’.‘-n:"'—'_'.__a?!‘!-r;.._- 3
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|0 Indian Ocean Soup

Marinierte Riesengarnelen & Gemiise mit verschiedenen
Gewiirzen angebraten mit einer Tomatenpaste

=akat

| Bombay Salat 8.90E

Gemischter Salat mit Gurken,Paprika Koriander und unserem Hausgemachten Curry Dressing

Paneer Tikka | 3,00
Chicken Tikka R
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12 Mint Chicken Tikka

segrilltes Hahnchenbrusthilet in giner Jogh
serviert mit unserem Minz Koriander C

B e

Chicken Tikka Malai

gegrilltes HEhn[:henhij_lj'g;'tﬁIEt in einer Cashew-Sahne

e Y—— =

Marinade serviert mit einem Minz-Koriander Chutney

Hadi Wala Chicken

gegrillte Hahnchenkeule in einer Tandoori-Joghurt

i AR R T AP = 4

Marinade serviert mit einem Garlic Mirch Chutney

Chicken Tikka

gergrillte Hishnchenbrustfilet in einer in giner Tandoori-Joghurt
Marinade serviert mit einem Garlic Mirch Chutney

e ——

Tandoori All In {9,90€

gemischte Grillplatte mit verschieden marinierter Hihnchenbrust serviert mit
Limette und unserem Garlic Mirch Chutney

rtmltemem passenden hausgemachten Chutne




I7 Chicken Malai Sizzler

24 Stunden marinierte Hishnchenbrust in
Cashew-Sahne Marinade im Tandoor gegrillt
I8 Paneer Tikka Sizzler
24 Stunden 'ma'rinier‘tEr'E-'g'ag";iﬂter Paneer Kise / Paprika

und raten Zwiebel

19 Chicken Tikka Sizzler

24 Stunden marinierte Hishnchenbrust in einer wilrzigen

Safran / Ingwer Marinade im Tandoor gegrillt

20 Tandoori Chicken Sizzler

24 Stunden eingelegte Hahnchenkeulen einer Joghurt

Masala Marinade im Tandoor gegrillt

71 Indian Ocean Sizzler | 71808

Marinierte Riesengarnelen & Gemiise mit verschiedenen
Gewiirzen angebraten mit einer Tomatenpaste

27 Lamm Tikka Sizzler

Marinierte Lammnackenstiicke im Tandoar Ofen gegrillt.
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Korma
Mildes Kokos-Cashew Curry ve

Butter Masala
Cremig-tamatiges Masala Curry

Jalfrezi Masala
Curry aus Tomaten & _vgr_‘sch. Paprika

Tikka Masala

Wirziges Tomaten / Iwiebel Gurry

Kadhai Masala

Pikantes Curry mit Frischen Zwiebel und Paprika

Shahi Masala

Mildes Tomaten-Cashew Curry

Palak Masala

Pikant gewiirtzer Spinat

Sweet Chili Masala

Wiirziges SiiB-Scharfes Curry mit frischem Paprika

Madras Masala
Cremiges Kokoscurry mit Paprika & Curryblattern (Scharf)

Riryani
Gerwiirzte Reispfanne mit verschiedenem Gemiise

© Wahlweise mit

Gemiise
Karatten Brokkoli Buschbohnen.Paprika,Erbsen

Paneer Kise

Hiihnchnebrust
Garnelen
Lamm




33 Fisch Curry

Marinierter Sea!zﬁhs’ﬁle
in einer Kokos-Curry Sa

34 Fisch Bengali

Frischer Lachsfilet in ginem tnmﬂhg }

33 Scampi Curry
Marinierte Garnelen verfeinert mit Ingwer & Knoblauch in
giner Kokos-Curry Sauce

36 Yellow Dal Tadka

Gelbes Linsen Curry aus Ingwer & Kreuzkiimmel

37 Dal Makhani o
Schwarze Linsen in cremigen Curry aus Tomaten/Ingwer & Zwiebel { TN

38 Aloo Gobi

Blumenkohl/Kartoffel Curry zubereitet mit Ingwer & Zwiebel in \* __
giner pikanten Tomaten-Curry Sauce '

339 Chana Masala

Kichererbsen in wiirzig-tomatigem Masala Curry 4% =
ey

40 Bhindi Masala

(kra Stiicke zubereitet in einer pikanten Tomate/Zwiebel Mischung

viert mit aromatischem Basmati Reis
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Tomatiges Curry

,.-ﬂt

"jLan'hs' Ma[:hli'ﬂﬂrr'y

omatiges Curry mit t Lachsfilet Pakaras

o R h

Tandoori Roti
Frisches Fladenbrot aus Weizenkeimmehl

Butter Naan
Frisches Fladenbrot aus Weizenmehl mit Butter

Garlic Naan

Frisches Fladenbrat aus Weizenmehl mit Knoblauch

Lacha Parantha
Frisches Fladenbrot aus Blatterteig

Aloo Parantha
Frisches Fladenbrot gefillt mit Kartoffel

Paneer Parantha
Frisches Fladenbrat gefillt mit Paneer Kase

a0 Cardamom Pista Twist

al Carrot Halwa mit Vanille Eis




Masala Chai
Ginger Mint Tee

a.00€
3.20€

ahveaer== bauatatas=

Darjeeling
Kamillen Tee
Griner Tee
Friichte Tee

Espresso

Espresso Macchiato
Espresso Doppio
Ka?fee

[appuccino

latte Macchiato

Hot Chocolate

2.80€
Z60E
2,6lE
2.80E

katt==
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ST 0.4L

Nimbu Pani _' - ;" o7 3.J0E

Frische Limetten Limonade

Tarbuz Punch 3,90

Frische Wassermelonen Limonade

Mango Lassi 3908
Mango Eistee S J0E
Mint Lassi (Saltet) 3.90€

RWAIRI

Apfelsaft S.20E/4 508
Mangosaft 3.20E/4 00
Maracuja 3,20€/4,.a0€
Johannisbeersaft 3.20E/4,a0€
Rhababarsaft 3.20€/4,50€

Alle Safte auch gerne als Schorle erhaltlich

3\
rin
Vio Still

j . 7.60E/ &,
Apalinaris Sparkling : , 2,6OE/ 3,

Coca Cola
Loca Cola Light
Fanta

Sprite

Mezzo Mix




Hugo

Holunderblte / Prosecco / Soda

Aperol Spritz
Aperal / Prosecco / Soda

Lillet Wild Berry h‘ .
Lillet Rosé / Schweppes Wild Berry en-Mix

%

Pimm's Cup ~
Pimm's No. | / Ginger Ale / Frochte

Carlsberg Pils Fass 0,33L/0,5L 3.20€/4,00€

Carlsberg Alsterwasser  0,33L/0.5L 3.20€/4,a0E
Carlsberg Mango 0.33L/0.5L 3.20€/4,50€

Erdinger Weizen 0.5l 4 allE

Erdinger Weizen Alkoholfrei 0.5 . 4,508
Holsten Alkoholfrei ! ' 3208
Kingfischer : ™ \ ' 3908
Brooklyn IPA , o ./ 3.908




Gin Tonic

Bombay
Hendrick's
Maonkey 47

Moscow Mule
Vodka / Schweppes Ginger Beer

Dark & Stormy

0ld Monk Rum / Lime / Ginger Beer

Tharki Lassi
Vodka / Mango Lassi

alndka Shikanjvi

odkay/ Indian Lemonade

.-__

Haldi Dawals

Gin / Kurkuma-Sirup / Lychee / Soda

-
£ {;

Kheera Gin
Bombay Gin / Schweppes Ginger Ale / PfofEI‘
ﬁicﬁ'ﬁﬁ‘ st ;'\

Wild Berry Gin .

Bnmhay Eln / thweppas Witd Berry / Beeren Mix

‘q: *?'rn

Vodka
Averma ©
Jagermﬁlﬁﬁr
Frangeligd™"
Eardamum_.g_iquar__ ;




Manz Grauburgunder [1BA trocke

Lebendige und feine gelbe Frucht, leicht mingrali )

Manz Riesling (1BA trocken

Im Aroma saftiger Aprikosen- und Phirsichduft,
ein sehr feinmineralischer Riesling, der Lust aufmehr macht.

Sauvignon Blanc Two Oceans

Animierendee Zitrusaromen, Noten von Pampelmusen und
ginemn Touch Minze im Hintergrund. lebendig und fruchtig.

rc t
Manz Gansehaut pur rot Cuveé

Aromen reifer Waldbeeren und Kirschen schenken dem
Gansehaut seinen fruchtigen Geschmack.

Baron de Rothschild Pinot Noir

Rote Frichte wie Himbeere und Brombeere sowie dunkle
Gewiirze wie Pleffer, Wachholder.

Pater Sangiovese Toscana |GT
Fruchtige Aromen von Brombeer, Kirsche und
Erdbeer und deutlichen Naten von Kaffee und Lakritz.

FOSE

Cuvée Rosé LBA trocken

Fine Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Merlot, Dornfelder und
Spatburgunder. Kraftiges Rose, Duft nach Erdbeeren, Himbeeren und Kirschen.

02L/0,7aL
a,J0€/18.008

6.30£/20,008

1.30€/22,00E

0.90E/18.008

b.30€/20,008

1.308/22.00€

6.90€/20,008




