14 FEBBRAIO 2024

\/ Cena d1
San Valentino

ANTIPASTO
AMUSE BOUCHE

BRESAOQOLA DI SALMOME SELVAGGIO S5U
YELLUTATA DI MELANZANE. LAMPONI E MIELE

PRIMO
RISOTTO ACQUERELLD AL GORGONZIOLA
PICCAMTE, MELE DELICIOUS, CREMA DI
OSTRICA E FPOLVERE DI BACCHE DI GOIJI
RAVIOLI RG551 RIPIENI DI BUFALA CAMPARNA,

SALTATI COMN MAZZANCOLLE, ZEST DI LIMOMNE
EBOTTARGA AMBRATA

s 4
\ SECONDO :
l‘h ABBRACC| DI SPIGOLA BRADA E CROCCANTE
" ) AL SES5AMO, CON CUORE DI GAMBERD
o o U SPECCHIOC DI POMODORINI AFFUMICATI
o DOLCE
= PARFAIT ALLE YISCIOLE, WAFER DI CACADO o
I, - i 7o o il — -
[t E CHANTILLY DELICATA rf
' i EURO 65

Arinita’ de Monti
tazione 06.69921135



