
 

Eskandria
Ägyptischer Genuss mit

europäischem Herz

„Lust auf mehr oder war es nurso lala?
Sagen Sie uns, wie es uns gefallen

hat!"
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Eskandria – Die Braut des Mittelmeers trifft auf polnische Süße.
Willkommen im Eskandria – benannt nach der legendären ägyptischen

Stadt Alexandria, Ägyptens zweitgrößter Stadt, gegründet von Alexander
dem Großen. Direkt am Mittelmeer gelegen, ist sie als „Braut des
Mittelmeers“ bekannt – ein Ort voller Geschichte, Aromen und
Meeresbrise. In unserem Restaurant erwartet Sie das Beste der

ägyptischen Küche – voller Gewürze, Leidenschaft und Küstenflair. Und in
einer besonderen Ecke finden Sie eine süße Überraschung: Polnische
Desserts und frische Smoothies, liebevoll zubereitet mit europäischer

Handwerkskunst. Eskandria ist eine kulinarische Liebeserklärung – ein
Ort, an dem ägyptische Seele auf polnisches Herz trifft. Gerne öffnen wir
unsere Türen auch für besondere Anlässe: ob Hochzeit, Abschlussfeier

oder Babyparty.

Wir freuen uns, dass Sie da sind – wir wünschen Ihnen eine schöne Zeit
bei uns!  
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Wer wir sind

Was steckt
in unseren Gerichten
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Doppelapfel 

Zitronenminze

Fruchtig 

Trauben 

 

15.00€
15.00€
15.00€
15.00€

Wir haben eine
Familien-Shisha-Ecke 
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Manakesh Pizza 

 

 

Käse

Falafel

Spinat

 

Zaatar

 

Hackfleisch 

Muhammara

 

Ofenfrisches Fladenbrot, belegt, gewürzten
Falafel aus Kichererbsen, dazu frische
Kräuter und Tahini-Sauce. Herzhaft, vegan
und voller orientalischer Aromen

Ein cremiger,leichtscharferAufstrich aus
gerösteter roter Paprika, Olivenöl,
Knoblauch und Granatapfelsirup

Ein ofenfrischgebackenes Fladenbrot,
bestrichen mit einer aromatischen
Mischung aus Thymian

Weiches, frisch gebackenes levantinisches
Fladenbrot, belegt mit einer reichhaltigen
Mischung aus geschmolzenem Käse

Dünnausgerollter Teig,belegt mit
fein gewürztem Rinderhackfleisch,
Zwiebeln, Tomaten und
orientalischen Gewürzen

SpinatmitZwiebeln, Sumach
und Olivenöl – auf
knusprigem Teig gebacken.
Herzhaft, frisch und vegan

 

Zum
Frühstück

 Ägyptisches Frühstück

Foul Eskandarani (Bohnen mit
Knoblauch, Kreuzkümmel & Olivenöl)
Falafel Classic (Kichererbsen-Falafel mit
Gemüse & Tahini)
 Shahksouka Eier (pochiert in einer
würzigen Tomaten-Paprika-Sauce)
Baladi-Brot & Gurken-Tomaten-Salat 

Polnisches Frühstück

Omlete und Halal Ham  
Weiße Käse 
Gurken Und Tomato scheiben
Pickles 
Frisches Brot  

Falafel

Kichererbsen-Falafel Teller mit
Gemüse ,Hummus und  Tahini)
Frisches Brot

Foul Eskandarani

Bohnen mit Knoblauch,
Kreuzkümmel & Olivenöl) 
Hummus und Tahini 
Frisches Brot

Omelette

orientalisches Omelete , würzig in
Butter
Hummus 
Pickles 
Frisches Brot 

Shahksouka

orientalisches Eier, pochiert in
einer würzigen Tomaten-Paprika-
Sauce)
Pickles 
Frisches Brot 

G,L,E 14.99€

G,L,E,VG 14.99€

VN,G,SM 7.90€

VN,G,SM 7.90€

G,L,E,VG 7.90€

G,L,E,VG 7.90€ G,M 4.90€

VG,G 4.90€

VN,G,SM 4.90€

VG,G 4.90€

VG,G 4.90€

G,L 4.90€



Talhesa 

Wolfsbarsch 400gm

Ihre Wahl an frischem Fisch, aufgeschnitten und
gebacken mit einer reichhaltigen ägyptischen
gehackt Gemüse-und Kräuter auflage

Dorade Royal 300-400gm 

Ihre Wahl an frischem Fisch, gebraten mit
einer einzigartigen knusprigen ägyptischen
“Talhesa” (Panade aus Mehl und Gewürzen)

(VN,L,G,F,M)

Lachsfilet 250gm

Wolfsbarsch 400gm

Crispy

 

Mashwi Rada

Zeit w Lamon 

singari
 

Dorade Royal 300-400gm 

Dorade Royal 300-400gm 

Wolfsbarsch 400gm

Ihre Wahl an frischem Fisch, gewürzt und
gegrillt mit knuspriger Weizenkleie-
Ummantelung, ägyptische Art

Ihre Wahl an frischem Fisch, gebacken mit
einer klassischen ägyptischen Mischung aus
Zitrone, Knoblauch und Olivenöl

(VN,L,G,F,M)

(VN,L,G,F,M)

(VN,L,G,F,M)

VN,L,G,F,M,GF

(VN,L,G,F,M)

VN,L,G,F,M,GF

(VN,L,G,F,M)

(VN,L,G,F,M)

Dorade Royal 300-400gm 

Wolfsbarsch 400gm

18.90€ 18.90€

18.90€ 18.90€

 
serviert mit Sauce, frischem Brot, Salat, sayadia rice

Königlich Fisch VN,L,G,F,M,GF

Glutenfrei

Sardine 
(VN,L,G,F,M) 17.50€

18.90€

18.90€

18.90€

18.90€

19.90€

https://en.wikipedia.org/wiki/Sardine


 
Gandofli Eskandrani

Gambari Crispy 

Frische Venusmuscheln in einer pikanten Sauce nach
alexandrinischer Art mit Knoblauch, Paprika und
Tomaten gekocht

Garnelen mit Knoblauch, Kräutern, Chili und Zitrone
–nach Alexandria-Art

Garnelen mit einer würzigen, knusprigen Panade
umhüllt und goldbraun frittiert. Ein leckerer
Meeresfrüchte-Klassiker

Zarte Garnelen, gebacken mit sü emMais und
würziger Sauce - ein Fest der ägyptischen Aromen.
Serviert heiß und aromatisch in der Tüte mit
lockerem Reis. 

serviet mit sauce, salat und frisch brot 

Full Filling

Gambari Esandrani

kees Frutti di Mare

Fritto Misto

Kees Gambri 

Fish & Chips

 

Zarte Meeresfrüchte , gebacken mit sü emMais und
würziger Sauce - ein Fest der ägyptischen Aromen.
Serviert heiß und aromatisch in der Tüte mit
lockerem Reis. 

Eine köstliche Mischung aus sardine ,Garnelen,
Calamari  – leicht in Teig gehüllt und knusprig
goldbraun frittiert. mit rukola und tomaten. Ein
italienischer Klassiker, ideal zum Teilen

Klassisches britisches Gericht mit zartem
Fisch filetin knusprigem Backteig,
goldbraun frittiert undserviert mit
knusprigen Pommes frites. Herzhaft,
knusprig und lecker

VN,L,G,F,K

VN,L,G,F,K

VN,L,G,F,K

VN,L,G,F,K

VN,L,G,F,K

VN,L,G,F,K

VN,L,G,F,K

12.80€

14.80€

22.90€

 

Meeresfrüchte VN,L,G,F,K

14.80€

14.80€

14.80€

22.90€

https://www.cucinabyelena.com/spaghetti-frutti-di-mare-seafood-pasta/


Zart geschmorte 400gm Lammhaxe,
langsam gegrillt. Aromatisch, saftig und
voller orientalischem Geschmack.mit
Kartoffelpüree  . 

 

Shawarma Bowl

Kofta Eskandrani

Farkha Mashwia

Moza Kharouf

Shish Tawook

Schabowy

  

 

Shawarma Huhn mit Reis,
Salat  
– mit Knoblauch & Tahina

Gewürzte Kofta, gegrillt nach Alexandria-Art 
mit Reis oder batata harra Und Salat 

Traditionelles Gericht mit zartem Huhn,
serviert auf Reis oder batata Harra  mit
würziger Joghurt-Sauce. Aromatisch, cremig
und reich an orientalischem Geschmack.

Gegrillte Hähnchenspieße mit Batata Harra
oder Reis und Salat +Knoblauch-Tahina-
Soße.

Knuspriges Hähnchenschnitzel – mit
Kartoffelpüree oder pommes und salat 

G,E,S,M

(G,E,SM)

(G,E,SM)

(G,E,SM) (G,E,SM)

(G,E,SM)

(G,E,SM)

(G,E,SM)

(G,E,SM)

16.90€

22.90€

 

serviert mit Soße, frischem Brot, 
Meat Lovers G,E

Hähnchen Lahm&Kalb

Kofta Frakh

Gewürzte Kofta, gegrillt nach Alexandria-Art 
mit Reis oder Batata Harra Und Salat

(G,E,SM) 15.90€

Shawarma Bowl
G,E,S,M

Shawarma Kalb  mit Reis, Salat  
– mit Knoblauch & Tahina

Shish Kebab

Gegrillte Kalbfleischspieße mit Batata Harra
oder Reis und Salat+Knoblauch-Tahina-
Soße.

Kebab Halla

Zarte Kalbfleischstücke, langsam mit
Zwiebeln, Knoblauch und Gewürzen
geschmort, serviert mit Reis oder
Kartoffelpüree und Salat.

(G,E,SM)

Touilli Frakh 

Traditionelles ägyptisches Gemüsegericht,
zubereitet mit Auberginen, Zucchini,
Paprika, Tomaten, Zwiebeln und Kräutern
mit Huhn , sanft in Olivenöl geschmort.
Leicht, aromatisch und voller mediterranem
Geschmack.

Kebda Eskandrani

Lebermit Kreuzkümmel, Knoblauch &
Paprika serviert mit Kartoffelpüree
oder Batata Harra und Baladibrot

15.90€

15.90€

15.90€

15.90€(G,E,SM) (G,E,SM)

18.90€

15.90€

18.90€

18.90€

15.90€



Traditionelles ägyptisches Gemüsegericht,
zubereitet mit Auberginen, Zucchini,
Paprika, Tomaten, Zwiebeln und Kräutern ,
sanft in Olivenöl geschmort. Leicht,
aromatisch und voller mediterranem
Geschmack.

Veggie Maqly

Mahshi Kosa

Touilli

Kochary 

Mahshi Paprika

Gefüllte Weinblätter mit ReisundKräutern
fleischlos 

Bunte Auswahl an saisonalem Gemüse, leicht
gewürzt und gebraten, serviert mit
Kartoffelpüree

Gefüllte Zucchini mit Reis undKräuternin
Tomatensauce.

Bunte Auswahl an saisonalem Gemüse, leicht
gewürzt und perfekt gegrillt, serviert mit
Kartoffelpüree

Gefüllte Aubergine mit gewürztem Reis in
Tomatensauce.

Ein herzhaftes ägyptisches Nationalgericht
aus Reis, Linsen, Nudeln und Kichererbsen,
garniert mit knusprigen Zwiebeln und
reichhaltiger Tomatensoße

 Mahshi Warq Aneb Veggie Mashwi

Mahshi Bazenjan

  

 

Gefüllte Paprika mit Reis und Kräutern in
Tomatensauce

VG,G

VG,G

VG,G

VG,G

14.90€

12.90€

12.90€

 

Veggie Lovers VG,G,E

Glutenfrei

Mahshi Mix

ein Sorten von jedem Mahshi (wareq
aneb-kosa-bazenjan-paprika)

VG,G

Mit Gluten 

VG,G

VG,G

VG,G

14.90€

14.90€

14.90€

14.90€

VG

14.90€

14.90€



Ofenpasta nach ägyptischer Art mit
gewürztem Hackfleisch und cremiger
Béchame lsauce, über backen mit Käse
bis goldbraun. Herzhaft, wärmend und
voll im Geschmack

Zarte Leber mit Zwiebeln ,Knoblauch
undaromatischen Gewürzen, serviertauf
Pasta.Einägyptischer Klassikervoller
Geschmack

 

Scampi-Pasta 

 

Leckere Pasta mit saftigen
Garnelen(Scampi),Knoblauch,
Olivenöl und Kräutern
reichhaltiger Tomatensauce.
Aromatisch und sättigend. .

12.90€

Penne oder Spaghetti, rote Sauce/weiße Sauce

Classic

Scampi tajin

Chicken-Pasta 

Frutti di Mare-Pasta

Makrona Kebda 

Bechamel-tajin

Chicken tajin 

Frutti di Mare-Tajin

  

Gebackene Pasta mit
Garnelen(Scampi),Knoblauch, Kräutern mit
Tomaten-oder Sahne sauce, mit Käse
überbacken bis goldbraun. Herzhaft & lecker!

Zarte Hähnchen streifen mit
Pasta, Knoblauch, Kräutern
und .Wahl weise mit cremiger
Sahne sauce oder kräftiger
Tomatensauce. Ein klassischer
Genuss.

Pasta mit Garnelen, Calamari
und Muscheln, verfeinert mit
Knoblauch, Kräutern und
.Wählen Sie zwischen einer
kräftigen Tomaten sauce oder
cremiger Sahne sauce. Ein
Fest für Meeresliebhaber

Im Ofen gebackene Pasta mit zartem
Hähnchen, cremiger
BéchamelsauceundgeschmolzenemKäse
einwarmes, wohltuendes Gericht voller
Geschmack

Im Ofen gebackene PastaPasta mit
Garnelen, Calamari und Muscheln,
verfeinert mit Knoblauch Kräutern und
.Wählen Sie zwischen einer kräftigen
Tomaten sauce oder cremiger Sahne
sauce. Ein Fest für Meeresliebhaber

K,F,G,L K,F,G,L

G,L

Im Ofen gebackene

K,F,G,L

G,M

G,L

G,L

K,F,G,L

13.90€

12.90€

12.90€

12.90€

13.90€

13.90€

13.90€

 

Pasta VN,L,G,F

Tajin 
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Geschmacks explosion: knusprige Falafel,
goldener Halloumi, zarte Aubergine, frischer
Salat in einem frisch brot 

Lahoom

 Zarte ägyptische Kofte Rind- oder Hähnchen

mit salat , in einem zarten frisch

Gewürzt es knuspriges  Huhn, frisches
Gemüse und spezielle Sauce, in einem zarten
frisch Brot

Gewürzt es Rind- oder Hähnchen-Shawarma,
frisches Salatmit spezielle Sauce, in einem frisch
Brot

Nationalgericht Gewürztes Rinderhackf leisch

in knusprigem ägyptischem Brot gebacken 

 

Cauliflower

Spinach

Falafel 

Halloumi 

Dynamit 

 

 

Knusprige Blumenkhol mit ägyptisches salat in
einem frisch Brot .

frischer Spinat, ägyptisches Salat in einem frisch
Brot

Knusprige ägyptische Falafel, frisches Gemüse
in einem frisch Brot

Knuspriger Halloumi-Käse, ägyptisches Gemüse
frisch Brot 

(VN,L,G,E)

(VN,L,G,E)

(VN,L,G,E)

(VN,L,G,E)

(VN,L,G,E,SM)

10.90€

10.90€

10.90€

10.90€

11.90€

 
Ihre schnelle Mahlzeit: herzhafter frisches ägyptisches

Brot, mit authentischen ägyptischen Fullungen

Ägyptische Bites VN,L,G,E

Veggie

Kofte 

Shrimp 

Frutti di Mare

 Crispy Chicken 

Shawarma 

Gewürzt oder gegrilltes Meeresfrüchte,
frisches Gemüse und spezielle Sauce, in
einem zarten frisch Brot

Gewürzt es  gegrilltes Garnelen, frisches Gemüse
und spezielle Sauce, in einem zarten frisch Brot

Hawawshi

Serviert mit Pommes, Sauce & Pickles
 kase optional 2.00€ Extra

(VN,L,G,E,K)

(VN,L,G,E,K)

(VN,L,G,E)

(VN,L,G,E)

(VN,L,G,E)

(VN,L,G,E)

14.00€

14.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

https://www.cucinabyelena.com/spaghetti-frutti-di-mare-seafood-pasta/


Gambari salat

Grill Chicken salat

Gurken, Tomaten, salat mit
Zitronen-Olivenöl-Dressing

Gegrillte Scampi mit Salat, Zitronen-
Dressing & Sesamsauce.

Frisches Salat, Gegrillte Hähnchen,
Zitronendressing & Sesamsauce

 

Agyptischer Salat Hummus Salat

Baba Ghanoush Salat

 

 

 

Cremiger Hummus, gewürzte Kichererbsen,
knuspriges Brot, Olivenöl & Tahini.

Geröstete Aubergine ,tomato und paprika,
Tahini, Knoblauch, Zitrone auf Salat.

K,F,G

G,M

VG,G

VG,G

5.90€

9.90€

8.90€

4.90€

4.90€

 

SALAT VN,L,G,F

Glutenfrei

Batata Harra Salat 

Würzig geröstete Kartoffeln mit Knoblauch,
frischem Koriander, Chili und Olivenöl – voller
Geschmack und Wärme.

VG,G 4.90€

VG,G

Aubergine Pickles 

Würzige eingelegte Aubergine mit Knoblauch
und paprika mit orient Kreuzkümmel

VG 4.90€



Sea Fruit Soup

Traditioneller ägyptischer Eintopf aus fein
gehackten
Jute-Blättern, gekocht in einer würzigen
Knoblauch-
Koriander-Brühe

Reiche Suppe mit frischen Meeresfrüchten &
Kräutern. Wählen Sie Ihren cremig oder scharf

Linsensuppe

Herzhafte und nahrhafte Suppe aus roten
Linsen, gekocht mit Gemüse und aromatischen
Gewürzen. Warm, wohltuend und perfekt als
gesunde Vorspeise oder leichte Mahlzeit

 

 
Gambari Soup

Lesan Asfour 

Molokhia-Suppe

 

 

 

Aromatische Garnelensuppe mit frischen
Kräutern,
Knoblauch, Tomaten und Gewürzen. Wählen Sie
Ihren
cremig oder scharf

K,F,L

K,F,L

VG

VG

7.20€

8.90€

8.90€

6.00€

6.00€

 

 

 

 SUPPEN VN,L,G,F

Glutenfrei

VG

Traditioneller ägyptischer Eintopf aus fein gehackten
Jute-Blättern, gekocht in einer würzigen Knoblauch-
Koriander-Brühe mit Gemusa 

Reis VN,L,G,F

Glutenfrei

Basmati Reis

Sayadia Reis

Duftiger, langkörniger Basmati-Reis, ein

perfektlockergekocht aromatisches und feines

Beilagengericht.

VG

VG

6.00€

6.00€
Duftiges ägyptisches Reisgericht mit

karamellisierten Zwiebeln, Fischbrühe und

aromatischen Gewürzen 



 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

Hot Drinks 

Cold Drinks 

Americano Cup

Eis-Americano 

Espresso Cup 

Eis orange Americano

Espresso Macchiato Cup

Zitronen-Honig-Americano

Cappuccino Cup

Karamell-Eis-Macchiato

Latte Macchiato Cup

Eislatte

Turkischer Kaffee Cup

Karamell-Eis-Latte

Turkischer Latte Cup

Vanilleeis-Latte 

Oreo Frappe

Arabischer Kaffee Cup

Eismokka 

Lotus-Frappe

Heiße Schokolade Cup

Affogato Cup

Agyptischer Tee Cup

Turkischer Tee Cup

Minztee Cup

Zitronentee Cup

Hibiskus Cup

Sahlep Cup 

(C,S)

(C,S)

(C,S)

(L,C,S)

(L,C,S)

(L,C,S)

(minz)

(L,C,S)

3.00€

3.00€

3.00€

4.00€

3.00€

4.20€

3.50€

4.50€

3.50€

4.00€

(L,C,S)

(L,C,S)

(L,C,S)

(L,C,S)

3.00€

4.20€

3.50€

4.20€

5.90€

3.50€

4.50€

5.90€

3.50€

5.00€

3.00€

2.50€

3.00€

3.00€

3.00€

4.00€

(L,C,S) 0,28ml glas



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Mojitos

Mocktails

Energies

Home Made
Ice Tea

Virgin Mojito

Jamaika-Mocktail

Energie-Kiwi 

Eistee Kiwi

Blaubeer-Mojito

Sunset-Mocktail

Energie-Blaubeere

Eistee Blaubeere

Pfirsich-Mojito

BlueOcean-Mocktail

Energie-Pfirsich

Eistee Pfirsich 

Granatapfel-Mojito

Intro-Mocktail

Energie-Erdbeere

Eistee Mango

Kiwi-Mojito Energie-Mango

Eistee Granatapfel

Mango-Mojito Energie-Granatapfel

Erdbeer-Mojito

(S, E131) (C,S, E131)

(S, E131)

(S, E131) (C,S, E131)

(S, E131)

(S, E131)

(S, E131)

(C,S, E131)

(S, E131)

O.33ml

O.33ml

O.33ml

O.33ml

(S, E131) (C,S, E131)

(S, E131)

(S, E131) (C,S, E131)

(S, E131)

6.90€

8.80€

7.80€

7.80€

7.20€

8.80€

7.20€

6.90€

7.20€

8.60€

7.20€

6.90€

7.80€

8.80€

7.20€

6.90€

7.80€ 7.20€

7.80€

(S, E131) (C,S, E131)

(S, E131)

7.20€ 7.20€

7.20€

Frisch, bunt und voller Spaß — Zitrus-Mischungen, Mocktails, Kräuterdrinks und

Smoothies für jede Stimmung.

VIBE DRINKS

 

Orange + Ananas + Grenadine + soda

Orange + Mango + Grenadine + soda 

Lemon + mint + soda + blue curaçao
syrup.

Orange + Pfirsich + Mango + soda



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fresh &Slash 

Home Made
Limonade 

Zabado Shakes 

Alkoholfreies
Bier

Alkoholfreies
Wein

Erdbeere

Alexandria Limonade

Erdbeere 

Konig Ludwig vom Fass

Rote wein 

Weiß wein

Banane

Blaubeer limonade

Himbeere 

Warsteiner vom flasche

Kiwi

Pfirsich limonade

Blaubeere 

Orange

Erdbeer limonade

Minz limonade

Banane

Mango Blaubeere

Mango 

Guave-Minze 

O.33ml

O.33ml

O.33ml

O.33ml O.5ml

4.80€

5.90€

Enthält Sulfite

Enthält Sulfite

(L,S)

(L,S)

(L,S)

5.80€

5.50€

3.80€

3.80€

3.80€

4.80€

(S)

5.50€

------3.80€

5.00€

6.40€(S)

5.80€

4.80€

6.40€

5.90€

(S)

(S)

5.50€

5.80€5.00€

5.00€

4.80€

 

Zitrone, Milch & Minze – cremig & frisch.

(L,S)

6.40€

(L,S)

(L,S)

(L,S)

(L,S)

(L,S)

(L,S)

(L,S)

(L,S)



  
SERNIK LOTUS

 Ein fluffiger Schokoladenkuchen mit Sahne
und Banane gefüllt, mit Schokostreuseln
bedeckt wie ein Maulwurfshügel

Ein cremiger Käsekuchen mit knusprigem
Lotus-Biskuitboden und einer dicken Schicht
Lotus- Aufstrich oben drauf

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Soft Drinks

Kola Clube Mate 

Classic Waffel

KOPIEC KRETA 

Cookies &Cream Waffel

Pistachio Waffel 

Ryż na mleku

Kinder Waffel 

Um Ali 

Cola Zero Waser Klein

Orange Waser Große

Cola Mix Home Made Ayran

Zitrone

O.33ml O.33ml

O.33ml

O.33ml

O.33ml O.33ml

O.33ml

3.80€ 3.80€

3.80€ 3.00€

3.80€ 4.00€

3.80€ 3.00€

3.80€

7.80€

6.50€

8.80€

6.50€

8.80€

6.50€

8.20€ 6.50€

(L,C,S,N,VN,E,SM)

(L,C,S,N,VN,E)

(L,C,S,N,VN,E,SM)

(L,C,S,N,VN,E)

(L,C,S,N,VN,E,SM)

(L,C,S,N,VN,E)

(L,C,S,N,VN,E,SM)

 Dessert L,C,S,N,VN,E

 

 

Waffels
&Crepes

Kuchen

 

 

Mit Nutella, Bananen, Erdbeeren und Kiwi.
Das Gericht kann Spuren von Nüssen,
Sojabohnen, Sesam und Lupinen enthalten.

Mit Nutella, Bananen, Erdbeeren und Oreo
oder Lotus. Das Gericht kann Spuren von
Nüssen, Sojabohnen, Sesam und Lupinen
enthalten.

Mit weißer Schokolade, Kiwi, Mango und
Raffaello. Das Gericht kann Spuren von
Nüssen, Sojabohnen, Sesam und Lupinen
enthalten.

Cremiger Milchreis mit Zucker und Zimt –
traditionell & süß

MitNutella,Bananen, Erdbeeren,Smarties
undeinem Kinder Überraschungsei.Das
Gerichtkann Spurenvon Nüssen, Sojabohnen,
Sesam und Lupinen enthalten.

Ein ägyptisches Dessert ausBlätterteig, Milch,
Nüssen und Rosinen im Ofen
gebacken,goldbraun und cremig. 
Warm serviert

 

 

 

 

 

 Cremiger, gebackener Käsekuchen mit
intensivem Pistaziengeschmack und
knusprigem Nussboden.

SERNIK PISTACJOWY
(L,C,S,N,VN,E) 7.50€

(L,C,S,N,VN,E)


