OSTERIA POERIO & CANTINA ANGORIS
PRESENTANO

cucina romana incontra

[ vini del Friuli

ROMA, 1 DICEMBRE 2022

BENVENUTO DELLO CHEF

ANTIPASTO
CARCIOFO ROMANESCO RIPIENO DI TUORLO D'UOVO MARINATO SU FONDUTA DI
TALEGGIO
VINO: METODO CLASSICO BRUT 1648

PRIMO PIATTO
PLIN RIPIENO DI SALSA ALLA CARBONARA GUANCIALE CROCCANTE DI
AMATRICE, PANNA ACIDA
VINO: CHARDONNAY “SPIULE", RISERVA GIULIO LOCATELLI

SECONDO PIATTO
CUBO DI CODA ALLA VACCINARA E PUNTARELLE IN SALSA DI ALICI DEL MAR
CANTABRICO
VINO: FRIULI ISONZO PINOT NERO RISERVA "ALBERTINA"

DESSERT
MERINGATA CASTAGNE E ZABAIONE CON CREMA DI CIOCCOLATO BIANCO E
MERINGHE
VINO: PICOLIT DOCG FRIULI COLLI ORIENTALI
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