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Caprese Pugliese 15€

Pomodoro datterino giallo e ciliegino rosso

e mozzarella di bufala
7

Tartare di manzo 22¢€
Battuta di manzo con avocado, funghi porcini
e stracciatella impreziosita da tartufo

7

Bruschetta d’autore 14€

Pane tostato con crema di avocado, burrata fresca,
melagrana, rucola ¢ germogli
L7
Tridentino di formaggio 20€
Erborinato, caciocavallo, pecorino e caciotta affinata al vino,
serviti con miele e vincotto

7 12

Tridentino di salumi 18¢
Soppressata, salsiccia, prosciutto crudo, mortadella Nero
Brado, musciska pugliese e capocollo,
con tarallini artigiana]i e grissini
1
Tridente 29€
Un assaggio completo dei salumi e formaggi della nostra terra
Soppressata, salsiccia, prosciutto crudo, capocollo,
mortadella di suino nero, prosciutto crudo del Nero Brado,
erborinato, caciocavallo, pecorino, caciotta al vino,
con taralli, grissini e confetture

1,7, 12

A .

Orecchiette al Grano Arso 18¢

Con pomodoro San Marzano, pomodorini confit ¢ ricotta salata
1,7

Cavatelli con rucola e pomodorini zo€
Saltati con salsiccia fresca, rucola e pomodorini,
accompagnati da una cialda croccante di parmigiano
L7
Orecchiette Pugliesi con cime di rapa 18€
Con pecorino, peperoncino e Chips di pancetta
L7

Troccoli Cacio e Pepe 18€
Alla crema di pecorino e pepe nero
1, 7
Carbonara zog
Con uovo, guancia]e, pecorino e pepe nero
537
Amatriciana 20€
Pomodoro, guanciale € pecorino
1, 7



Hecorecls

Bombette di carne alla Pugliese 20€
bombette su base di cicoriette spadeﬂate e
pomodorini confit

7/

Sella d’agnello alle erbe 24€
Cotta lentamente al forno con aromi mediterranei
€ patate croccanti

Filetto di maiale in crosta 22€
Agli aromi del nostro orto e crema vellutata
di verdure di stagione

Sovracoscia di pollo all'arancia 22€
Glassata con agrumi e servita con salse delicate
e note di chimichurri

7,12

Entrecote al pepe verde 28€

Entrecote di manzo, fondo bruno e pepe verde in grani
7

Patate al forno alle erbe 9€
Verdure grigliate 9€

Cicoria saltata in padella 9¢

rcoalole

Vegana u€
Misto di insalate fresche, mango, finocchio, pomodori secchi
e arancia

Vegetariana 14€
Misto di insalace fresche, avocado, olive, sedano, burrata
e granella di taralli arcigianali
17,9

Dozee

. o\
Tiramisu 12€
1,378

Pera al vino rosso con grane”a di pistacchio 10€
78

Mousse al cioccolato con fructi di bosco™ 10€
57

Cheesecake fichi e miele® 12¢€
137



ALLERGENI

Gli allergeni (allegato IT del Reg. CE 1169/2011) presenti negli alimenti
somministrati sono indicati con il numero corrispondente nell’elenco
che segue, pur non escludendo contaminazioni crociate nelle fasi di
preparazione degli stessi.

Gli allergeni indicati nei prodotti utilizzati potrebbero subire variazioni
a seconda delle forniture.

Si prega di segnalare casi di allergie al personale.
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Frutta a guscio
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Prodotto congelato



