
Allergeninformation

Herzlich Willkommen

Keine Angst vor "Scharf“!
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APERITIF



VORSPEISEN

SUPPEN
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TradiƟonelle PlaƩe mit Schälchen
der verschiedenen genannten Elemente.

THALI & THAAL

SALATE
030 Guru Salaad

031 Kheere ka Salaad

032 Murgh Tikka Salaad  



050 Daal Tarka

051 Daal Makhni

052 Palak Paner 

053 Kadai Paneer 

054 Paneer Makhni 

055 Navratan Korma

056056 Shahi Baingan

057 Malai KoŌa 

Alle vegetarischen Hauptspeisen
werden mit BasmaƟreis serviert.

Bei „Paneer“ handelt es sich übrigens um einen
hausgemachten Käse aus frischer Bio-Kuhmilch.

VEGETARISCH

56 50 57 52 51 54 53 55



070 Dahi Murgh

071 Murgh Makhni

072 Murgh Tikka Masala   

073 Murgh Vindaloo

074 Murgh Malai Korma

075 Mango Murgh

HUHN
Das Hühnerfleisch wird bei uns

nach tradiƟoneller Art im Tandoor-Ofen zubereitet.
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TANDOORI
080 Lasan Tikka

081 Murgh Tandoori

082 Lamm BoƟ

083 Jhinga Tandoori

084 Hariali Kabab

085 Mix Grill  
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LAMM
Diese Gerichte werden nach tradiƟoneller

nordindischer Art zubereitet.

090 Kashmiri Rogan Josh

091 MuƩon Malai Korma

092 Madrasi MuƩon

093 Kadai MuƩon

094 MuƩon Palak

095 MuƩon Achari
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FISCH
Unsere würzigen Fisch- und Shrimpsgerichte

werden mit BasmaƟreis serviert.

100 Goan Fish Curry

101 Masala Jhinga

102 Makhni Chinraat

103 Bangali Machli
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110

111

110 Kashmiri Murgh Biriyani

111 MuƩen Dum Biriyani

112 Hyderabadi Dum Biriyani
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BIRIYANI
Biriyani ist dampfgegarter BasmaƟreis und

wird mit Joghurt Raita serviert.
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DESSERT

BEILAGEN

KINDER SPECIAL

140 Rosen Phirni

141 Phirni

142 Badam Halwa

143 Gulab Jamun

144 Aam Ki Kulfi



alkoholfrei
Cola / Fanta / Sprite / Spezi
Cola / Fanta / Sprite / Spezi
ApfelsaŌ
JohannisbeersaŌ
Apfel- / JohannisbeersaŌ gespritzt 
AApfel- / JohannisbeersaŌ gespritzt
GuavensaŌ
MangosaŌ
GuavensaŌ / MangosaŌ gespritzt
GuavensaŌ / MangosaŌ gespritzt
Römerquelle Mineralwasser
Mineralwasser sƟll / prickelnd
GinGinger Ale
Tonic Water

Biere
Radler (Bier mit Fanta)
Alkoholfreies Weißbier
Kobra (Indisches Bier)
Kingfisher (Indisches Bier)

GETRANKE



gemixtes
Vodka Orange
Bacardi Cola
Malibu Orange
Whisky Cola

Specials
Haben Sie etwas nicht gefunden oder Lust auf
„etwas eigenes“? 

Dann fragen Sie doch unser Servicepersonal! Wir
beraten Sie und helfen selbstverständlich gern.

Spirituosen
Mangoschnaps
Mangolikör
Marillenschnaps
Williams Birne
Sambuca
TTequila
Ramazzoƫ
Averna
Jägermeister
Baileys 
Hennessy Cognac
Whisky
Johnnie Johnnie Walker Black Label
Grand Marnier

WEIN, SEKT & SPIRITUOSEN



Restaurant Guru

Besuchen Sie doch auch mal unsere Webseite

www.restaurant-guru.at

Die geschmackliche Vielfalt der indischen Küche ist geradezu legendär und
hat schon immer Menschen aus aller Welt fasziniert und verzaubert.

Die Kochkunst ist ein wichƟger Teil einer großen TradiƟon und
spiegelt die FaceƩen einer bedeutenden Kulturregion wieder.


