
 

 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VORSPEISEN 
 

 
 

ZWEIERLEI VOM STUBENKÜKEN – MARINIERTE KEULE & GEBACKENE BRUST 
Grüne Sauce | Freilandei | Goldsteins Salatmischung          | 28 

 

SALAT VON WEISSEM SPARGEL & TATAR VOM WILDLACHS 
Wasabi | Kresse                 | 28 

 

GEGRILLTE ZUCCHINI & PAPRIKA-BASILIKUMSALSA 
Rucola | Pinienkerne | Olivenölkaviar (VEGAN)           | 24 

 

ERSTER DEUTSCHER SPARGEL – 3 STANGEN 
Dazu eine Scheibe Kitzbüheler Hahnenkammschinken | Sauce Hollandaise       | 16.50 

 

SUPPEN 
 
 

SELLERIESÜPPCHEN | Staudensellerie | Apfel | Weißer Balsamico        | 14 
 

OCHSENSCHWANZESSENZ | Grießnockerln            | 14 
 

HAUPTGERICHTE 
 
 

UNSER OSTERLAMM – ROSA GEBRATENER RÜCKEN MIT OLIVENKRUSTE 
Bohnen | Kartoffel-Pavé                | 46 

 

GEGRILLTES FILET VOM WILDZANDER  
Bärlauchrisotto | Weißer Tomatenschaum | Kirschtomaten         | 42 

 

SIRLOINSTEAK VOM US BEEF 
Gemüse | Kartoffel-Pavé | Sauce Béarnaise | Jus           | 45 

 

GESCHMORTE KANINCHENKEULE 
Möhre | Spargel | Tagliarini               | 39 

 

WIENER SCHNITZERL VOM BIO KALB 
Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren | Endiviensalat          | 35 
 

DESSERT 
 
 

HAUSGEMACHTES SORBET            pro Nocke  | 5.50 
 

DREIERLEI SORBET                 | 15 
 

MILCHRAHMSTRUDEL 
Vanillesauce | Himbeermark               | 14 
 

MASCARPONE - MOUSSE 
Rhabarber | Himbeeren | Schokoladensorbet            | 17.50 

 

 Änderungen vorbehalten 
 
 

 
 
 
 
 

 

 

OSTERKARTE 
Ostersonntag & Ostermontag | 31. MÄRZ & 01. APRIL 2024 

12-14.30 Uhr | Ab 18 Uhr 
 

 

R e s t a u r a n t  D A S  G O L D S T E I N  b y  G o l l n e r ’ s  
G o l d s t e i n t a l  5 0  |  6 5 2 0 7  W i e s b a d e n  |  w w w . g o l l n e r s . d e  

 

 

 


