MENU’ DI PESCE
antipasti
OSTRICA E CHAMPAGNE
POLPO CROCCANTE CON VELLUTATA DI CAROTE
CARPACCIO DI TONNO CON TARTARE DI POMODORO, ORIGANO E ZENZERO
primi
RAVIOLO BLACK AND WHITE RIPIENO DI BACCALA” MANTECATO
TONNARELLO CON PUNTARELLE ALICI E BOTTARGA
secondo

TOURNEDOT DI SPIGOLA CON WOK DI VERDURE MISTE SU VELLUTATA DI ZUCCHINE E
MENTA

Dolce

MOUSSE MOJITO AL CIOCCOLATO BIANCO

MENU’ DI CARNE
Antipasti
PICCOLA BATTUTA DI MANZO TARTUFO NERO E SFERA DI PARMIGIANO
TATAKI DI MANZO AGLI AGRUMI CON GERMOGLI DI SOIA
MILLEFOGLIE DI CARCIOFI CON TARTUFO NERO E GUANCIALE SU CREMA DI PARMIGIANO
Primi
SCRIGNO DI BRASATO SU CREMA DI PECORINO ROMANO DOP
RISOTTO Al PORCINI CON TARTUFO NERO
Secondo
CARRE’ DI AGNELLO CON CARCIOFO PIASTRATO E INDIVIA RIPASSATA

Dolce

ATMOSPHERA



cotechino e lenticchie a mezzanotte



