Menu di carne
Meat menu

Antipasto
Maritozzo al pulled pork
Maritozzo bun stuffed with pulled pork

Crocchetta di coda al panko
Oxtail meatball with panko bread

Uovo CBT croccante con insalatina di carciofi, stracciatella al tartufo nero

Crunchy egg with artichoke salad, stracciatella cheese and black truffle

Primo

Plin di parmigiano 100 mesi con ragu di fassona al coltello e tartufo nero
100-month “Plin” dumplings with Piedmontese beef ragu and black truffle

Secondo
Faraona porchettata con patate al parmigiano

Guinea fowl with suckling pig crust and parmesan potatoes

Dolce
Mousse ai tre cioccolati con crumble di nocciola

Three chocolates mousse with hazelnut crumble

130,00 €euro



Menu di pesce
Seafood menu

Antipasto
Hamburgerino di tonno rosso con maionese giapponese, cipolla caramellata e misticanza

agli agrumi
Red tuna mini burger with japanese mayonnaise, caramelized onion and mixed salads with citrus fruils

Salmone marinato agli agrumi con salsa tzatziki, finocchietto e ikura
Citrus fruits marinated salmon with tzatziki sauce, fennel and ikura

Gambero kataifi con insalatina di fregola sarda
Shrimp tails in kataifi paste with sardinian fregola salad

Primo

Taglialino all’astice e cardoncelli croccanti
Lobster tagliolini with cardoncelli mushrooms

Secondo

Spigola scottata alle erbe con spinacini, mandorle e crema di topinambur
Seared seabass with erbs and spinach, almonds and sunchoke cream

Dolce

Bigne craquelin con cremoso alla salvia e lime
Craquelin bigne with sage and lime cream

140,00 €uro



