
 

 



 

MENÚ VISTA TRASTEVERE 

Coperto: 4,00€ / Cover charge: € 4.00 

 

 

ANTIPASTI / STARTER 

 

Flan di patate, porchetta dei Castelli Romani I.G.P. e fonduta al pecorino (1,3,7)  € 16 

Potato flan with Castelli Romani porchetta and pecorino fondue 

Carciofi alla romana (12)   € 18 

Roman-style artichokes 

Carpaccio di Manzo con scaglie di grana 24 mesi, senape e pane croccante (1,3,7) € 18 

Beef carpaccio with mustard, parmesan shavings and crunchy bread 

Polpette di bollito della tradizione con salsa verde (1,3,7,9)                                                                                                   €18     

Traditional boiled meatballs with green sauce  

Tartare di gambero* rosso di Mazara lime e puntarelle alla romana (2,4,12) € 20 

Mazara red prawn* tartare with lime and Roman-style chicory shoots 

 

 

PRIMI PIATTI / FIRST COURSES 

 

Mezze maniche all’amatriciana (1,6,7)  € 16 

Mezze maniche all’amatriciana with guanciale bacon 

Tonnarelli cacio e pepe (1,3,6,7,8)   € 16 

Tonnarelli with cacio cheese and pepper 

Spaghettoni alla carbonara (1,6,7)  € 16 

Spaghettoni alla carbonara 

Vellutata di verdure con funghi, pane al rosmarino e crema al pecorino (7,9) € 20 

Creamy vegetable soup with mushrooms, rosemary bread and pecorino cream 

Risotto Carnaroli alla zucca con vongole e bottarga (2,4,14) € 22 

Pumpkin risotto with clams and mullet “Bottarga” 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SECONDI / MAIN DISHES 

 

Polpette ricotta e spinaci al sugo con scaglie di ricotta salata (1,3,7)  € 22 

Spinach and ricotta balls with tomato sauce and salted ricotta cheese 

Lesso “alla Picchiapò”, cicoria ripassata e focaccia al rosmarino (1,3,7,9,12)  € 26 

“Picchiapò Style” boiled meat, chicory and rosemary focaccia 

Polpo* all’arrabbiata con purè di patate al burro (7,12,14) € 26 

Octopus*all’arrabbiata with buttered puree 

Baccalà* “dorato e fritto” della tradizione con broccoletti ripassati (1,4)  € 26 

Traditional fried cod with broccoli 

Filetto di manzo alla griglia con patate al forno e riduzione al vino rosso (12) € 30 

Grilled fillet of beef with roast potatoes and red wine reduction 

 

 

DOLCI FATTI IN CASA /HOMEMADE DESSERTS 
 

 

Tiramisù (1,3,7)  

Tiramisù 

 € 12 

Soufflè al cioccolato con gelato alla crema (1,3,7)  

Chocolate soufflè with ice cream 

 € 12 

Cannolino ricotta e visciole (1,3,7) 

Mini cannolo with ricotta and sour cherries 

 € 12 

Torta di mele e cannella con crema inglese (1,3,7,) 

Apple and cinnamon cake with English cream 

 € 12 

Tagliata di frutta di stagione 

Slices of seasonal fresh fruit 

 € 14 

 


