
 

 

 

 

MENU 2026 

PASQUA 
Antipasto 
Battuto di manzo a coltello con 
insalata di carciofi marinati e 
pecorino di Amatrice a scaglie 

 
Primo piatto 
Lasagnette con asparagi, guanciale 
croccante e tartufo 

 
 
Secondo piatto 
Saltimbocca di agnello con patate al 
rosmarino 

 
Desserts 
Cassata al forno al cioccolato 

 
Bevande 
Acqua 

Caffè 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Starter 
Hand-chopped beef tartare 
with marinated artichoke 
salad and shaved pecorino 
from Amatrice 

 
First course 
Lasagnette with asparagus, 
crispy guanciale and truffle 

 
Second course 
Lamb saltimbocca with 
rosemary potatoes 

 
Desserts 
Baked chocolate cassata 

 
Beverages 
Water 

Coffee 

 

 

 

 

€ 75 
 


