
 

 



 

MENÚ VISTA TRASTEVERE 

Coperto: 4,00€ / Cover charge: € 4.00 

 

 

ANTIPASTI / STARTER 

 

Prosciutto crudo di Parma, fichi di stagione e miele € 16 

Parma ham, seasonal figs and honey 

Caprese di bufala campana con riduzione al basilico e olive (7)  € 16 

Caprese salad with buffalo mozzarella from Campania and basil reduction and olives 

Fritto della tradizione romana  

(Supplì al ragù, Baccalà* e Fiore di Zucca ripieno di alici e mozzarella in pastella) (1,4,7)  € 18 

Fried Roman Tradition  

(Ragout Supplì, Cod* and Zucchini Flower stuffed with anchovies and mozzarella in batter) 

Frisella con polpo* scottato, stracciatella di bufala e zucchine alla scapece (1,7,12,14) € 20 

Crunchy bread “Frisella” with seared octopus*, buffalo “Stracciatella” and courgettes 

Tartare di gambero* rosso ricotta lime e pomodorini arrosto (2,7) € 20 

Red prawn* tartare with ricotta, lime and roasted cherry tomatoes 

 

 

 

PRIMI PIATTI / FIRST COURSES 

 

Spaghettoni all’amatriciana (1,7)  € 16 

Spaghettoni all’amatriciana with guanciale bacon 

Tonnarelli cacio e pepe (1,3,7)   € 16 

Tonnarelli with cacio cheese and pepper 

Mezze maniche alla carbonara (1,7)  € 16 

Mezze maniche alla carbonara 

Ravioli* di burrata al pomodoro fresco e basilico e scaglie di ricotta salata (1,3,7)  € 22 

Burrata cheese Ravioli* with fresh tomato and basil and flakes of salted Ricotta cheese 
 

Spaghettoni alle vongole e bottarga di muggine (1,4,12,14)                                           €24   
Spaghettoni with clams and mullet “Bottarga”                 

 

 

SECONDI P I A T T I / MAIN DISHES 

 

Polpette di ricotta e spinaci al sugo di pomodoro e basilico (1,3,7)  € 22 

Spinach and ricotta balls with tomato and basil sauce 

Saltimbocca alla Romana con cicoria ripassata (1,7,12)  € 24 

Veal escalope with raw ham and sage and sautéed chicory 

Ricciola** scottata, rosti di patate e rosmarino su crema di peperoni (3,4,7) € 26 

Seared amberjack** potatoes rosti and rosemary on pepper cream 

Baccalà* con crema di piselli e cipolla in agrodolce (4,12) € 26 

Cod* with peas cream and sweet and sour onion 

Filetto di manzo alla griglia con patate al forno € 30 

Grilled beef fillet with baked potatoes  

 

 
 
 
DOLCI FATTI IN CASA / D E S S E R T S  
 
 

 
 
 
 

 

Tiramisù (1,3,7) 

Tiramisù 

 € 12 

Crostata ricotta e visciole della tradizione (1,3,7)  

Traditional ricotta and sour cherry pie 

 € 12 

Cheesecake ai frutti di bosco (1,7) 

Fruits of the forest cheesecake 

 € 12 

Gelato alla vaniglia con fragole e scaglie di 

cioccolato fondente (3,7,8) 

Vanilla Ice cream with strawberries and dark 

chocolate chips 

 € 12 

Tagliata di frutta di stagione 

Slices of seasonal fresh fruit 

 € 14 

 


