
 

 



 

MENÚ VISTA TRASTEVERE 

Coperto: 4,00€ / Cover charge: € 4.00 

 

 

ANTIPASTI / STARTER 

 

Flan di broccolo con fonduta al pecorino e cialda croccante (1,3,7)  € 16 

Broccoli flan with pecorino fondue and  pecorino crispy waffle 

(Franciacorta Brut DOCG, Ferghettina, Chardonnay/Pinot Nero) 

Carciofi alla romana (12)   € 16 

  Roman-style artichokes 

Carpaccio di Manzo con carciofi croccanti marinati e stracciatella di bufala (7,12) € 18 

Beef carpaccio with raw marinated artichokes and buffalo stracciatella 

Polpette di bollito della tradizione con salsa verde (1,3,7,9)                                                                                                   €18     

Traditional boiled meatballs with green sauce  

Millefoglie di polenta con baccalà* mantecato e salsa alle cipolle rosse (1,4,7) € 20 

Polenta millefeuille with creamed cod and red onion sauce 

(Villa Russiz- Friuli Venezia Giulia IGP, Collio Sauvignon) 

 

PRIMI PIATTI / FIRST COURSES 

 

Mezze maniche all’amatriciana (1,6,7)  € 16 

Mezze maniche all’amatriciana with guanciale bacon 

Tonnarelli cacio e pepe (1,3,6,7,8)   € 16 

Tonnarelli with cacio cheese and pepper 

Spaghettoni alla carbonara (1,3,6,7)  € 16 

Spaghettoni alla carbonara 

Fettuccine al sugo di coda alla Vaccinara (1,6,7,9)  € 18 

Fettuccine with vaccinara sauce 

(Tellus IGP, Cotarella, Syrah) 

  Paccheri alla pescatora* (1,2,4,14) € 22 

Paccheri with seafood 

(San Greg IGT, Feudi di San Gregorio, Aglianico rosè) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SECONDI / MAIN DISHES 

 

Tagliata di controfiletto al lardo e rosmarino con patate al forno € 28 

Sliced sirloin steak with lardo and rosemary with roast potatoes 

Guancia di manzo con gnocco alla romana e riduzione al vino rosso (1,3,7,12) € 26 

Beef cheek with roman style dumpling and red wine sauce 

(Silineo DOC, Nobile di Montepulciano, Fattoria del Cerro, Prugnolo 

Gentile) 

Branzino** scottato con bieta e patate ripassate (4) € 26 

Seabass fillet with sauteed chard and potatoes 

(Satrico IGT, Casale del Giglio, Chardonnay) 

Sformato di patate e carciofi con fonduta al Grana padano (1,3,7)  € 22 

Potato and artichokes pie with Grana Padano fondue 

Filetto di manzo alla griglia con funghi arrosto e purè di patate (7) € 30 

Grilled fillet of beef with roast mushroom and mashed potatoes 

 

 

 


