




CRUDO DI MARE 
OSTRICA, SCAMPO*, GAMBERO ROSSO**, TONNO, BACCALÀ, 
TAGLIOLINI DI CALAMARO

BATTUTA DI GAMBERO ROSSO
GAMBERO ROSSO**, SPUMA DI BURRATA, SCORZA DI LIMONE, 
CRUMBLE DI TARALLO

BATTUTA DI SCAMPI 
SCAMPI*, GEL DI PISELLI, RAVANELLO, GEL DI JALAPEÑO

TARTARE DI TONNO
TONNO, POLVERE DI CAPPERI, POMODORINI GIALLI E ROSSI, CREMA 
DI PORRI

BATTUTA DI BACCALÀ
CON CONFETTURA DI PERE, POLVERE DI PINOLI, GEL DI JALAPEÑO E 
POMODORINO CONFIT

TARTARE DI SALMONE
SALMONE, SALSA GUACAMOLE, CREMA DI PECORINO ROMANO

SAUTÉ DI FRUTTI DI MARE
VONGOLE, COZZE, FASOLARI, TARTUFI DI MARE

BACCALÀ IN TEMPURA
SERVITO CON MAIONESE AL MOJITO, POLVERE DI CAPPERI, OLIVE 
VERDI

TRIS DI ARANCINETTI DI MARE 
A SCELTA DELLO CHEF

FRITTO MISTO DI PESCE

TONNO SCOTTATO
CON SALSA DI MELANZANE ARROSTO, CIPOLLA AI FRUTTI ROSSI, 
MAIONESE ALL'AGLIO

CALAMARI* FRITTI
DOPPIA PANATURA AL PANKO, CIPOLLA CROCCANTE, MAIONESE 
ALL'AGLIO

PEPATA DI COZZE
OSTRICA (PEZZO)
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ALICI MARINATE ALL'ACETO, PEPATO FRESCO, PEPERONCINO
STRACCIATELLA DI BURRATA, GAMBERO ROSSO**, POMODORINI CONFIT
FILETTO DI GAMBERO* PANATO, CREMA DI PISELLI E PORRI FRITTI

LINGUINE CACIO E PEPE
CON TARTARE DI SCAMPI* E PETALI DI TARTUFO

LINGUINE ALLA BISQUE DI GAMBERI
CON GAMBERO* SALTATO E MOLLICA ATTURRATA

LINGUINE ALLE VONGOLE
VONGOLE, AGLIO, PREZZEMOLO, PEPE NERO

LINGUINE ALLO SCOGLIO
COZZE, VONGOLE, FASOLARI, TARTUFI DI MARE, POMODORINI, AGLIO, 
PREZZEMOLO, PEPE NERO

ORECCHIETTE CON CALAMARI E CICORIA
CON POMODORINI E POLVERE DI OLIVE

ORECCHIETTE CON VONGOLE, ZUCCA E SALICORNIA

PACCHERI CON PESCE SPADA**
CREMA DI MELANZANE, POMODORINI CONFIT E MANDORLE TOSTATE

PACCHERI CON CREMA DI PEPERONI ARROSTO
COZZE E MOLLICA ATTURRATA

RISOTTO AL NERO DI SEPPIA
CON PISELLI, BISQUE DI GAMBERI E RICOTTA DI BUFALA

PACCHERI CON CALAMARI*
GRANELLA DI PISTACCHIO E POLVERE DI ZENZERO
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COTOLETTA DI POLLO E PATATINE FRITTE**
FILETTO AI FERRI CON PURÈ E MISTICANZA
TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA E GRANA
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PESCE SPADA** AI FERRI

GAMBERONI* ARROSTO

SCAMPI* ARROSTO

GRIGLIATA MISTA
PESCE SPADA**, CALAMARI* E GAMBERONI*

CALAMARO* RIPIENO
CON VERDURE SALTATE DI STAGIONE E PEPATO FRESCO

TRANCIO DI SALMONE AGLI AGRUMI

POLPO* ARROSTO
(POLPO SU CREMA DI PATATE E SALSA ALLA LUCIANA)
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PACCHERI ALLA NORMA
SALSA DI POMODORO, MELANZANA FRITTA, RICOTTA SALATA, GEL DI 
BASILICO

LINGUINE AGLIO, OLIO E PEPERONCINO

LINGUINE CON MOLLICA ATTURRATA E FINOCCHIETTO SELVATICO

ORECCHIETTE CON ZUCCHINE FRITTE
RICOTTA SALATA E MENTA

LINGUINE CACIO E PEPE

P R I M I  D I  T E R R A

S E C O N D I  P I A T T I  D I  P E S C E

8  
22  
22  

S E C O N D I  P I A T T I  D I  C A R N E



C O N T O R N I

P I Z Z E L L A

FOCACCIA

MARGHERITA

7  

10

PATATINE FRITTE**

INSALATA VERDE MISTA

VERDURE GRIGLIATE

PATATE AL FORNO CON SPECK E CIPOLLA

INSALATA DELLA NONNA

4  

4  

7  

5  

5  

*ABBATTUTO E CONGELATO A BORDO
** SURGELATO

COPERTO 3€






