Lasciati deliziare dalle nostre proposte...

Chiedi allo staffla carta dei dolci.

Si comunica alla gentile clientela che, in riferimento al Reg. UE 1169/2011, nei nostri preparati
poOSsono essere presenti i seguenti ingredienti allergenici: 1: Cereali contenenti glutine
2: Crostacei - 3: Uova - 4. Pesce - 5: Arachidi - 6. Soia - 7: Latte - 8: Frutta a guscio - 9: Sedano
10: Senape - 11: Semi di sesamo - 12: Anidride solforosa e solfiti - 13: Lupini - 14: Molluschi
® Materia prima congelata all’origine

PisZi3-
PERDINCI

IL TUO VIZIO URBANO

* POLENTA GRIGLIATA ALL’AMATRICIANA’

« BRUSCHETTA DI PANE PINSA
con pomodorini gialli, rossi e menta fresca’

* TAGLIERE MISTO DI SALUMI E FORMAGGI
DELLE CAMPAGNE ROMANE’

* FIORI DI ZUCCA RIPIENI DI RICOTTA DI BUFALA
con alici del Cantabrico su crostino di pane abbruscato ' 47

« BACCALA® MANTECATO
su tartina di polenta fritta™*7

« CENTOPELLI DI TRIPPA SCURA
al sugo con pecorino romano DOP /

« SUPPLI COL RAGU D’ABBACCHIO'

« CAPRI NEL PIATTO
mogzarella di bufala campana, pomodoro su pesto di basilico 7.8

* PROSCIUTTO DI BASSIANO CON MOZZARELLA
DI BUFALA CAMPANA’

/8,00

/5,00

/15,00

/9,00

/8,00

/8,00

/3,50

/12,00

/12,00



Abbiamo scelto il Pastificio Felicetti perché ¢ buono e sa di grano e ci garantisce

un etica nella scelta dei grani e il loro sistema di lenta essicazione.

* SPAGHETTONI Al TRE POMODORI
con mozzarella di bufala campana e peperoncino 7

*« PENNONI Al FORMAGGI
con salsiccia di Norcia semi stagionata’”

« RISOTTINO ALLA CREMA DI SCAMP|® +”

« PENNONI ALL’ ARRABBIATA CON SCALOGNO E ‘NDUJA'

/13,00

/13,00

/18,00

/13,00

SECONDO LA NOSTRA TRADIZIONE

e SPAGHETTI ALLA CARBONARA
con cicoria di ca mpo 13,7

* MEZZE MANICHE ALLA GRICIA
con asparagi '

e TONNARELLI CACIO E PEPE CON COZZE
di Torre Paola e lime 1.7.14

« MEZZE MANICHE ALL’AMATRICIANA
Cosi ¢ nata e cosi resta. V7

1\

/13,00

/15,00

/13,00

/12,00

+ “REALE” DI PICCHIAPO CON CHIPS DI POLENTA!

e GALLETTO NOSTRANO CBT
su specchio di crema di peperoni rossi 7

« SCALOPPE DI VITELLA AL GORGONZOLA E PERE’

* SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
con Prosciutto di Bassiano 7

* BISTECCA DI POLLO AL SALE PAZZO
con scarole all wvetta e pinoli ®

« CALAMARI® E GAMBERI® IN TEMPURA
con wok di verdure . 4

« TENTACOLI DI POLPO* SU HUMUS
con cicoria alle alici

« BACCALA® ALLA ROMANA FRITTO
con capperi e cipolla’™

* CICORIA DI CAMPO
« SPINACI ALLA CREME FRAICHE’
« SCAROLA CON PINOLI E UVETTA?®

* PATATE SABBIOSE

/18,00

/16,00

/16,00

/14,00

/18,00

/22,00

/22,00

/18,00

/7,00

/7,00

/6,00

/7,00



