
Suppe

Flusskrebsschaumsuppe, Bündnerfleisch, Dim Sum, Dill & Gurke 17,50€            

Bärlauchschaumsuppe, gebackener Bio- Dotter & Bärlauchpofese 8,90€              

Vorspeisen

Vorspeisen Cone Variation 19,90€            

(Beef Tatar, Spargelschaumsuppe, Huchen)

3 Stk. Bouchon Claire Austern mit Rotwein- Schalotten Vinaigrette       12,80€            

 & Carpe Diem Toast

Gänseleber, Entenkeule, Apfel, Kren & Walnuss 29,50€           

Geräucherte Taubenbrust, Cous Cous, Baba Ghanoush & Paprika 28,50€           
 

Schottischer Lachs, Physalis, Kerbelknolle & salziges Müsli 27,50€           

Texturen vom Peruanischen Mais, Picandou & gelber Paprika 24,50€          

Kopfsalat, Kaki & Quinoa 18,50€            

Hauptgerichte

Heimischer Saibling aus unserer Fischerei Ausseerland, weißer Spargel,

Rhabarber & Basilikum 37,50€           

Huchen, Papaya, Brunnenkresse & Dashi beurre blanc 39,50€           

Black Cod, Kokos- Miso, Tamarillo & grüner Spargel 37,50€           

Erbsenagnolotti, Morchel, Chiemgauer Spargel & Pinzgauer Schotten 28,50€           

Kaninchenkeule, Fregola, Fenchel, Saubohnen & Granatapfel 35,50€          

Rücken vom Black Angus, Petersilienwurzel, Junglauch & Senf 42,50€          

Challans Ente, Kamutweizen, weißer Spargel, Avocado & Rote Beete 39,50€             

Rücken & Bries vom Kalb, Kohlrabi, weißer Spargel, Mönchsbart 40,50€           

& Salzzitrone

Zweierlei vom Lamm, Safran, Polenta, junges Kraut, Oliven               38,50€           

& Cubebenpfeffer

"Lieber Gast! Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder

Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen"

                                      Gedeck pro Person € 4,50



Menü "Carpe Diem" ab 2 Personen

Amuse bouche 
~ ~ ~ ~ ~

~ ~ ~ ~ ~

~ ~ ~ ~ ~

~ ~ ~ ~ ~
Gänseleber, Entenkeule, Apfel, Kren & Walnuss

Black Cod, Kokos- Miso, Tamarillo & Grüner Spargel

& Cubebenpfeffer

Challans Ente, Kamutweizen, weißer Spargel, Avocado & Rote Beete

Avocado, Pekannuss & Yuzu

Schottischer Lachs, Physalis, Kerbelknolle & salziges Müsli

Amuse bouche 

Geräucherte Taubenbrust, Cous Cous, Baba Ghanoush & Paprika

Menü "Salzburg" ab 2 Personen

~ ~ ~ ~ ~

 Menü Bestellung Mittags bis 13.00 Uhr & am Abend bis 21.00 Uhr 

~ ~ ~ ~ ~

~ ~ ~ ~ ~

Texturen vom Peruanischen Mais, Picandou & Gelber Paprika

~ ~ ~ ~ ~
Flusskrebsschaumsuppe, Bündnerfleisch, Dim Sum, Dill & Gurke

Rhabarber- Topfen- Tartlette & Sauerklee

Menü pro Person € 115,00

~ ~ ~ ~ ~

Zweierlei vom Lamm, Safran, Polenta, junges Kraut, Oliven 

Huchen, Papaya, Brunnenkresse & Dashi beurre blanc

Gedeck pro Person € 4,50

~ ~ ~ ~ ~

Gerne stellen wir Ihnen ein vegetarisches Menü zusammen 

Menü pro Person € 75,00

~ ~ ~ ~ ~

 Menü Bestellung Mittags bis 13.30 Uhr & am Abend bis 21.30 Uhr 


