
San Valentino



Per questa serata speciale  ho voluto  creare un menu che

accompagni  gl i  ospit i  in  un viaggio  del icato  e  sensoriale,

dove ogni  piatto  nasce dalla ricerca del la purezza e  da un

gesto  semplice,  capace di  valorizzare la  materia prima nel la

sua essenza.

Dai  profumi del  mare al le  note  f loreali  e  fruttate,  i l  percorso

si  svi luppa attraverso sapori  equil ibrati  e  presentazioni  dai

toni  rosa,  pensato  per essere condiviso,  assaporato  con

calma e  vissuto  come un momento di  int imità.

Una cucina che celebra San Valentino con eleganza,  r ispetto

degli  ingredienti  e  i l  piacere autentico  del lo  stare insieme.

CHEF VITO



For this  special  evening,  I  wanted to  create  a menu that

guides guests  on a del icate  and sensorial  journey,  where

each dish is  born from a search for  purity  and from a simple

gesture — one that  enhances the essence of  each ingredient .

From the aromas of  the sea to  f loral  and fruity  notes,  the

experience unfolds  through balanced f lavors  and soft  pink

hues,  designed to  be shared,  savored slowly,  and l ived as  a

moment of  int imacy.

A cuisine that  celebrates  Valentine’s  Day with elegance,

respect  for  ingredients,  and the genuine pleasure of  being

together.

CHEF VITO



A N T I P A S T O

P R I M O

G a m b e r o  r o s s o  d i  M a z a r a  d e l  V a l l o  m a r i n a t o  a g l i  a g r u m i  d i  S i c i l i a ,  a r a n c e
p e l a t e  a  v i v o ,  c a v i a l e  d i  f i n o c c h i e t t o  s e l v a t i c o  e  p o l v e r e  d i  c a p p e r o

R i s o t t o  d e l l ’ A z i e n d a  C h i c c o  d e l  M u l i n o  m a n t e c a t o  a l l o  C h a m p a g n e ,
P a r m i g i a n o  R e g g i a n o  2 4  m e s i ,  b u r r o  d ’ a l p e g g i o  a f f u m i c a t o  e  p o l v e r e  d i

r o s e  r o s s e  d i s i d r a t a t e

S E C O N D O

T r a n c i o  d i  O m b r i n a  c o t t a  i n  r o b a t a y a k i ,  s a l s a  a i  r i b e s  f e r m e n t a t i ,
b o u q u e t  d i  c i m e  d i  r a p a  e  r a p a  b i a n c a

D E S S E R T

S p u m a  d i  l a m p o n i ,  m e r i n g a  a l l e  m o r e  e  g e l a t o  a i  m i r t i l l i

F I N A L E

P i c c o l a  p a s t i c c e r i a  e  c a f f è  ( a  n o s t r a  d i s c r e z i o n e )

M a z a r a  d e l  V a l l o  r e d  s h r i m p  m a r i n a t e d  i n  S i c i l i a n  c i t r u s ,  b l a n c h e d

o r a n g e s ,  w i l d  f e n n e l  c a v i a r ,  a n d  c a p e r  p o w d e r .

R i s o t t o  m a d e  w i t h  C h i c c o  d e l  M u l i n o  r i c e ,  c r e a m e d  w i t h  C h a m p a g n e ,

 2 4 - m o n t h  a g e d  P a r m i g i a n o  R e g g i a n o ,  s m o k e d  a l p i n e  b u t t e r

 a n d  d e h y d r a t e d  r e d  r o s e  p o w d e r .

R o b a t a y a k i - g r i l l e d  s l i c e  o f  M e a g r e ,  f e r m e n t e d  r e d  c u r r a n t  s a u c e ,

 t u r n i p  g r e e n s  p e e l s  a n d  w h i t e  t u r n i p .

R a s p b e r r y  e s p u m a ,  b l a c k b e r r y  m e r i n g u e

 a n d  b l u e b e r r y  i c e  c r e a m .

P e t i t e  p a s t r i e s  a n d  c o f f e e  ( C h e f ’ s  s e l e c t i o n )

S T U Z Z I C O  D I  B E N V E N U T O

7 4 €
b e v a n d e  e s c l u s e  /  B e v e r a g e s  n o t  i n c l u d e d


