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Apcritf

BLACKSEA -129€
PELINKOVAC | ESTRAGON | PROSECCO

KORNATI GIN -12,9€
GIN | GURKE | ZITRONE | SODA

ENZONI -129€
GIN | CAMPARI | ZITRONE

AVIATION -12,9€
MARASCHINO | ZITRONE | GIN

ESPRESSO MARTINI -12,9€
VODKA | ESPRESSO | KAHLUA

GIN TONIC -13,5€
PREMIUM GIN | TONIC | EIS

CAMPARI SODA - 6,8 €4
CAMPARI ORANGE - 6,9 € 4<)
APEROL PROSECCO - 6,9 € 4<V

Bubblcs

TOMAC BRUT MILLENIUM - 7,9 80/ 47€
JASTREBARSKO | PLESIVICA

JAKOB PAVE ROSE - 47€
BRODSKI STUPNIK | SLAWONIEN

ROYAL HILL EXTRA BRUT - 38€
SLAWONIEN

SCUREK PET NAT ROSE -35€
GORISKA BRDA | SLOWENIEN

CLAIBRUT NATURE -47€
KRASICA | ISTRIEN



CIafts HAUSBIER - 4,3 €03V

& B CCT‘ REININGHAUS JAHRGANGSPILS

HAUSBIER - 5,6€ ©5V
REININGHAUS JAHRGANGSPILS

SAN SERVOLO —- 5,9 €33V
CRAFT BEER | IPA ODER RED | KROATIEN

GOSSER ALKOHOLFREI - 3,8 €%
ALKOHOLFREI | STEIERMARK

\Wasscr VOSLAUER STILL - 5,9 €©7)
VOSLAUER PRICKELND - 5,9 €©7)
VOSLAUER PRICKELND/STILL - 3,2 € ©3)

[.IMOS HAUSLIMONADE - 4,9€ ©3D
MAKAVA - 4,5€ 033
COCA COLA - 4,2€033)

CLASSIC ODER ZERO
Natur- NATURSAFT
X ~ NATURTRUB - 4,5 €025
SAftC ~ MIT WASSER ODER SODA - 5,6 €©5)
Hly ESPRESSO (MACCHIATO) - 3,2 €
KJTCC ESPRESSO DOPPIO - 4,6 €
lce CAPPUCCINO - 4,6 €
BIO TEE -4,6 €

SONNENTOR GRAZ



asting
Mcnu

CARPACCIO CATCH OF THE DAY “BCDHMR)

KARFIOLCREME | ORANGE | KURBISKERN AIOLI | BIO OLIVENOL
VON KOZLOVIC | TOMATEN CONSOMME

KURBIS-BRIE CREME SUPPE (.G HELO
GARNELE | KURBISKERNOL

NUR BEI 5-GANG MENU

TRUFFEL & GARNELEN GNOCCH]I *.¢G10)
SCHWARZER TRUFFEL AUS ISTRIEN | HASELNUSSE

WOLFSBARSCHFILET “4-BCPGHL
PILZE | PASTINAKE | BROKKOLI | ERBSEN | ZWIEBELN

HOLLUNDER NEKTARINEN PANNA COTTA “4CEGH
HONIGEIS | ZITRONENCRUMBLE | MISO-CARAMEL

4-Gange Menu exkl. Gedeck - 64.9€
5-Gange Menu exkl. Gedeck - 74.9 €

Weinbegleitung 4 Glas - 34 €
Weinbegleitung S Glas — 46 €

Das Degustationsmenu wird
nur pro Tisch angeboten.

Wir bitten um Ihr Verstandnis!



SCATCTS

KURBIS-BRIE CREME SUPPE “CGHELO) — 15€
GARNELE | KURBISKERNOL

MUSCHELN OF THE DAY #BCPGHLMOP — 94 €
WEISSWEIN | CHORIZO | ZITRONE | FENCHEL | CHILIBUTTER

CARPACCIO CATCH OF THE DAY “BCDHMR — 23

KARFIOLCREME | ORANGE | KURBISKERN AIOLI | BIO OLIVENOL
VON KOZLOVIC | TOMATEN CONSOMME

TUNA TATAR #BDGLOR — 03¢
TOPINAMBUR-WASABI CREME | PONZU | SEPIA CHILI AIOLI | RETTICH



Mains

GEGRILLTE CALAMARI #CPGLMOR — 98¢
POLENTA | SPINAT | GEMUSE

TRUFFEL & GARNELEN GNOCCH] #6810 — 28 €
SCHWARZER TRUFFEL AUS ISTRIEN | HASELNUSSE

EINTOPF KORNATT ABCDGLMOR — 34 €

TRUFFELPOLENTA | MIESMUSCHELN | CALAMARI | GARNELE
ST.PETERSFISCH | WEISSWEIN

WOLFSBARSCHFILET #BCDGHL — 37.€
PILZE | PASTINAKE | BROKKOLI | ERBSEN | ZWIEBELN

TUNA STEAK “PFGL — 38 €

KAROTTEN-KURBIS CREME | BROKKOLI | SZECHUANPFEFFER-TRUFFEL JUS
EINGELEGTE KAROTTEN | KOHL

CATCH OF THE DAY P&V —12€/1008

FISCH IM GANZEN
GEGRILLT MIT BEILAGE NACH WAHL



SIACS

DIVERSE AIOLI ©M® -3 9€
BLACK CHILI | TRUFFEL | ESSIGGURKE

BROTKORBCHEN @ -39¢€
KARTOFFEL & BABYSPINAT &9 - 7€

TRUFFELPOLENTA © -7 €
CREMIG

BABYSPINAT SALAT ©H - 75€
VINAIGRETTE | GEMUSE



[ DCSSCITS
& Coffee

HOLUNDER NEKTARINEN PANNA COTTA ACEGH —14 €
HONIGEIS | ZITRONENCRUMBLE | MISO-CARAMEL

FEIGE & DUNKLE SCHOKOLADE “CEGH —15€
DARK MOUSSE | FEIGEN CULIES | CHOCOLATE CRUMBLE | VANILLE EIS | FEIGEN-OLIVENOL

SORBET DES TAGES “© - 11,5€

ESPRESSO -3€
ILLY

ESPRESSO MACCHIATO - 3,2€
ILLY

CAPPUCCINO -4,6€
ILLY

ESPRESSO DOPPIO - 4,6 €
ILLY

DESSERTWEIN:
BENVENUTI SAN SALVATORE - 9,5 € %16V /56 €
2018 | KALDIR | ISTRIEN

Wir verrechnen fiir unser Gedeck (Kornati Spezialititen & Brot) 4.5€ p.P.
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser geschultes Personal.
A=GLUTEN, B=KREBSTIERE, C=EIER, D=FISCH, E=ERDNUSSE, F=S0JA, G=MILCH,
H=SCHALENFRUCHTE, L=SELLERIE, M=SENF, N=SESAM, O=SULFITE, R=WEICHTIERE;



50 FRANCKSTRASSE 44 1

GRAZ




