r
1. Borani s=ilye
Fein gehackter Spinat in einer leichten
Knoblauchjoghurtsauce mit Rostzwiebeln und
orientalischem Brot.

5.90 €
2. Kaschkebademdjan Slaeul SaS
Gebratene Auberginen in einer weil3en Sauce mit
Pfeffeminzréstzwiebeln, dazu persisches
Dunnfladenbrot.

5.90 €
3. Dollme Bargemo oo Sy ddy
Hausgemachte, gefullte Weinblatter mit
Knoblauchjoghurtsauce und persischem
Dunnfladenbrot.

5.90 €
4. Halimbademdjan Olaseals aula

Paste aus gebratenen Auberginen und wei3en Bohnen
mit Safransauerrah sauce, dazu
Pfefferminzrostzwiebeln und persisches

Dunnfladenbrot.
5.90 €

5. Mirsa Ghassemi sauls 1550

Gebackene Auberginen mit Knoblauch. gedlunsteten
Tomaten und Eiern, dazu persisches Dunnfladenbrot.

5.90 €
6. Gemischter Vorspeisenplatte bolas glie iy
Nach Art des Hauses.

7.90 €
7. Persischer Kaseteller ol &l pae

Feiner Schafskase mit persischen Oliven und
Walnussen garniert.

6.90 €




21. Masto-Khiar a5 cwls
Creme Joghurt mit feinen Gurkenstlicken und
persischen Krautern.

3.90 €
22. Masto-Musir Jage 9 Sieulo
Creme Joghurt mit wildem Knoblauch aus Persien.

3.90 €
24. Khiarschur BYY- I FEN
Delikate persische Salzgurken fur Feinschmecker.

3.90 €
25. Torschi-Sir teu gyl
In Honigessig eingelegter Knoblauch.

3.90 €
26. Torschi-Liete ol ol
Feingehackte Gemusemischung in Weinessig eingelegt.
| 3.90 €
27. Torschi-Schur Makhlut bgla s jedim gy

In Krautersalzwasser eingelegte Gemusemischung.
3.90 €




35. Suppe Sabzi ba Adas oude b (g g

feine Krautersuppe mit braunen Linsen und
Rostzwiebeln.

4.90 €
36. Suppe Djo 5 L
Gerstensuppe nach persischer Art.

4.90 €
37. Asche Reschte Gy il

Bohnen-Nudelsuppe mit reichlich persischen Krautern
und Rostzwiebeln.

2.RE




40. Salat Schirazi 6oy oY L

feine Gurken, Tomaten und Zwiebelstucken mit
geriebenem Schafskase und frischen Zitronen.

4.90 €
41. Salat Fassl Jad oY L
Gemischter Salatteller der Saison mit geriebenem
SchafskAxse und persischen Oliven.

7.90 €
42. Salat PARS oarlh oY L

Knackige Blattsalat, persische Oliven, Schafskase,

Tomaten, Gurken mit gegrillten Lammrackenstuckchen.
11.90 €

44. Salat Djudje daga 2¥ L

Gartenfrische Blattsalate im Tomaten-Gurkennest mit

Zwiebelringen und gegrillten Hahnchenbruststreifen.
10.90 €




50. Chelo Kubideh sdusS LS gl
Zwei feine HackfleischspieBe, gegrillt, mit
Safranbutter.Serviert mit Basmati-Safranreis und
Grilltomate

51. Kubideh-Djudje doyae 83asS sl

Zwei feine Hahnchenhackfleischspiele, gegrillt, mit
Safranbutter.

Serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate
13.90 €

52. Kubideh Salari S¥Ll sausS gl
Zwei riesige feine HackfleischspieBe, gegrillt, mit
Safranbutter.

Serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate
15.90 €

53. Chelo Barg S lS sla
Ganz dinn geklopfter Lammricken am Spiel3, gegrillt,

mit Safranbutter.
Serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

16.90 €
54. Tschendje dais LS gla
In Spezialmarinade eingelegte Lammrickenstlicke am
Spiel3, gegrillt, mit Safranbutter.
Serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

15.90 €
55. Djudje Kabab bi Ostekhan fil oo SlE daga
In Spezialmarinade eingelegtes
Stubenklkenbriistchen, am SpieB gegrillt.
Serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

14.90 £
56. Djudje Kabab(mit Knochen) il b OLS dasa
Eingelegte frische Stubenklkenstiicke in
Spezialmarinade am SpieB gegrillt.
Serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate

15.90 €
57. Bakhtiari woliss GlS la

Ein gemischter SpieB mit Lammrickenstiicken und
Stubenklkenbristchenstiicken, am SpieB gegrillt.

Serviert mit Basmati-Safranreis und Grilltomate
15.90 €



81. Ghorme Sabsi (S doys8  fiyeaela
Zart gekochte Lammfleischstlicke in einer persischen
Krautersauce mit schwarzen Augenbohnen und
getrockneten Limonen verfeinert, dazu Basmati-
Safranreis.

82. Khoreschte Gheyme dasd hijen sla

Gekochte Lammfleischstiicke mit gelben Erbsen und
getrokneten Limonen in einer Tomaten-Zwiebelsauce,
dazu Basmati-Safranreis.

12.90 €
84. Baghalipolo ba Mahitsche dauals L osh JGL
Gekochte Lammhaxe in einer Spezialsauce mit
Basmati-Dillsafranreis und dicken Bohnen.

16.90 €
85. Khoreschte Bamije wals ijea sla
Feine Lammfleischstlicke gekocht in Tomaten-
Zwiebelsauce mit Okraschoten, dazu Basmati-
Safranreis.

13.90 €
86. Gheyme-Bademdjan Oloeols daid hiyen ol

Zarte Lammfleischstlcke aus der Keule mit gebratenen
Auberginen, gelben Erbsen und getrockneten Limonen
in einer leichten Tomatensauce, dazu "koniglicher"
Basmati-Safranreis.

: 14.90 €
87. Khorschte Fessendjun Oladad iisa sla
Gebratene Entenbrust in einer WalnuB-

Granatapfelsauce, dazu Basmati-Safranreis.
17.90 €



101. Schewidpolo ba Mahi I (e b ded
Gebratene Forelle nach persischer Art mit Dillsafranreis

und Zitronenbutter.
17.90 €

102. Schewidpolo ba Lachs oSY pale Lol g

Gebratenes Lachsfilet mit Zitronenbutter und Gemuse,
dazu Basmati- Dillsafranreis.

17.90€

103. Dorade
Gebratenes Dorade mit Zitronenbutter und Gemuse,

dazu Basmati- Dillsafranreis.

18.90 €

r



111. Nomaden Pfanne oliis Slyga

Gebackene Lammhaxe auf Rosinen, Mandeln-

Basmatireis und Mischgemuse.
19.90 €

112. Zigeuner Pfanne IS Slhyea
Gegrillte Stubenkukensticke auf Datteln, Pistazien-
Basmatireis und Buttergemuse.

19.90 €




121. Gheyme Bademdjan laosls dasd yea
Gelbe Erbsen, Kartoffelsticke und gebratenen

Auberginen in einer Tomatensauce, dazu Basmati-

Safranreis.
11.90 €

122. Bamije dals iyea
Okraschoten in einer Tomaten-Zwiebelsauce, dazu
Basmati-Safranreis.

11.90 €
125. Chelo Mirsaghasemi soulsly e ol

Gebackene Auberginen mit Knoblauch, gedinsteten
Tomaten und Ei, dazu Basmati-Safranreis.

11.90 €
126. Chelo Nargesi oS 5 sl

Fein gehackter Spinat in einer leichten
Knoblauchjoghurtsauce mit Ei und Rostzwiebeln, dazu
Basmati-Safranreis.

11.90 €




131. Bastani Pars Spezial sl perare el

Hausgemachtes Safraneis nach altem, traditionellem,
persischen Rezept.

5.90 €
132. Falude Schirazi 6] 36l
Persischen Glassnudeleis in leichtem
Rosenwassersorbet mit frischen Zitronen.

5.90 €
133. Baghlava lols L

Geschichteter Blutterteig mit Pistazien, Nussen und
Honigsirup mit Sahnehaupchen garniert.

4.90 €
134. Schole Zard

4.90 €
135. Bastani-Falude Makhlut Jas saglle- ol

Gemischtes Eis aus Bastani und Falude nach persischer

Art.
6.90 €




