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Antipadt;

, Tagliere dell' Oste 15€

N 1,2,3, 4,5

Bruschetta con stracciatella e cicoria 5€ o

1,2

Bruschetta con burro e alici - lardo 3,5€

1,2, 4

- S

Carciofo alla romana - giudia 5€

1,2,4,5

Fiore di zucca fritto con mozzarella e alici 2,5€

1,23, 4, *%
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Baccala fritto 3€

1,2,3,4,*%

Sformatino di patate, cipolle e sesamo
con fonduta di parmigiano 6€ X

1,2,3,6

\\\ Caprese con burrata, pomodoro,
olio Evo e basilico 8€//

Vellutata di ceci con guanciale croccante 6€



Primi;

Bucatini cacio e pepe 9€

Buecatini all'amatriciana 9€

1,2

Rigatoni alla gricia 9€

Rigatoni alla carbonara 9€

1,2, 3

Rigatoni con pajata di vitello 11€

1,2, 5

Tonnarelli al pesto di menta e cacio 10€

1,2, 3

Calamarata al sugo di seppie, calamari e polpo 13€

1,4, 9

Spaghetti alle vongole veraci 13€

1,4,9

Tonnarelli eon baccala, granella di nocciole e fiori di
zucca croccanti 13€

1,3,4,7,9
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Trippa alla romana 10€

Coratella d'abbacchio 10€ /

5

Polpette di bollito con salsa verde 13€

1,2,3,4,5,8

1,2,3

S * ., Polpette del vignarolo 10€

“zTagliata di manzo italiano
con rucola e grana 16€
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Filetto di manzo italiano (ca. 250 gr)
con contorno a scelta 20€

Straccetti di manzo
con carciofi, olive nere e aceto balsar
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Second, i pedce

Polpo scottato
con purea di patate e maionese aromatica 19€

2,3

Filetto di merluzzo in umido 15€

Baccala mantecato su vellutata di ceci al limone con
crostini di pane fritti 15€

Cicoria ripassata 4€

Insalata di finocchio, olive e arance 4€

Peperoni in agrodolce con olive nere 4€

Scarola ripassata con uvetta e nocciole 4€

7

Radicchio stufato al vino rosso 4€

Allergeni:
1 cereali, 2 derivati del latte, 3 uova, 4 pesce, 5 sedano, 6 sesamo, 7 frutta secca, 8 senape, 9 crostacei, *prodgtto cangelato
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\\\ Il nostro "Gentil" Tiramisu b€
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Panna cotta con cioccolato o coulis di fragole 5€

Mousse di ricotta di pecora
con crumble di noci e miele 5€

1,23, 4

Tagliata di frutta di stagione 5€

Allergeni:

1 cereali, 2 derivati del latte, 3 uova, 4 frutta secca




Bevande

Acqua Nepi 11 2,5€
qua Naturale San Benedetto 11 2,5€
cqua microfiltrata 11 1,5€

Caffe 1,5€
Liquori e amari 3€

Ih wetha
Coca Cola - Coca Zero 33cl 2,5€
Sprite 33cl 2,5€
Fanta 33cl 2,5€

Birre
Heineken 33¢l 2,5€
Ichnusa 33 ¢l 3€
Ichnusa non filtrata 33 ¢l 3,5€
Moretti IPA 33 ¢l 3,5€
Weiss bier 50 ¢l 4€

Uirw della casa

Bianco - Chardonnay del Lazio, Cantine D'Off‘
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Tiri;

Spumant

Proseeco Superiore Extra Dry,Soligo, DOCG, Veneto 22€ /

Brut Rosé, Terra dei Re Vulecano 800, Basilicata

Bianchi
Chardonnay, Spinelli Tratturo IGT, Abruzzo
Campo Veechio Frascati, Castel De Paolis, Lazio
Awrora, Principe Pallavicini, 2019, Lazio
Roma, Principe Pallavicini, 2020, Lazio
Satrieo, Casale del Giglio, Lazio
Donna Adriana, Castel De Paolis IGT, 2016, Lazio
Pecorino Vellodoro, Umani Ronchi IGT, Abruzzo
Friulano, Vigna del Lauro, Friuli-Venezia Giulia

Miiller Thurgau, Roeno, 2019, Trentino

45€ |

16€

16€
18€
18€
18€

22€
22¢€
22¢

24€
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Radsi

Nebbiolo, Lodali, Piemonte 16€
Barbera D'Alba, Lodali, Piemonte 16€
Syrah, Principe Pallavicini, Lazio 18€
Petit Verdot, Principe Pallavicini, Lazio 18€
Lagrein, St. Michael Eppan, 2018, Alto Adige 20€

Valpolicella Superiore, Ca’ Rugate, 2017,Veneto 22€
Chianti Classico, Felsina Berardenga, 2016, Toscana 22€
Ruit Hora, Bolgheri, Caccia al Piano, 2016 Toscana 24€
Montefalco Riserva, Terre della Custodia, Umbria 28€
Barbaresco Autinbej, Ca' del Baio, 2016, Piemonte 34€
I Quattro Mori, Castel De Paolis IGT, 2013 Lazio | ‘36€

Amarone della Valpolicella, Ca’ Rugate, 2013, Veneto/54€



