PER INIZIARE

ANTIPASTO OTELLO € 16,00
(Selezione proposta dallo chef di 4 caldi 2 freddi e una focaccia)

IL NOSTRO TAGLIERE € 13,00
(Salumi del territorio, formaggi locali, miele e mostarda)

BUFALINO € 10,00
(Prosciutto crudo di Parma e mozzarella di bufala)

UOVO AL TARTUFO €4,00
(uovo al tartufo)

MORTADELLA GRIGLIATA €400
(Mortadella, glassa al balsamico e pistacchio)

LA TRIPPA ALLA ROMANA € 6,00
(Tenerissima trippa bovina proveniente da allevament locali cucinata ad arte con bastoncini di
verdure salsa di pomodoro menta e arricchita da pregiato pecorino Romano DOP)

PIZZELLE FRITTE € 6,00
(Pizzella pomodoro basilico e reggiano, pizzella mortadella stracciatella di bufala pistacchio)

BIS DI BRUSCHETTE € 4,00
(Pane alla griglia olio evo e sale e pomodoro fresco € basilico)

LE NOSTRE ALICETTE FRITTE O MARINATE € 6,00
(Alici, farina, olio di arachidi) (Alici, limone, aceto, sale)

GAMBERONI ALLA CATALANA € 10,00
(Gamberoni finemente puliti saltati in olio evo conditi con salsa arancio sedano cipolla rossa
di Tropea e pachino su fette di patate al vapore)

CARPACCIO MARINATO AL SALMONE € 9,00
(Salmone fresco marinato in aceto di mele condito con sedano pachino cipolia rossa
di Tropea e pepe rosa)

IL NOSTRO CARPACCIO DI ANGUS €900
(Pregiata carne scozzese condita olio e sale maldon con stracciatella di bufala)



I NOSTRI PRIMI PIATTI

CARBONARA €9.00
(Mezzi paccheri, uovo, pecorino, guanciale e pepe tostato)

CACIO E PEPE €900
(Tonnarelli, pecorino e pepe tostato)

AMATRICIANA €9,00
(Tonnarelli, guandiale, pecorino, pomaodoro e pepe)

CARCIOFI E GUANCIALE € 12,00
(Mezzi paccheri, carciofi, guanciale, menta, pecorino e pepe tostato)

RISOTTO ALLA CREMA DI SCAMPI € 13,00
(Ricetta originale della crema, riso Carnaroli tostato espresso e tanto amore nella mantecatura)

CALAMARATA Al GAMBERI € 13,00
(Mezzi paccheri aglio e olio saltati con gamberi e la loro bisque)

SPAGHETTONE QUADRATO DE CECCO ALLE VONGOLE VERACI € 13,00
(Solo spaghetti aglio olio evo e vongole con il loro sapore di mare)

MEZZO PACCHERO CHE TROVI SOLO DA OTELLO € 15,00
(Una Amatriciana di mare irresistibile, mantecata con pecorino Romano Dop e finita con
stracciatella di bufala e gocce di vera n'duja calabrese)

PAPPARDELLE AL RAGU’ DI CINGHIALE € 12,00
(Ragu bianco di pura polpa di cinghiale mantecato con reggiano 24 mesi dop)



PER CONTINUARE

TAGLIATA DI ANGUS RUCOLA EPACHINO € 22,00
(Pregiata carne scozzese cotta alla griglia)

STRACCETTIDIANGUS € 10,00
(160 grammi di puro Angus cotto alla griglia e servito con rucola reggiano e pachino)

BISTECCA DANESE € 22,00
(Carme danese saporita e tenera, cotta alla griglia e servita con sale maldon)

ABBACCHIO ALA SCOTTADITO € 16,00
(Tenero agnellino locale, inconfondibile per tenerezza e profumo, doppia cottura e servito con
crostoni di pane e insalatina di stagione)

STRACCETTI DI POLLO CAMPESE € 9,00
(Pollo proveniente da allevamenti bio, dal sapore deciso e selvaggio, cotto alla griglia viene servito
con rucola Pachino e reggiano)

SCALOPPINA DI POLLO CAMPESE € 10,00
(Pollo proveniente da allevamenti bio, leggermente soffritto in burro chiarificato accompagnato
da un delizioso sapore di limone)

GUANCIA DI VITELLO € 16,00
(Guancia locale in cottura cbt al cesanese, spezie € una lunga cottura conferiscono un viaggio
di sapori indimenticabili)

FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI € 16,00
(Farine, Gamberi e calamarn rigorosamente freschi olio di arachidi e sale quanto basta)

GRIGLIATA MISTA DI PESCE € 20,00
(Un'incontro tra calamari gamberoni seppia orata e una sorpresa dello chef a cui
non potrete rinunciare)

SALMONE IN CROSTA DI PISTACCHIO € 1200
(Teneri filetti di salmone avvolti da un croccante al pistacchio da finire in un boccone)

PESCATO DEL GIORNO
(Fatevi consigliare dal cameriere sugli arrivi giornalieri del miglior pescato locale)



CONTORNI

CICORIA RIPASSATA €5,00

PATATE AL FORNO € 4,00

CARCIOFI ALLA ROMANA (Stagionali) € 5,00
PUNTARELLE (Stagionali) € 5,00

INSALATA MISTICANZA € 4,00

VERDURE GRIGLIATE € 5,00

PATATE FRITTE € 3,00

PATATINE DIPPERS € 3,50

I NOSTRI DOLCI

TIRAMISU' CLASSICO € 5,00
TIRAMISU CON NUTELLA € 5,00
CHEESE CAKE € 5,00

BONNET €5,00

CREMA CATALANA €5,00
DOLCE DELLA CASA €5,00
FRUTTA DI STAGIONE € 5,00

LE NOSTRE BEVANDE

ACQUA IN VETRO LISCIA / NEPI € 2,00

COCA-COLA IN PLASTICA € 3,00 (1,5

COCA-COLA / COCA-COLA ZERO / ARANCIATA FANTA € 2,00 (0,33cl)
BIRRA ALLA SPINA PORETTI 3 LUPPOLI € 3,00 (0,33cl)

BIRRA ALLA SPINA PORETTI 3 LUPPOLI € 4,50 (0,5¢l)

BIRRA ALLA SPINA GRIMBERGEN € 3,50 {0,33cl)

BIRRA ALLA SPINA GRIMBERGEN € 5,50 (0,5¢]|

BIRRA IN VETRO HEINEKEN € 3,00 (0,33cl)

BIRRA IN VETRO HEINEKEN € 4,00 (0,66cl)

LIQUORI

GRAPPA € 3,00 (Bianca - Barricata)

RUM ZACAPA CENT 23 € 9,00 (con cioccolato fondente 99%)

AMARO € 3,00 (Amaro del Capo - Jagermeister - Fernet Branca - Montenegro - lannamico - Averna)
CAFFE’ € 1,20



LE NOSTRE PIZZE BIANCHE

ABRUZZESE (mozzarella, salsiccia, funghi, crema di tartufo) € 8,50

UMBRA (mozzarella, fiori di zucca, burrata, basilico) € 8,50

PUGLESE (mozzarella, funghi, prosciutto parma, burrata) € 8,50
AMERICANA BIANCA (mozzarella, wustel, patatine fritte) € 7,00

CACIO E PEPE (mozzarella, pecorino, pepe nero) € 7,00

CARBONARA (mozzarella, uovo, guanciale, pecorino romano, pepe nero) € 8,50
BOSCAIOLA (mozzarella, funghi, salsiccia norcia) € 7,00

PATATE (mozzarella, patate, rosmarino) € 7,00

CROSTINO (mozzarella, prosciutto cotto) € 7,00

MIMOSA (mozzarella, prosciutto cotto, patate) € 7,00

FUNGHI BIANCA [mozzarella, funghi) € 7,00

VEGETARIANA (mozzarella, cicona, zucching, melanzane) € 8,50
CICORIONA (mozzarella, cicoria, salsiccia) € 8,00

FIORI E ALICI [mozzarella, fiori di zucca, alici) € 7,50

4 FORMAGGI [mozzarella, gorgonzola, provola affumicata, parmigiano) € 6,50
ZUCCHINE (mozzarella, zucchine) € 6,50

PROVOLONA (mozzarella, provola affumicata, speck| € 7,50

OTELLO (Mozzarella, salmone affumicato,rucola,Pachino) € 2,00

LE NOSTRE PIZZE ROSSE

ROSSA (pomodoro) € 5,00

MARGHERITA [mozzarella, pomodoro) € 6,00

CAPRICCIOSA (mozzarella, pomodoro funghi, uovo, olive, prosciutto parma) € 7,50
DIAVOLA (mozzarella, pomodoro, salame piccante) € 6,50

NAPOLI [mozzarella, pomodoro, alici) € 6,50

FUNGHI ROSSA [mozzarella, pomodoro, funghi) € 6,50

MARINARA (pomodoro, prezzemolo, aglio) € 5,50

CALABRESE (mozzarella, pomodoro, cipolla di tropea, n'duja) € 7,50
NOSTROMO (Pomodoro,lattuga,tonno,Pachino, salsa rosa) € 8,00
TONNO (pomodoro, tonno, rucola, pachino, olive nere) € 7,50

SICILIANA (pomodoro, melanzane, alici, olive nere, capperi, origano) € 7,00
PARMIGIANA (mozzarella, pomodoro, melanzane, parmigiano) € 7,50
AMATRICIANA (pomodoro, guanciale, pecorino romano) € 8,00
MARSICANA (pomodoro, mozzarella, salsiccia, cicoria) € 7,50



