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TURKISH CUISINE & GRILL
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Antpesti Freddi

Haoue Taralor esoo

Tipica salsa dfi carote & yogurt. =
ingredion® carche, yogurt, aglio. olio axirassging db oiva

P affiror Salata ©7.00

Tipica saisa di melanzane-con peperoni e pomodaro.
ingredinnti: mekreane, popemon vend eooesi, agho, soie,

pepe rers @ olio estroveegion ol oiva, prezaoencin,
civin, kmann.

Hummis e7.m

Saha mediorientale a bave & ceci e tahvina tipecs salss di sesamio. )
ingredian®. ced, fhna.  lmone  cumine oo exivenyne
ol odva, ogtia, saie, pepa binco

Tﬂpmk £8.00

Invaltini o faghie di vite con ripieno di rise, verdure, carme e

salsa di pougurt. o5
ingmdientt foghe & vie, ned cane MislD (monao, ognelio)
vl oo ravve i o1 olbva . pesis diodoe , anain, salsa poperon.
ogho sale, Depe nero, opoliafesc, menta & prezzemolo

Yaprak Vegetanaw eeoo

Invaltind o foghe di vite con ripieno & riso, verdure & salsa di yogurt. &
Ingreckerar foghe o wie, fAso, clio ocimsomgine di oiva, aglio, see
pepenen, cipola frescn, menta aneio s prezneToin

Haydari ceso

Lacleiics salsa allo yogurt. 5
ingrediere yogurt. burm, amnein, oo exiravesgirs ) alve, sk s popi s dofos

Muharmoa e700

Takia leggermente piccante i peperand. &
Ingeedianis pepercdl, NOO, pepdran piccante, pane-grasugiang, sake. agha,
ROy Mo & lio maravenging di ol

Esme Salcia esso

Salsa plocante alle verdure &
ingreciend: mis o #EniLEE, D, R mncinG & 0ho exirasenging toliva

Anipyslo s pr 4 posve ezz00

g rdiantl Sakim e & |36



F g Manlar espo

Fiumghl champignon pasticciat al form

Mgl S Craamysnon, Wik e,
MG, CrniaTa ] S o cumm. dai e

Firinda Payptir 750

Feta al forms con pspaerond & pamodorind
irgrinfiantl Memoggo e peperon, pomodon
GG @ ik detiviaging & ofva dive

Icli Kifte eauc

Folpette speriste & farro, semoding e carne &

il e Fawa, Pawaie DO, canees Silas, cpcbs
el hEiem, o, pralRociy FERE PG, Sl SeRmeaiti i SisiE
T

Sigara Birek puolfs it csoo
kvvoltini o pasta slogha, - 1,
ML £l bt MR e | e, s

Kizarhis s £ 4,00
Patatine fricte m

Bgiehenh poo, i ok di et di g,
e e Brgans, Ermadpin Emmertiel

Biber Dolmast ¢ wom

Peperon| ripiend s
ingradais  Pepstes, cpold gl im0 e,
Sl T Paparoni, MLl (OTPmols, Bk, Pepanis, ola
Ev

Yruam Bayildi ¢ 100

Maraans riplond
Ingrandant. M ATane, pOSGasN. cpla agho,
SO (PR, PRl Rk Pt (D, RO
Evi



Minestre

Merceniahe gl es.00
Iuppa | lerriochie

gl | bbb Aol Chpaile Cletha, Aokl Bt f, patase, Boodo o corm e
. kS O il [eloani GG, Buime, (5

Insalate

Cobvpt Salatasi es.o0

insyists ded pasbore
Ingradant parmaded catrish pepern v o nsl cnoia e
DraETETOl, G0 DA ol T S i ks | dive

Karisik Yesil Salata ceoo
incalaty MESEn
ingredient. misto fogis vende, pomodiol, cetriok, salse di melograna,
mone, surrmk oliodalive & alive

Nmﬂjf Salakasi c7.00

Srisalats ol cucchiao 2@
Irgradenti pomodan. catibsll cionlls ek ks, Ml s noeel

pamnss, ol @iunnges & dva Fel sla  malogans
. PSR O SE i Chi, Rk



Dal Forno a legma

Idman ceoo

Fizza turcs o T, worduro ] BT T

Ingredkeni farma 08, cama macinats ognalo, Sue, lEvic, opoil, aglio, eeparn colonasl
pormocon, preeesmoln, paprin doing peperonon o iuien pocarke S o CErerom.

P E!,ﬂ:uiﬁF e e750
Pide al formaggioi1n

Ingradiar favica 00, sl Sevita, 060 Doasegne di pive, I o mise, bues

Seteeli P vk eaoo

Pide vegetariano (-1
inepiercienti b 00 G e, i e g o oival, veidur s Wikl Dt ie

Jormog e misn

EHi ;I‘i? € 10,00

Pide abls canme -7
gl (o 00, Saie, il oD 7w ger i Gl (RaPeti o e O agneio



Piatti tradzionali
O

T il o o 1 ol g o 0 TG W
g aelih. pagaans does Bl grgio B sk 4 S0 reodi O
sanvrtl ml | P e e EA NN Ty

Toouwk Sultm Kebabi  ewoo

Bocconcinl di spreding & pollo servita suund salsa di fonmeg gio
o melanIae MOHPHagNata Ol fans T
i st spaedes i pods tara 00 B0e el
B, b axravargne & o, frolineore, s om i
SUSTILA, Tl R, i R0, P Maid, g

Kuzu Sultm Kebabi exoo

Bocrondcini o spledind df agneslio servita su una salsa di for maggio

o melanTars HCHmpagnasta o pane tLro.
gpantharrii cpieibrd i ogreao, tarea D0 lane el D, oS0 @i rergee i
Ol PRSI, e et st P Easden D, P IS en | TR B od, Srpho, dea
Fa

Al Nazik Kebabi £20,00

Bocooncini di adana servita 5a una salss di yogurt & melanzane grighate
ACCOMDagna ta da pane turco condito

Ingredaent fefons oo re skl prigha pogeat, i, pecon o poncaore
Pl Gl B D o PRl B, RO 0Dl

Yogunrtly Spesial Kebabi e22.00

Kebab con sabm aflo yogurt

Bommoncknt @ Adsna e oomrofietto alls brece e

pane speciale al burro 0 saksa ¢ yogu rt accompagnat da pane turoo
gt A (or G ek Tea0lan fel ured S3la ol
VO, Sl O OO fDE , bt Bl (Ut



Tk Sis Kebab e1s00

Bocconcing of polio cott alla brace

Kasarli ﬁﬁf £18.00
Polpette d maree ol formaggio

h'hr-h:lh‘rl.l. el eSO # i o S e
leamiggs

Kuzu Dolma e2a00
Spalia di agnello cotta nel forno a legna servita con pans turoo e riso

Izgara Sebze Tabagi es.00

Spleding di verdure alla grigha o spezie

Nefis Izgara Mantar ceoo

Fusnghi alia R
Ingradhanh funghl spes liche o, ik, oh Qo P
s

Mix di anre Qe per 2persane €45,00

Adana, costolotte, siette di polio, spledini dagnedio,
splecind i polic, polpotts turche, Swcuk tuco.



ging 1uU

Dolci
EﬂHﬂlﬂ € 5,50

Tipemo doloe df pasta sfoglia (1-3-3-71
Ingredienti: pasiaslogis, pistaochi, buet o, soroppo di 2uccheo

Baklaua SiﬁyE'f £ E,00

Variante del Baklava ripieno di pstacchio e orema tuncs (1357
ingtedienii. pasta sfogla, petacchio, crema turta kagmak,
brusro |, sciroppadi auccheno

Kadayif ezp0

Dolce i pasts filata ripgiena di progre seodhe & pistacchio §1-3-8.7)
irgredienti- pasia filata, scimoppodi succhem, pretacchso e burno

Trilece es5.00 Pan
o spagna bagnato & tre tipi di latte ricoperto di
caramells [1-3-73 Ingredienti: pan di

spisona, bre {ips dil | sfle, caramselic

[

Kumege ©6,00 Dolce

& base di pasta filats imbevutas di burro stratificats
&l formaggio {1-3-5:T) Ingredisnti: pasts

filats bisro, formaggo sensessie, pislaochi;
scoppadi fuccheia

86 bt 56

Ay allo yoguet 7 e300 Bibite anmlide e300

Te Twrco €20 Birra analcolica &
0
Acqua 0,501 £2.00 Caffée  ez2mo
ESPrEssy

Acqua 0,751 ez Caffe Turco  ¢2m



Allergerti

IMFORMATHHNSE ALLA CLINIELAE #BEIFENTE LA FRELEHZA
GEGL THGE TIEWT] O DOADILY AW T TECRCLWOGHT COWSDEEAT] ALLFRGIN| O 3 01 LOWC DEFEY AT1

HEGL ALIMIMWT

v s pent |z cloieda dhe, mmupa 1 propos o serrrasisinah mpesn coe o, cdlic be o, posons
cosor confornli mpmidient o adafent coossdorulialepes

L e oo

Blaemes degh srprecients o« caders at £ oo itk st dllmrgenl 17 2681 in Sl cmamcic s
w proveenki el Alegats || - ~Soulanae o prodolliche provocenn el e o inbeferan s

Fag. 1 FRASEOT1UE

s ancakef w ok d posianas por famire gen ssppo o o il o ra,

siche malane Modbisree d sk hoiombimec, quall iopraic iSsumni spoEive, cos o,
dezte oixgemntdde smloiz pree

1 H Fruiin o quesio 5 § loropaodati
EEI'EHJITEID'HEI'H;QNWHE 0 m=andoris, noonoie, Foci,
prodoth Jerreah (gana, noci di acagil, noci & pecan, @
sogale, oo, avena, larm nocl ool Brasds , pistacohi,
U= i) nogl macadamia
fa g
T Crostapels prodofia base o Sedano = proaoiia @
di crostacied baze disedann
4 it BeEn ages ¢ oot a
iLlova e procol o base di oova o i ol i 9
4 11
Pesoo & peodath & SEmil o SERAmD &
bass o pesce g prociott @ based semi d a
BELITIO
. 12 it wrifon
< Amchidi e prodott a base @ K - . m:mﬂt @
A a 10 ma%go 10 mgifo
‘ Soia & prodath a base d zoa o T ol
base di lupni
7 14
Lo & prodoli a beese dilafe Mol chi & prodoth o base
linckso tatiosin| ﬂ o malbaschi O







