L B

Vorspeisen / Appetizers
1. NEM CUON — 5,50

2 Reispapierrollen mit Salat, Reisnudeln,

4. GOLDEN WONTON @ — 5,50

Ei, frischen Krautern, Ingwer-Limetten Dip & un.d Wahlweis_e _ w
Sweet-Smoky Dip & wahlweise Crispy dqmpflngs serves with sweet-sour dipping
2 rice paper rolls with salad, rice noodles, sauce, with an option of:

egg, fresh herbs, ginger-lime & sweet-smoky dip a. Tofu @

sauce & optional: b. Huhn & Garnelen /

a. Garnelen / prawns @ Chicken & prawns @

b. Tofu @

5. NOMPUDU©®®—8,50

. Rind / beef

L e Papaya Salat mit Garnelen ODER Tofu nach Hanoi Art
2. NEMHANOI—5500 mit Erdniisse und Réstzwiebeln

2 knusprige Frihlingsrollen mit Reispapier, Hanoi-style papaya salad with prawns OR tofu with

Schweinehack, Glasnudeln & Gemiise, peanuts and fried onions

Limetten Dressing SofRe =

2 crispy spring rolls with rice papers, 6. MU’C GlON 00— 6,.50 o

minced pork, glass noodles & vegetables, Sieben knusprige Tintenfischringe mit Stif-Sauer-Sofle

lime dipping sauce Seven crispy squid rings with weet-sour sauce
3. NEMCHAY0©00 —450 7. MISO SUPPE — 3,50

Sieben vegetarische Frahlingsrollen Tofu, Seetang, Lauchzwiebeln

mit StiR-Sauer-SoRe Tofu, seaweed, spring onions

Seven vegetarian spring rolls

R S il A5 walies 8. MISO SAKE SUPPE — 4,90

Lachs, Seetang, Lauchzwiebeln
Salmon, seaweed, spring onions

9. EBITEMPURA — 6,50

Gebackene GroRgarnelen
Deep fried prawns

10. CHUKA —4,50
Seetangsalat mit Sesam
Seaweed salad with sesame seeds

11. EDAMAME — 4,50

Blanchierte griine Sojabohnen
Blanched green soybeans

12. YAKITORI — 4,50

Gegrillte HihnerspielRe nach japanischer Art
Japanese style grilled chicken skewers

13. AVOCADO DREAM — 8,50
Avocado Tartar mit frittierten Riesengarnelen
Avocado tartare with deep fried king prawns

Knusprige Teigtaschen mit Stu3-Sauer Sofl}e dazu,



