ABEND-VORSPEISE

Ha-cao 3 sick
Gedampfte Teigtaschen gefullt mit Shrimps

Ha-cao 3 stick (vegetarisch)
Gedampfte Teigtaschen gefiillt mit Gemiise

BuN cHA LO LOT

Bun cha la lot €12,90

Hausgemachte, mit Hackfleisch gefillte Lo-Lot-Blatter




Stp / Suppen / Soups

oT.

02.

03.

04.

05.

06.

’ - 6
SUp chay déu phu
Gemisesuppe mit gebackenem Bio Tofu, Pak Choi, Lauchzwiebeln Champignons und Koriander
Vegetable soup with fried organic tofu, bok choy, spring onions, mushrooms and coriander

Sp ga Ha Noi "

Hihnersuppe mit Glasnudeln, Pak Choi, Champignons, Shiitake, Lauchzwiebeln und Koriander
Chicken soup with glass noodles, bok choy, mushrooms, shiitake, spring onions and coriander
Sop vén than"*"

Wantan-Suppe mit gebackener Teigtasche (gefullt mit Hihnerbrustfilet, Garnelen, Sesamal

und Lauchzwiebeln) in Hishnerbrishe mit Pak Choi und Champignons, Koriander

Wantan Soup with fried dumplings (filled with chicken breast fillet and prawn meat, sesame oil
and spring onions) in a chicken broth with bok choy and mushrooms, coriander

4 2 2 2,4
Sop hai san
Meeresfriichte-Suppe mit Tintenfisch, Venusmuscheln, Shrimps, Champignons, Ananas
und Lauchzwiebeln, Dill
Seafood-Soup with squid, clams, shrimps, mushrooms, pineapple and spring onions, dill

Sup Viét Quén""

Hihnerbrilhe mit Entenfleisch, Glasnudeln, Pak Choi, Champignons und Lauchzwiebeln,
Zucchini, Koriander

Chicken broth with duck meat, glass noodles, bok choy, mushrooms, spring onions,
zucchini and coriander

P ol
Sip dura
Kokossuppe mit Bambus, Champignons, Auberginen, Koriander und Lauchzwiebeln
Cocos soup with bamboo, mushrooms, eggplants, coriander and spring onions,

a) Bio Tofu / organic tofu *
b) Huhnerbrustfilet / chicken breast fillet
c) Garnelen /prawns’

SA LAT / SALaT / SALAD

€3,90

€ 4,30

€ 4,50

£5,00

€ 4,50

€/3,20
€ 4,50
€ 4,90

07.

08.

- B . " 5' B
Goi xoai
Mangosalat mit Paprika, Erdniissen, Gurken, Zwiebeln, Koriander und Minze
Mango salad with peppers, peanuts, cucumbers, onions, coriander and peppermint

Goi Viét Quan“**

Gemischte, frische Blattsalate mit Paprika, Gurken, Sprossen, Karotten, Zwiebeln und Erdniissen,

verfeinert mit hausgemachter SoBe
Mixed fresh leaf salads with peppers, cucumbers, sprouts, carrots, onions and peanuts,

refined with homemade sauce

Gegrillter, wiirziger Huhnerspief3 mit ErdnusssoBe
grilled spicy chicken skewer with peanut sauce
Zartes, gebratenes Rinderhiftsteak

tender roasted beefsteak i
Gegrillte GarnelenspieBe /grilled prawn skewers

€550

€ 4,90

€6,50
€ 6,90

€750




FINGERFOOD

09.

10.

L1

123

,4,8

aiw Re s
Gai cudn

Hausgemachte, kalte Sommerrollen gefillt mit Reisnudeln, Salat, Gurken, Koriander, Minze, Mango und Ei
Homemade cold summer rolls filled with rice noodles, salad, cucumbers, coriander, mint, mango and egg

a)  Bio Tofu / organic tofu °
b) Huhnerbrustfilet / chicken breast fillet
c) Garnelen / prawns’

d) Rindfleisch/beef

, 1,3,4,8
Nem rén

Hausgemachte Frijhlingsrollen gefiillt mit verschiedenem Gemiise, Krautern und Ei
Homemade spring rolls filled with mixed vegetables, herbs and egg

a) Vegetarisch / vegetarian
b) Hihnerbrustfilet / chicken breast fillet

N 57,8
Ga sate

Gegrillte wiirzige HishnerspieBe mit hausgemachter Erdnuss-Sol3e
Grilled spicy chicken skewers with homemade peanut sauce

> < A 1,2,11,8B
Van than chién
Gebackene Teigtasche (gefillt mit Hihnerbrustfilet, Garnelen, Sesamé|
und Lauchzwiebeln)
Fried dumplings (filled with chicken breast fillet and prawn meat, sesame oil
and spring onions)

2 Stisck
2 Stiick
2 Stiick
2 Stiick

2 Stick
2 Stiick

2 Stiick

6 Stick

€ 3,90
€ 4,50
€ 4,90
€ 4,50

€ 3,90
€ 4,50

€.5,50

€5,50




Bun, Pud, MY / NupeLGericHTE / DISHES WITH NOODLE

4,5 6,8

13. Bun

Reisnudeln mit Salat, Sojasprossen, Erdniissen, Gurke, Koriander, Minze, Réstzwiebeln und hausgemachter Sof3e
Rice noodles with salad, soy sprouts, peanuts, cucumber, coriander, mint, fried onions and homemade sauce

a) Bon danem"’ €10,90

mit hausgemachten Frihlingsrollen — vegetarisch oder mit Hihnerfleisch
with homemade spring rolls — vegetarian or with chicken meat

b) Bin dau phu ° € 10,90
mit gebackenem Bio Tofu / with fried organic tofu

c) Bon cha nuéng €11,90

mit gegrilllem Schweinefleisch / with grilled pork meat

d) Bin bd nam bo €11,90

mit gebratenem Rinderhifisteak / with roasted beefsteak
, , A

e] Bin cé chién € 10,90
mit gebackenem Seelachs mit Lauchzwiebeln, Réstzwiebeln und Dill
with fried pollack with spring onions, fried onions and dill

f)  Binchalg lot €.12,90
mit Hackfleisch gefiillten Lolot Blattern
Lolot leaves stuffed with minced meat

14. BOn nuéc

Suppe mit Reisnudeln / soup with rice noodles

a) Bon ca* €11,90
mit gebackenen Fischballchen und Tomaten, Ananas, Dill und Lauchzwiebeln
with fried fish balls and tomatoes, pineapple, dill and spring onion

b) Bdn bo Hué €11,90
mit Rinderhifisteak, Schweinebein, Zitronengras, Lauchzwiebeln, Knoblauch und Basilikum
with beefsteak, pork knuckle, lemongrass, spring onions, garlic and basil

15. Phg'

Reisbandnudelsuppe mit Ingwer, Zwiebeln, Sternanis, Kardamon und Krautern
Soup with rice ribbon noodles with ginger, onions, star anise, cardamom and herbs

= 6

a) Ph& dau phu € 10,90
mit gebackenem Bio Tofu / with fried organic tofu

bl Phdga €11,50

mit zartem Hihnerbrustfilet / with tender chicken breast fillet

JPhérbs €11,90
mit zartem Rinderhiftsteak / with tender beefsteak

d)  Ph& vit chién €.12;90
mit knuspriger Ente / with crispy duck

e) Phg bo tai lan €12,90
mit gebratenem Rinderhiiftsteak, Knoblauch und Sellerie/
with roasted beef beefsteak, garlic and celery




Bun, Pud, MY / NupeLGERICHTE / DISHES WITH NOODLE

16. Pho xao™**

Gebratene Reisbandnudeln mit Pak Choi, Karotten, Lauchzwiebeln, Rostzwiebeln, Gemiise und Eiern
Roasted rice ribbon noodles with bok choy, carrots, spring onions, fried onions, vegetables and egg

a) Phé xdo ga €10,90
mit zartem Hihnerbrustfilet / with tender chicken breast fillet
b) Ph& xdo bo €11,90

mit zartem Rinderhiftsteak / with tender beefsteak

c)] Phé& xdo vit chién €12,90

mit knuspriger Ente / with crispy duck

17. Ph& tron***°

Reisbandnudeln mit Salat, Erdnissen, Gurke, Paprika, Karoften, Sojasprossen, Zwiebeln, Koriander,
Minze, Rostzwiebeln und hausgemachter SoBe

Rice ribbon noodles with salad, peanuts, Cucumber, peppers, carrots, bean sprouts, onions, coriander,
mint, fried onions and homemade sauce

a) Phatronga € 10,90

mit zartem Hhnerbrustfilet / with tender chicken breast fillet

b) Phé&tron bo €11,90

mit zartem Rinderhiftsteak / with tender beefsteak

18. My bod dp chdo"** €11,90
Vietnamesische Nudelsuppe mit gebratenem Rinderhiftsteak und Knoblauch, Tomaten,
Lauchzwiebeln, Koriander und Pakchoj
Vietnamese noodle soup with roasted beefsteak and garlic, tomatoes, spring onions,
coriander and pak choi

1,2,3,4,11
19. My Wantan vit chién €12,90
Viemnamesische Nudelsuppe mit gebackener Teigtasche (gefillt mit Hohnerbrustfilet, Garnelen,
Sesamdl und Lauchzwiebeln) und mit knuspriger Ente und Pak Choi
Vietnamese noodle soup with fried dumplings (filled with chicken breast fillet and prawn meat,
sesame oil and spring onions) and with crispy duck and bok choy

20. My xdo

Gebratene Vietnam-Nudeln mit Pak Choi, Lauchzwiebeln, Rostzwiebeln, verschiedenem Gemise

1,3,4,6

und Eiern
Roasted vietnam-noodles with bok choy, spring onions, fried onions, mixed vegetables and eggs

a) mit gebackenem Bio Tofu / with fried organic tofu’ €10,50

b) mit gebratenem Hihnerbrustfilet € 10,90
with roasted chicken breast fillet

¢) mit zartem Rinderhiiftsteak / with tender beefsteak €11,50
d) mit knuspriger Ente / with crispy fried duck €11,90

e) mit Garnelen / with prawns2 € 13,90




Com / GERICHTE MIT REIS / DisHES wiTH RICE

214

22

23,

3,4,6
Comrang ’

Gebratener Vietnam-Reis mit Pak Choi, Lauchzwiebeln, Rostzwiebeln, verschiedenem Gemise und Eiern

Fried vietnam-rice with bok choy, spring onions, fried onions, various vegetables and egg

a) mit gebackenem Bio Tofu / with fried organic tofu”

b) mit gebratenem Huhnerbrusffilet
with roasted chicken breast fillet

c)  mit zartem Rinderhiftsteak / with tender beefsteak
d) mit knuspriger Ente / with crispy fried duck

e) mit Garnelen / with prawns’

Com cari (leicht scharf / slightly spicy) T

Mit Kokosmilch, Bambus, Kartoffeln, Champignons, Aubergiene, Karotten, Paprika, Peperoni,
Zwiebeln, Zucchini und Basilikum

With coconut milk, bamboo, potatoes, mushrooms, Eggplant, carrots, peppers, chili peppers,
onions, zucchini and basil

a) mit gebackenem Bio Tofu / with fried organic tofu’

b) mit gebratenem Hihnerbrustfilet
with roasted chicken breast fillet

¢) mitzartem Rinderhiftsteak / with tender beefsteak

d) mit gebackenem Seelachs-Filet / with fried pollock fillet
e) mit knuspriger Ente / with crispy fried duck

f)  mit Garnelen / with prawns’

Rau xao

mit verschiedenem Gemiise, Lauchzwiebel, Koriander, Knoblauch und Zwiebeln

with a variely of vegetables, spring onion, coriander, garlic and onions

a) mit gebackenem Bio Tofu / with fried organic tofu
b) mit gebratenem Hihnerbrustfilet

with roasted chicken breast fillet
¢)  mit zartem Rinderhftsteak / with tender beefsteak
d) mit gebackenem Seelachs-Filet und Dill

with fried pollock fillet with dill
e) mit Garnelen / with prawns

€ 10,50

€ 10,90

€11,50
€ 11,90

€ 13,90

€ 10,50

€ 10,90

€/11550
€ 10,90
€ 1:2/90
€13,90

€990

an b
NoRYe
& O

ah ah
O O
O

€ 13,90




Com / GericHTE MIT REIS / DisHEs with RIcE

24,

25

26.

27.

28.

29,

30.

S

32.

Ga xa0 Xa 6t (scharf / spicy)’

Gebratenes Hihnerbrustfilet mit Zitronengras, Peperoni, Koriander, Zwiebel, Karotten,
Zucchini, Paprika und Lauchzwiebeln

Roasted chicken breast fillet with lemon grass, chillies, Coriander, onion, carrot,

zucchini peppers and spring onions

Ga xao nam *

Gebratenes Hihnerbrustfilet mit Champignons, Sellerie, Ingwer, Karotten, zwiebeln,
Koriander, Lauchzwiebeln, Knoblauch und Paprika

Roasted chicken breast fillet with mushrooms, carrots, onions, coriander, spring onions,
celery, ginger, garlic and peppers

Gaxaodua *

2 1190

€11,90

€.11,90

Gebratenes Hihnerbrusfilet mit verschiedenem Gemise, Koriander, Lauchzwiebeln und Ananas
Roasted chicken breast fillet with a variety of vegetables, coriander, scallions and pineapple

1,4,6

Ga chién sét den (Scharf/Spicy)
Gebackenes Hihnerbrustfilet mit verschiedenem Gemiise, Koriander, Lauchzwiebeln,
serviert mit hausgemachter vietnamesischer SoBe
Crispy fried chicken breast fillet with a variety of vegetables, coriander, scallion
served with homemade Vietamese sauce

L7
Ga chién s6t xoai
Gebackenes Hihnerbrustfilet mit verschiedenem Gemise,
serviert mit hausgemachter Mangosofe
Crispy fried chicken breast fillet with a variety of vegetables,
served with homemade mango sauce

] x5 2 1,4,6
Ga chién sot lac
Gebackenes Hihnerbrusifilet mit verschiedenem Gemuse,
serviert mit hausgemachter Erdnuss-SoBe
Crispy fried chicken breast fillet with a variety of vegetables,
served with homemade peanut sauce
1,4
Bo xao xa 6t (scharf / spicy)
Gebratenes Rinderhifisteak mit Zitronengras, Peperoni, Zucchini, Karotten, Zwiebel,
Koriander, Paprika und Lauchzwiebeln
Roasted beefsteak with lemon grass, chillies, zucchini, carrots, onion,
coriander, peppers and spring onions
1.4

Bo xao Ha Noi (scharf / spicy)

€11,90

€11,90

€11.90

€ 1.1590

€ 190

Gebratenes Rinderhiftsteak mit Peperoni, Paprika, Bambus, Karotten, Lauchzwiebeln, Koriander,

Zucchini, Zwiebeln und Basilikum
Roasted beefsteak with chillies, Carrots, Spring Onions, Coriander,
peppers, bamboo, zucchini, onions and basil

1,4,6
Vit chién sot den (scharf / spicy)
Knusprige Ente mit verschiedenem Gemise, Koriander, Lauchzwiebeln,
servier! mit hausgemachter viemamesischer SoBe
Crispy fried duck with a variety of vegelables, coriander, spring onions,
served with homemade Vielamese Sauce

€12,90




Com / GEricHTE MIT REI1s / DisHEs witH Rice

¢ T W
33. Vit chién sot xoai €12,90
Knusprige Ente mit verschiedenem Gemiise, serviert mit hausgemachter Mangosof3e
Crispy fried duck with a variety of vegetables, served with homemade mango sauce

34. Vitchiénsotlac €12,90

Knusprige Ente mit verschiedenem Gemise, serviert mit hausgemachter Erdnuss-SoBe
Crispy fried duck with a variety of vegetables, served with homemade peanut sauce

35.  Nudng e € 9,90

Gemischter Salat, verfeinert mit hausgemachter SoBe und serviert mit Reis
Mixed salad, refined with homemade sauce and served with rice

a)  mitgegrilltem Lachs / with grilled salmon € 13,90

b)  mit gegrilltem Hiihnerbrustfilet €11,90
with grilled chicken breast fillet

DAc sAN / SPEZIALITATEN DER KiicHE / SPECIALITIES OF THE KITCHEN

s 2A5:6,7,B
36. Nudng thap cam €15,90
Gemischter Grillteller mit Garnelen, HihnerspieBen, Erdnuss, Ente und gemischtem Salat, serviert mit Reis
Mixed grill platter with prawns, chicken skewers, peanut, duck and mixed salad, served with rice

X N 1,3,4,6,8
37. GOi cuén met
Sommerrollen: zum selbst rollen / summer rolls: do it yourself (ab 2 Personen)
Mit Mango, Minze, Koriander, Sojasprossen, Gurke, Ei, gekochten Reisnudeln, Reispapier und wahlweise:
With mango, peppermint, coriander, sprouts, cucumber, egg, cooked rice noodles, rice paper and a choice of:

a) Gebackener Bio Tofu / fried organic tofu’ propPerson € 10,90

b) Gebackenes Hiihnerbrustfilet / proPerson. € 11,90
fried chicken breast fillet

¢) Knusprige Ente / crispy fried duck properson € 12,90

d) Garnelen / prawns’ e At 2010

Sie méchten eine Kombination an Fleisch, Fisch und Tofu erhalten? Bitte sprechen Sie uns gern an.

You would like to get combination of meat, fish and tofu? Please ask the waiter,




DAc sAN / SpEzIALITATEN DER KiicHE / SPECIALITIES OF THE KITCHEN

38.  Bun met
Gurke, Sojasprossen, Eisbergsalat, Minze, Koriander (ab 2 Personen)

Cucumber, bean sprouts, iceberg lettuce, mint, coriander (for 2 people)

a) mit hausgemachten Friihlingsrollen, pes person.. € 17,50
Hackfleisch gefllten La Lot Blattern,
gebackenem Bio Tofu und knuspriger Ente/
with homemade spring rolls,
minced meat-filled la lot leaves,
baked organic tofu and crispy duck

b)  mit hausgemachten Friihlingsrollen, aroPason. « €416,00
Hackfleisch gefiillten La Lot Blattern,
gebackenem Bio Tofu und gebackenem Hiihnerbrustfilet/
with homemade spring rolls,
minced meat-filled la lot leaves,
baked organic tofu and baked chicken breast fillet

39. Lau/Feuertopf/Hot Pot (ab 2 Personen) i

a) Huhnerbrustfilet, Rinderhiftsteak und Tofu pro Person € 20,90
Chicken breast fillet, beefsteak and tofu

b) Huhnerbrustfilet, Rinderhiftsteak, Garnelen,” "’ pro Person € 24,90
Fischballchen u. Tofu
chicken breast fillet, beefsteak, prawns, fish balls
and tofu

c) Garnelen, Seelachsfilet und Fischballchen > poPernon €/49,90
prawns, pollock and fish balls

Traditionelles vietnamesisches Gericht, Fleisch, Fisch oder Tofu werden durch den Gast zusammen
mit verschiedenem grinen Gemise und Champignons wie ein Fondue in einer asiatischen Brihe
oder auf der integrierten Grillplatte gegart. Als Beilage werden Reisnudeln und verschiedene Krauter
sowie Soflen serviert. Das perfekte Gericht fur einen schonen Abend mit mehreren Personen.

Sie mochten eine andere Kombination an Fleisch und Fisch erhalten? Bitte sprechen Sie uns gern an
Traditional Vietnamese dish. Meat, fish or tofu are cooked by the guest together with green vegetables
and mushrooms in an Asian broth or on the integrated grill platter. Rice noodles, mixed herbs and sauces

are served as side dishes. The perfect dish for a pleasant evening with several persons

You would like to get another combination of meat and fish? Please ask the waiter.




————t 8. e

P& AN TRANG MIENG / DESSERT / DESSERT

40. Chudichién’

Gebackene Bananen mit Honig / fried bananas with honey

41.  Chugichién kem"”"

Gebackene Bananen mit Honig und Eis / fried bananas with honey and ice cream

42. Duachién’

Gebackene Ananas mit Honig / fried pineapple with honey

43. Ddachiénkem

Gebackene Ananas mit Honig und Eis / fried pineapple with honey and ice cream

SOFTGETRANKE / SOFT DRINKS

€4,20

€ 4,90

€ 4,20

€ 4,90

B.C.GHM ACGHM CGHM

Coca- -Cola, Coca- Cola Ilght Coca-ColaZero, oclso2 € 2,30
G,HM
Fanta Spnte Mezzo-Mix -

Loona (ohne Kohlens&ure) Flasche 0,251 € 2,30
Loona (mit Kohlens&ure) Flasche 0,251 € 2,30
Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic Flasche 021 € 2,70

Bionade Holunder, Litschi oder Johannisbeere-Rosmarin

KAFFEE / COFFEE

Glas 0,41 € 3,50

Flasche 0,75I € 6,90

Flasche 0,751 € 6,90

Flasche 0,33I € 3 ,50

Kaffee Vietnam
Vietnamesischer Eiskaffee
Kaffee®

Cappuccino®

Espresso®

Espresso doppeltG
Milchkaffee”

€3,90
€4,50
€ 2:50
€ 2,90
€2,30
€3,50
€290



Tee/ TeA

Bio Darjeeling Green Blatt / Organic Darjeeling Green Leaves

Griner Tee mit zartherber Note / green tea with delicately bitter aroma

Darjeeling Royal
Schwarzer Tee, Frihlingspflickung mit spritzig frischer Note
Black tea, first flush leaves with lively fresh aroma

Bio China Jasmin / Organic China Jasmine

Griner Tee versetzt mit Jasminbliten / green tea with jasmine flowers

Pfefferminztee / Peppermint Tea
Mit frischer Minze / with fresh mint

Ingwertee / Ginger Tea

Frischer Ingwer mit Minze und Honig / fresh ginger with mint and honey

Vietnam Griintee / Vietnam green tea

Vietnam Jasmintee / Vietnam Jasmine tea

HAUSGETRANKE / HoOUSE DRINKS

Glas€ 2,90

Glas € 2,90

G|as€ 2,90

Glos€ 2,90

Glos € 3,90

Kanne / Pot € 3,50

Kanne / Pot € 3,50

ALKOHOLFREI / NON-ALCOHOLIC
Chanh Ba

Frische Limetten, Minze, Zucker und Eiswiirfel / Fresh lime, mint, sugar and ice cubes

Cam Tuai

Frisch gepresster Orangensaft mit Zucker und Eiswirfeln / Fresh pressed orange juice with sugar and ice cubes

Sinh t6 Xoai
Mango Lassi mit Mango, Minze, Milch, Zucker und Crushed-ce /
Mango Lassi with mango, mint, milk, sugar and crushed ice

. ~
Sinh t6 Bo
Avocado Lassi mit Avocado, Minze, Milch, Zucker und Crushedce
Avocado Lassi with avocado, mint, milk, sugar and crushed ice

Himbeer-Limette
Himbeeren, Limetten, Minze, Ingwer, Zucker und Eiswirfel
Raspberries, lime, mint, ginger, sugar and ice cubes

Hugolino
Holundersirup, Limettensaft, Sprite, Minze und Eiswirfel
Elderflower syrup, lime juice, sprite, mint and ice cubes

Holunder Eistee
Frische Limetten, Holundersirup, griiner Tee, Minze und Eiswirfel
Fresh lime, elderflower syrup, green tea, mint and ice cubes

€/4,50
€/5:50

€35,90

€5,90

€45;50

€5,50

€95,90




HAUSGETRANKE / HOUSE

DRINKS

MiT ALKOHOL / WITH ALCOHOL
Aperol Spritz

€7,50

Prosecco, Aperol, Orange, Minze und Eiswiirfel / Prosecco, Aperol, orange, mint and ice cubes

Hugo
Prosecco, Holundersirup, frisch gepresster Limettensaft, Zucker, Minze und Eiswiirfel
Prosecco, elderflower syrup, fresh pressed lime juice, mint, sugar and ice cubes

Mojito
WeiBBer Rum, Limetten, Rohrzucker, Minze und Crushed-Ice
White rum, lime, cane sugar, mint and crushed ice

Lillet Blank

Lillet, Schweppes Tonic Water, Blaubeeren, Minze und Eiswiirfel
Lillet, Schweppes Tonic Water, blueberries, mint and ice cubes

Blue Hawaii
Vodka, Rum, Blue Curacao, Ananassaft, Sahne und Eis
Vodka, Rum, Blue Curacao, pineapple juice, cream and ice

Pina Colada
WeiBer Rum, Kokossirup, Sahne, Ananas und Eis
White rum, cocos syrup, cream, pineapple and ice

Long Island Ice Tea
Vodka, Tequila, Cointreau, white Rum, Gin, Limettensaft, Coca-Cola und Crushedce
Vodka, Tequila, Cointreau, white Rum, Gin, lime juice, coke and crushed ice

BIEre / BEERS

€7,50

€7,50

€7.50

€7,90

€7,90

€10,50

Warsteiner vom Fass
Alsterwasser

Warsteiner Alkoholfrei

Konig Ludwig Weizen Hell

Konig Ludwig Weizen Dunkel
Konig Ludwig Weizen Alkoholfrei
Saigon Beer

Malzbier

Glos 0,31 € 3,50 Glos 0,51€ 4,70

Glos 0,31 € 3,50 Glas 0,51 € 4,70
Flosche 0,331 € 3,50
Flasche 0,51 € 4,90
Flasche 0,51 € 4,90
Flasche 0,51 € 4,90
Flasche 0,331 € 3,90

Flasche 0,33l € 3,00



FRUCHTSAFTE / FRUIT JUICES

Apfelsaft, Orangensaft, Guavensaft, Glos 0,21 € 2,90 Glos 0,41 € 5,20
Mangosaft, Rhabarbersaft, Maracujasaft

Alle Safte auch als Schorle Glos 0,21€ 2,70 clas 0,41 € 4,50

WEIBwWEIN

Grauburgunder“Edenbusch” Glas0,21€ 5,90 Flasche 0,751€ 21,00

Hauck, Rheinhessen, Deutschland

Riesling “Edenbusch” Glas 0,21 € 5,90 Flosche 0,751 € 21,00

Hauck, Rheinhessen, Deutschland

Sauvigon Blanc “Spier” Flasche 0,751 € 25,00

Sidafrika

Chardonnay Bockenheim Flasche 0,751 € 29,00

Neiss, Pfalz, Deutschland

RoTtweIN

Cabernet Sauvignon “Casa Silva” Glas 0,21 € 6,50 Flosche 0,751€ 23,90

Casa Silva, Colchagua Valley, Chile

Merlot “Spier” Glas0,21 € 6,50 Flasche 0,751 € 23,90
Siidafrika

Syrah “Madala” Glas0,21 € 6,90 Flosche 0,751 € 25,90

Sidafrica

Bordeaux “Chateau Saint-Aubin” Flasche 0,751 € 30,00
Médoc, Frankreich

SPIRITUOSEN / SPIRITS

Nep Moi 29% 2 € 2,90
Jagermeister 35% 2 € 3,20
Wodka Absolut 40% 2 € 2,90
Chivas Regal 12 40% 21 € 4,50

LMIV-Allergene
1 Enthalt glutenhaltige/s Getreide/-Erzeugnisse, 2 Enthalt Krebstiere/-Erzeugnisse, 3 Enthalt Ei/-Erzeugnisse, 4 Enthalt Fisch/-Erzeugnisse, 5 Enthalt Erdnusse/-Erzeugnisse, 6 Enthalt Sojabohnen/-Erzeugnisse, 7 Enthalt Milch/-Erzeugnisse(laktosehaltig)
8 Enthalt Schalenfruchte/Nusse bzw Nusserzeugniss, 9 Enthalt Sellerie/-Erzeugnisse, 10 Enthalt Senf/-Erzeugnisse, 11 Enthalt Sesamsamen/-Erzeugnisse, 12 Enthalt Schwefeloxid/Sulfite, 13 Enthalt Lupine/-nerzeugnisse, 14 Enthalt Weichtiere/-Erzeugnisse

Weitere verpflichtende Kennzeichnung nach Anhang Il
A Mit SGBungsmittel(n), B Mit Zucker(n) und SuBungsmittel(n), C Enthalt Aspartam (eine Phenylalaninquelle), D Kann bei ubermaBigem Verzehr abfuhrend wirken, E Enthalt SuBholz, F Erhohter Koffeingehalt

Fur Kinder und schwangere oder stillende Frauen nicht empfohlen, G Enthilt Koffein. Fir Kinder und schwangere Frauen nicht empfohlen

§ 9 Verordnung uber die Zulassung von Zusatzstoffen zu Lebensmitteln zu technologischen Zwecken
H Mit Farbstoff, | Mit Konservierungsstoff, J Mit Nitritp8kelsalz, K Mit Nitrat, L Mit Nitritpokelsalz und Nitrat, M Mit Antioxidationsmittel, N Mit Geschmacksverstirker, O Geschwirzt, P Gewachst, Q Mit Phosphat, S Sulfite




%M'G"““4 “&'—‘-"Mlt Nltntpokelsal




