URAMAKI GOURMET

CEVICHEROLL / I3€ »9»

riso bianco con alga nori farcito con salmone e avocado,
top di ceviche di salmone e cipolla rossa nella sua marinatura e tobiko
(white rice with nori seaweed stuffed with salmon and avocado,
top with salmon ceviche and red onion in its marinade and tobiko)

MEXICANROLL / 14€ » >9»

riso bianco con alga nori farcito con salmone crudo e avocado,
top di sashimi di salmone flambé&, mayo giapponese, nachos e sriracha
(white rice with nori seaweed with raw salmon and avocado,
top flambéed salmon sashimi, Japanese mayo, nachos and sriracha)

CRISPYEBIROLL / 14€ »<9»

riso bianco con alga nori farcito con gambero in tempura e avocado,
top di tartare di salmone spicy e teriyaki
(white rice with nori seaweed with tempura shrimp and iceberg lettuce,
top of spicy salmon tartare and teriyaki)

RAINBOW / 14€ >

riso bianco con alga nori farcito con surimi e cetriolo,
top di sashimi di tonno e salmone, alga wakame, uova di salmone e otofoku
(white rice with nori seaweed with surimi and cucumber, top of tuna and salmon sashimi,
wakame seaweed, salmon roe and otofoku)

CRISPY SALMON / 14€ >

riso bianco con alga nori farcito con salmone fritto in panko e avocado,
top di philadelphia, teriyaki e gocce di tempura
(white rice with nori seaweed stuffed with panko fried salmon and avocado,
top of philadelphia, teriyaki and tempura drops)

SPICY TUNA / I5€ ’ >

riso bianco con alga nori farcito con tonno crudo, top di sashimi di avocado,
tartare di tonno spicy, teriyaki e jalapefio
(white rice with nori seaweed with raw tuna
top of avocado sashimi, spicy tuna tartare, teriyaki and jalapefo)

PASSIONROLL / I6€ >

riso bianco con alga nori farcito con gambero fritto, top di sashimi di avocado,
tartare di salmone con mayo al passion fruit e polpa di maracuja,
tobiko orange e teriyaki
(white rice with nori seaweed with fried shrimp, top of avocado sashimi,
salmon tartare with passion fruit mayo and maracuja pulp,
tobiko orange and teriyaki)




