
il Nostro
Menu
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i Fritti 
di Vincenzo



Pulled Balls 5PZ 6.00
polpettine di pulled-porck impanate e accompagnate 
con salsa cheddar

Crocchè di Patate 1PZ 2.00
patate, fior di latte, sale, pepe e prezzemolo

Chupa-Chups Cacio&Pepe 2PZ 2.50
riso, pecorino romano, grana padano, pepe

Arancino 1PZ 2.50
riso, fior di latte, piselli, macinato di bovino, salsa al ragù, 
grana padano e servito con sasa al ragù e grana padano

Frittatina Classica 1PZ 2.50
bucatini, piselli, macinato di bovino, 
besciamella artigianale, grana padano

Frittatina Salsiccia e Friarielli 2PZ 3.00
bucatini, friarielli, salsiccia paesana trentolese, 
besciamella artigianale, grana padano

Antipasto Dorys PER 2 PERSONE 12.00
crocchè, frittatina salsiccia e friarielli, chupa-chups cacio e pepe, 
montanarine

Montanare 2PZ 3.00
pizzetta fritta con salsa al ragù, pepe nero macinato 
e scaglie di grana padano
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Frittatina Cacio e Pepe 1PZ 3.00
bucatini, besciamella artigianale, grana padano, 
fonduta di pecorino romano, pepe nero  

1,2,7



le Special
Week



NON LASCIARTELE
SFUGGIRE. DISPONIBILI 
PER POCO TEMPO

Lasagna 10.00
pomodoro, fior di latte, cornicione ripieno di ricotta, salame Napoli,
polpettine di bovino, fonduta di grana padano, basilico, olio EVO 

Chicken Pop 10.00
Provola, pepite di pollo impanate, patate nousette, 
salsa burger, olio EVO 

L’Irpina 9.00
fior di latte, prosciutto crudo, noci, scaglie di caciocavallo Irpino, 
miele millefiori, basilico, olio EVO 

Ricordo d’Infanzia 9.50
fior di latte, patate schiacciate cotte sotto cenere, pomodorini
semidy, pancetta paesana, cipolla croccante, olio EVO

Pulled-Puork 10.00
fior di latte, pulled-pork, cipolle caramellate, 
chips di patate, salsa dorys, olio EVO

Provola e Pepe Secondo Me 9.00
pomodoro ristretto, provola a fette, fonduta di provola, 
pepe macinato fresco, basilico, olio EVO
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le Old
School



Trentolese 8.50
salsiccia paesana trentolese, patate al forno, 
fior di latte, basilico, olio EVO

Sorrentina 8.50
fior di latte, prosciutto crudo, rucola, scaglie di grana padano,
basilico, olio EVO

Parmigiana 8.00
fior di latte, ragù tradizionale, melanzane, 
grana padano grattugiato, basilico, olio EVO

Margherita 6.00
pomodoro, fior di latte, basilico, olio EVO 

Diavola 7.50
pomodoro, fior di latte, salame Napoli, peperoncino,
basilico, olio EVO 

Americana 7.50
fior di latte, würstel, patatine fritte artigianali, 
basilico, olio EVO

Capricciosa 8.50
pomodoro, fior di latte, prosciutto cotto, funghi champignon,
olive nere, carciofini, basilico, olio EVO 

Marinara 5.50
pomodoro, aglio, origano, basilico,  olio EVO 

Carrettiera 8.50
salsiccia paesana trentolese, friarielli, fior di latte di Agerola, 
basilico, olio EVO
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le Margherite
di Vincenzo



LA MARGHERITA È 
UNICA, MA PROVA LE 
NOSTRE VARIANTI E 
NON TE NE PENTIRAI!

Margherita Gold 8.50
mozzarella di bufala, pomodorini gialli del piennolo, 
pecorino romano, olio EVO 

Margherita Multicolor 9.00
fior di latte pomodorini gialli del piennolo, pomodorini rossi, 
pesto di basilico, scaglie di grana padano, olio EVO 

Margherita Bagnolese 8.00
pomodoro, provola, scaglie di pecorino Bagnolese,
pepe nero, basilico, olio EVO 

Margherita Fresh 8.50
pomodoro, pomodorini semidry, stracciata di mozzarella,
basilico, olio EVO

2,7

2,7
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le Mie
Proposte



La Mia Marinara 8.00
pomodoro , pomodorini arrostiti, polvere di olive nere, 
foglie di cappero, alici, pecorino romano, basilico, olio EVO

La Norma 9.00
pomodorini arrostiti, melanzane a funghetto, fior di latte, 
scaglie di cacioricotta, basilico, olio EVO

Cacio&Pepe 8.50
pancetta paesana, fior di latte, grana padano, pecorino romano,
pepe nero, olio EVO 

Stracciami 9.00
fior di latte, mortadella, stracciata di mozzarella, zest di limone, 
pesto di pistacchio, basilico, olio EVO

Domenicale 9.50
ragù tradizionale, polpettine di bovino, fior di latte, 
ciuffi di ricotta, grana padano grattugiato, basilico, olio EVO 

Casaro 9.00
fior di latte, fonduta di grana padano, chips di crosta di grana padano, 
scaglie di cacioricotta, Pecorino romano, Blu di Bufala, 
confettura di fichi

Viaggio a Nerano 9.50
vellutata di zucchine, provola, chips di zucchine,
fonduta di grana padano, basilico, olio EVO

Disonesta 10.00
provola, porchetta, patate al forno, pancetta croccante, 
fonduta di grana padano, olio EVO

Vegeta 8.50
polpa di melanzane, fior di latte di Agerola, crema 
di peperoni rossi, chips di zucchine, olio EVO
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Super Diavola 9.00
provola, salsiccia secca, ‘nduja, basilico, olio EVO al peperoncino



le Montanare 
e i Ripieni

PERFETTI A CENTROTAVOLA



Battilocchio 9.50
ripieno al forno, provola, porchetta, patate al forno, cheddar fuso

LE MONTANARE

I RIPIENI

Ripieno Fritto 8.00
pomodoro, fior di latte, ricotta, pepe nero, cicoli, prosciutto cotto

Ripieno al Forno 8.00
pomodoro, fior di latte, ricotta, pepe nero, salame Napoli 
o prosciutto cotto, basilico, olio EVO 

Al Ragù 7.50
fritta e al forno farcita con ragù tradizionale, grana padano,
basilico, olio EVO 
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2,7

2,7
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Bibite



Acqua Frizzante 75CL - 2.50
Acqua Naturale 75CL - 2.50
ACQUA

Fanta 33CL - 2,50
Coca Cola / Coca Zero 33CL - 2,50
IN VETRO

Montepulciano d’Abruzzo D.O.C. - 5,00
Cantina Spinelli / 4,9% vol.

AL CALICE



la Carta 
delle Birre



ALLA SPINA

LE ARTIGIANALI 
IN BOTTIGLIA

Menabrea Bionda
Premium Lager / 4,8% vol.

20 CL - 3.00
40 CL - 5.00

La Weiss 33CL - 5.00
Birrificio Carogna | Weiss / 5,2% vol.

Costanza 75CL - 13.00
Birrificio Flea | Blond Ale / 5,2% vol.

La Bionda 33CL - 5.00
Birrificio Carogna | Chiara / 4,9% vol.

Sta Scocciata 33CL - 6.50
Sti Malti | Scotch Ale / 6,4% vol.

Bastola 33CL - 6.00
Birrificio Flea | Imperial Red Ale  / 6,9% vol.

Monkey Cappelli 30CL - 6.00
Mastri Birrai Umbri | Blanche  / 5,6% vol.

Sor Pompeo 30CL - 6.00
Mastri Birrai Umbri | Dubbel / 5,6% vol.



I Vini 
in Bottiglia



Vite Maritata Asprinio D.O.P.- 20.00
75 CL - I Borboni

Fiagre - 18.00
75 CL - Cantina Caggiano

Falanghina I.G.T.  - 17.00
75 CL - Cantina Telaro

Pallagrello Bianco - 23.00
75 CL - Cantina il verro

I BIANCHI

Cadium Aglianico - 20.00
75 CL - Masseria Frattasi

Ottouve - 21.00
75 CL - Cantina Salvatore Martusciello

Bariletta - 22.00
75 CL - Cantina Telaro

Pallagrello Nero - 23.00
75 CL - Cantina Il Verro

San Greg - 21.00
75 CL - Cantina Feudi di San Gregorio - Rosato

Per ‘e Palummmo - 23.00
75 CL - Cantina Casa d’Ambra

I ROSSI E ROSATI
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SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA CHE 
NEGLI ALIMENTI E NELLE BEVANDE SOMMINISTRATE
 IN QUESTA ATTIVITÀ POSSONO ESSERE CONTENUTE

SOSTANZE CONSIDERATE ALLERGENI.
Elenco degli ingredienti allergenici che possono provocare 

allergie o intolleranze presenti nell'allegato II del Reg. UE n. 1169/2011. 

Il nostro personale è a vostra disposizione per fornire 
ogni supporto o informazione aggiuntiva. 

2. Cereali 
contenenti glutine 

1. Uova e prodotti 
a base di uova 

3. Crostacei e 
prodotti a base di 

crostacei

4. Pesce e prodotti 
a base di pesce 

5. Soia e prodotti
a base di soia 

6. Arachidi e 
prodotti a base di 

arachidi 

7. Latte e prodotti 
a base di latte

8. Prodotti a base 
di semi di sesamo 

9. Sedano e 
prodotti a base

di sedano

10. Frutta a guscio 11. Senape e 
prodotti a base

di senape

12. Anidrite 
solforosa e solfiti 

14. Molluschi e 
prodotti a base 

di molluschi

13. Lupini e 
prodotti a base

di lupini


