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Le nostre crudita*: / Our raw seafoods*:

Fantasia di crudita di giornata € 28,00
Mixed raw seafoods of the day

Tartare di pesce di giornata , €15,00
Tartare of fish of the day

Carpaccio di pesce di giornata €15,00
Carpaccio of fish of the day

Ostriche** (Francia) € 3,50/4,50 al pz.
Oysters (France)

Scampi nazionali/esteri € 8,00 lhg
Italian/International scampi

Gamberi rossi €8,00 'hg
Red shrimps

Ricci di mare €250 al pz

Purple sea urchins

Tartufi e fasolari €2,00 al pz

Sea truffles and smooth clams

Le nostre degustazioni di antipasti: / Our coocked appetizers

Tris di assaggi di giornata €14,00

Mixed seafood starter

Selezione di antipasti € 28,00
Large mixed seafood starter

Insalata misto mare €13,00
Seafood salad

Canocchie olio e limone € 15,00
Mantis shrimps oil and lemon

Capesante in tre degustazioni - €15,00
Three tastings of scallops

Ostriche in tre degustazioni €15,00
Three tastings of oysters

Code di gambero alle erbette €13,00
Shrimps with herbs

Cozze e vongole in bianco o in rosso € 13,00
Red or white mussles and clams

Cappelunghe alla griglia €13,00
Grilled razorfish

Polpa di granciporro €15,00
Brown-crab meat
** la variazione di prezzo é data dalla tipologia

*In questo esercizio i prodotti della pesca serviti crudi e le preparazioni gastronomiche a base di pesce crudo
sono sottoposte al trattamento di abbattimento rapido (-20°) preventivo sanitario ai sensi del Reg. 853/04
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Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio



(Panta and. vice dishes fuom the sec
Risotto ai frutti di mare (min. 2 porzioni) €10,00
Seafood risotto (min 2 pax)
Risotto al nero di seppia (min. 2 porzion) €10,00
Risotto with cuttlefish ink (min 2 pax)
Risotto del giorno (min. 2 porzioni) €15,00
Risotto of the day (min 2 pax)
Spaghetti alle vongole €10,00
Spaghetti with clams
Spaghetti alla polpa di granchio €10,00
Spaghetti with crab meat
Tagliolini del giorno : €15,00
Tagliolini of the day
Tagliolini con polpa di astice €18,00
Tagliolini with lobster meat
Zuppa di pesce (min. 2 porzioni) €22,00
Seafood soup (min 2 pax)

Main counses from the sea

Grigliata mista € 20,00
Mixed fish grill
Filetto di pesce di giornata in varie cotture €18,00
Fish fillet of the day _
Calamari alla griglia €16,00
Grilled squids
Scampi alla griglia € 20,00
Grilled scampi
Gamberoni alla griglia € 20,00
Grilled prawns
La nostra frittura €16,00
Our mixed fried fish
Pesce del %iorno allevato in mare aperto (min. 2 porzioni* € 25,00 a porzione
Sea-farmed fish of the day (min 2 pax)*
Pesce del giorno pescato ad amo* €7,00 l'hg
Caught-fish of the day *
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* A seconda del pescato lo Chef propone:

cotti al sale, al guazzetto, con verdure di stagione
Sptunhta Branzino al sale - Scorfano fritto
* Depending on the caught, the Chef suggests:

baked in salt. stewed. with seasonal vegetables

Speciality: Seabass baked in salt - Fried red scorpionfish
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3 nostri cuostacei

Ouwr cwstaceans
Grigliata di crostacei €45,00
Mixed crustaceans grill
Granchio alla maniera di Alghero € 6,00 I'hg
"Alghero” style crab
Astice americano ai ferri/fritto/alla catalana €800 | })GQ

Grilled/fried/"catalana" style american lobster

Astice blu ai ferri/fritto/alla catalana € 8,00 I'hg
Grilled/fried/"catalana" style blu lobster

Aragosta ai ferri/alla catalana/alla maniera di Alghero €12,00 I'hg
Grilled/"catalana” style/"Alghero" style rock lobster

Contomi freschi misti di stagione
Fuesh side dishes in season

Insalata fresca di stagione €5,00
Fresh seasonal salad

Patate al forno €5,00
Roasted potatoes

Verdure grigliate € 5,00
Grilled vegetables

Su richiesta il personale di servizio illustrera
i piatti di carne e i piatti vegetariani disponibili fuori menu.



Desvent

Dessents
Sorbetto al limone € 4,00
Lemon sorbet
Crumble di frutta € 5,00
Fruit crumble
Tarte tatin di mele € 5,00
Apple pie
Perfetto al pistacchio con salsa ai frutti di bosco € 5,00
Pistachio "Perfetto" with wild berries sauce
Semifreddo allamaretto con cioccolato 5 € 5,00
Amaretto "Semifreddo” with chocolate cream
Meringata ai frutti di bosco/cioccolato €5,00
Meringue with wild berries/chocolate
Frutta flambeé con gelato alla vaniglia €7,00
Flambe fruit with vanilla icecream
Pasticceria secca € 5,00
Pastries and biscuits
Fragole/Frutti di bosco/Ananas € 5,00

Strawberries/Wild berries/Pineapple

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio



