
COLD STARTERS 
1 Bread with herb butter	 5,50
• �Versgebakken brood geserveerd met zelfgemaakte 

boter.
• �Freshly baked bread served with homemade butter.

2 Hummus	 7,50
• �Een romige mix van kikkererwten, tahin, knoflook, 

citroensap en olijfolie.
• �A creamy blend of chickpeas, tahini, garlic, lemon 

juice, and olive oil.

3 Babaganoush	 7,50
• �Gerookte auberginepuree gemengd met tahin, 

knoflook, olijfolie, citroensap en een vleugje komijn.
• �Smoked eggplant puree mixed with tahini, garlic, 

olive oil, lemon juice and a hint of cumin.

4 Tzatziki	 8,00
• �Griekse yoghurt met komkommer, knoflook  

en olijfolie.
• �Strained Greek yogurt with cucumber,  

garlic & olive oil.

5 Muhammara	 8,00
• �Geroosterde rode paprika’s, walnoten, 

knoflook, broodkruimels, olijfolie, citroensap en 
granaatappelmelasse.

• �Roasted red peppers, walnuts, garlic, breadcrumbs, 
olive oil, lemon juice and pomegranate molasses.

6 Meze Mix	 24,50
• �Een royale schotel met Hummus, Babaganoush, 

Tzatziki, Muhammara en zelfgemaakte kruidenboter 
– perfect om te delen.

• �A generous platter with Hummus, Babaganoush, 
Tzatziki, Muhammara & Homemade herb butter – 
perfect for sharing.

7 Chef’s Meze Mix	 39,50
• �Een heerlijke selectie van 4 warme en 4 koude 

huisgemaakte mezes, dagelijks samengesteld door 
onze chef. Perfect om te delen - een echte smaak 
van de Middellandse Zee.

• �A delightful selection of 4 warm and 4 cold 
homemade mezes, curated daily by our chef Perfect 
for sharing - a true taste of the Mediterranean.

WARM STARTERS 
8 Chicken Wings	 8,50
• �4 stuks gemarineerde kippenvleugels, in de oven 

geroosterd met mediterrane kruiden.
• �4 pieces of marinated chicken wings, oven-roasted 

with Mediterranean spices.

9 Falafel	 8,50
• �4 stuks gefrituurde kikkererwtenburgers.
• �4 pieces of deep-fried chickpea patties.

10 Kiba	 9,00
• �2 knapperige bulgurschelpen gevuld met een 

gekruide mix van rundergehakt, walnoten, ui en 
kruiden uit het Midden-Oosten.

• �2 crispy bulgur shells stuffed with a spiced mix of 
minced beef, walnuts, onion and Middle Eastern 
spices.

11 Feta Rolls	 9,00
• �4 goudbruine filodeegrolletjes gevuld  

met fetakaas en peterselie.
• �4 golden filo rolls filled with feta cheese and 

parsley.

12 Nacho’s	 11,50
• �Tortillachips met gesmolten kaas, jalapeño’s en 

tomatensaus. Geserveerd met zelfgemaakte 
guacamole.

• �Tortilla chips with melted cheese, jalapeños & 
tomato sauce Served with homemade guacamole.

13 Homemade Fried Calamari	 9,50
• �Licht gepaneerde en gefrituurde inktvisringen, 

geserveerd met citroenpartjes en aioli.
• �Lightly breaded and fried squid rings served  

with lemon wedges and aioli.

14 Cooked Shrimps	 14,50
• �Garnalen gebakken in olie met verse knoflook, 

witte wijn, peterselie en geserveerd met brood.
• �Shrimps sautéed in oil with fresh garlic, white wine, 

parsley and served with bread.



SOUP
15 Tomato Soup	 6,50
• �Zachte tomatensoep gemaakt van verse tomaten, 

ui, knoflook, basilicum en groentebouillon. 
Geserveerd met croutons.

• �Smooth tomato soup made from fresh tomatoes, 
onion, garlic, basil and vegetable broth. Served 
with croutons.

16 Pumpkin Soup	 8,50
• �Romige geroosterde pompoensoep met 

nootmuskaat.
• �Creamy roasted pumpkin soup with nutmeg.

17 Chicken Soup	 8,50
• �Hartige kippenbouillon met geraspte kip, wortelen, 

selderij, vermicelli en mediterrane kruiden.
• �Hearty chicken broth with shredded chicken, 

carrots, celery, vermicelli noodles and 
Mediterranean herbs.

SALADS
18 Tabouleh	 11,00
• �Verse peterselie, tomatenblokjes, ui,  

citroensap, munt, olijfolie en couscous.
• �Fresh parsley, diced tomato, onion, 

lemon juice, mint, olive oil and couscous.

19 Fattoush	 12,00
• �Gemengde salade van sla, komkommer, tomaat, 

peterselie, munt en knapperig gebakken brood. 
• �Mixed salad of lettuce, cucumber, tomato,  

parsley, mint and crispy baked bread.

20 Carpaccio	 15,00
• �Dunne plakjes rauw rundvlees met rucola, 

pijnboompitten, olijfolie en truffeldressing.
• �Thin slices of raw beef topped with arugula, pine 

nuts, olive oil and truffle dressing.

21 Caesar Salad	 17,00
• �Romaine sla, gegrilde kip, Parmezaanse kaas, 

tomaten, komkommer, zelfgemaakte croutons  
en een gemengde Caesar dressing. 

• �Romaine lettuce, grilled chicken, Parmesan, 
tomatoes, cucumber, homemade croutons and 
Caesar dressing mixed.

BURGERS 
22 Vegan Burger	 17,00
• �Vegetarische burger met sla, tomaat, augurken, 

zelfgemaakte burgersaus en geserveerd met friet.
• �Veggie patty with lettuce, tomato, pickles, 

homemade burger sauce and served with fries.

23 Chicken Burger	 18,50
• �Gegrilde kipfilet op een broodje met sla, tomaat, 

burgersaus en geserveerd met friet. 
• �Grilled chicken breast on a bun with lettuce, 

tomato, burger sauce and served with fries.

24 Angus Burger	 19,00
• �Sappige Angus-rundvleesburger met gesmolten 

cheddar, sla, tomaat, augurken en geserveerd met 
friet. 

• �Juicy Angus beef patty with melted cheddar 
cheese, lettuce, tomato, pickles and served with 
fries.

25 Citria Burger	 20,00
• ��Angus rundvleesburger met ei, cheddar,  

krokante bacon, uienringen en geserveerd met 
friet. 

• �Angus beef patty with egg, cheddar, crispy bacon, 
onion rings and served with fries.

PASTA’S 
26 Penne Arrabiata	 15,00
• �Penne pasta in een pittige tomatensaus met 

knoflook, chilivlokken en Parmezaanse kaas.
• ��Penne pasta in a spicy tomato sauce with garlic, 

chili flakes and Parmesan cheese.

27 Penne Pesto	 15,00
• �Penne met zelfgemaakte basilicumpesto en 

Parmezaanse kaas.
• ��Penne with homemade basil pesto and Parmesan 

cheese.

28 Tagliatelle Chicken	 16,50
• �Tagliatelle met kip, champignons en  

Parmezaanse kaas.
• ��Tagliatelle with chicken, mushrooms 

and Parmesan cheese.

29 Penne Shrimp	 17,50
• Penne met garnalen, knoflook en romige witte saus.
• ��Penne with shrimp, garlic and creamy white sauce.

30 Citria Penne	 19,50
• �Penne pasta met rundvleesreepjes in een  

romige saus.
• ��Penne pasta with beef strips in a creamy sauce.



MAIN COURSES

FISH COURSES

31 Kebab	 23,50
• Gegrilde gehaktspies.
• �Grilled minced meat skewer.

32 Shish Tavuk	 23,50
• �Gegrilde kippenspies gemarineerd in yoghurt  

en kruiden.
• �Grilled chicken skewer marinated in yogurt  

and spices.

33 Grilled Chicken Fillet	 24,50
• Malse gegrilde kipfilet.
• �Tender grilled chicken breast.

34 Beef Shish	 27,00
• �Gemarineerde en gegrilde stukjes rundvlees  

op spiesjes, tot in de perfectie bereid.
• �Skewered beef pieces marinated and grilled  

to perfection.

35 Lamb Chops	 28,00
• �Gegrilde lamskoteletten op smaak gebracht  

met rozemarijn en knoflook.
• �Grilled lamb chops seasoned with rosemary  

and garlic.

36 Spareribs	 24,50
• �Langzaam gegaarde, gemarineerde spareribs  

van de grill.
• �Slow-cooked, marinated spareribs grilled.

37 Entrecôte	 29,00
• �Gegrilde rib steak (±250 gram) geserveerd  

met keuze uit champignons- of pepersaus.
• �Grilled rib steak (±250 gram) served with  

your choice of mushroom or pepper sauce.

38 Ribeye	 31,50
• �Gegrilde ribeye steak (±250 gram) met 

champignonsaus of pepersaus naar keuze.
• �Grilled ribeye steak (±250 gram) with  

your choice of mushroom or pepper sauce.

39 Fillet	 35,00
• �Premium ossenhaas (±250 gram) gegrild  

naar wens. Inclusief champignonsaus of pepersaus.
• �Premium beef fillet (±250 gram) grilled to your 

liking. Includes mushroom or pepper sauce.

40 Mix Grill (for 1 person)	 34,50
• �Combinatie van lamsvlees, kip, kebab  

en rundvlees. Geserveerd met salade.
• �Combination of lamb, chicken, Kebab,  

and beef. Served with salad.

41 �Citria Mix Grill  
for 2 persons or more)	 64,00

• �Een feestmaal voor twee: lams-, kip-, kebab- en 
rundvleesschotel. Inclusief groenten, friet, rijst  
en salade.

• �A feast for two: lamb, chicken, Kebab and beef 
platter. Includes vegetables, fries, rice and salad.

42 Salmon Fillet	 26,50
• Gegrilde zalmfilet op de grill.
• �Grilled salmon fillet on the grill.

43 Dorada	 29,50
• Hele gegrilde dorada.
• �Whole grilled dorada.

44 Seabass	 29,50
• Hele gegrilde zeebaars.
• �Whole grilled seabass.

45 Grilled Large Shrimp 	 33,50
• Grote gegrilde garnalen.
• �Large grilled shrimps.

Alle hoofd- en visgerechten worden geserveerd met warme groenten en een keuze tussen rijst of friet.

All main & fish courses are served with warm vegetables and a choice between rice or fries.



SIDE DISHES

DESSERTS

46 Fries	 6,00
• �Goudbruine, knapperige frietjes met een snufje 

zeezout.
• Golden, crispy fries with a pinch of sea salt.

47 Rice	 6,00
• Gestoomde mediterrane rijst.
• Steamed Mediterranean-style rice.

48 Bread	 5,50
• Versgebakken brood met olijfolie en kruiden.
• Fresh-baked bread with olive oil and herbs.

49 Warm Vegetables	 6,50
• �Seizoensgroenten gebakken met kruiden  

en olijfolie.
• �Seasonal vegetables sautéed with herbs  

and olive oil.

50 Mixed Salad	 6,50
• �Gemengde sla, tomaat, komkommer en olijven  

met dressing.
• �Mixed Greens, tomato, cucumber and olives  

with a dressing.

51 Lavacake	 8,50
• �Warme chocoladetaart met een gesmolten kern, 

geserveerd met vanille-ijs en slagroom.
• �Warm chocolate cake with a molten center, served 

with vanilla ice cream and whipped cream.

52 Cheesecake	 8,50
• �Klassieke New York-style cheesecake met een 

boterachtige koekjesbodem en slagroom.
• �Classic New York-style cheesecake with a buttery 

biscuit base and whipped cream.

53 Red Velvet	 8,50
• Gelaagde red velvet cake met roomkaasglazuur.
• �Layered red velvet cake with cream cheese frosting.

54 Baklava	 8,50
• �Traditioneel filodeeg met walnoten en 

honingsiroop.
• �Traditional filo pastry with walnuts and honey syrup.

55 Kounafa	 9,50
• Geraspte filodeeg met laagjes kaas en zoete siroop.
• �Shredded filo dough layered with cheese and sweet 

syrup.

56 Dame Blanche	 8,50
• Vanille-ijs met warme chocoladesaus en slagroom.
• �Vanilla ice cream topped with hot chocolate sauce 

and whipped cream.

Als u allergieën of dieetwensen heeft, kunt u dit het beste aan een van onze medewerkers doorgeven.

If you have any allergies or dietary requirements, please speak to a member of our staff.

Don’t forget to follow us  
on social media for the latest 
updates and special offers!

Please review us:



SOFT DRINKS
Coca Cola	 3,75
Coca Cola Zero	 3,75
Fanta Orange	 3,75
Fanta Cassis	 3,75
Sprite Zero	 3,75
Fuze Tea Green	 3,75
Fuze Tea Sparkling	 3,75
Minute Maid Appelsap	 3,75
Tonic Bitter Lemon	 3,75
Chaudfontaine Plat 250 ml	 3,75
Chaudfontaine Plat 750 ml	 7,50
Chaudfontaine Bruisend 250 ml	 3,75
Chaudfontaine Bruisend 750 ml	 7,50
Red Bull	 5,00

ICED DRINKS
Strawberry, banana smoothie	 9,50
Aardbei, banaan smoothie
Tropical smoothie	 9,50
Iced Americano	 5,50
Iced Latte	 6,50

WARM DRINKS
Coffee	 3,50
Americano	 3,75
Espresso	 3,50
Double Espresso	 6,00
Cortado	 4,00
Cappuccino	 4,00
Latte Macchiato	 4,00
Coffee Latte	 4,00
Tea	 3,50
Chocolate milk	 4,50
Chocolate milk with cream	 5,50
Irish coffee with liquor	 9,50



TAP BIER • DRAFT BEER
Heineken medium 35 cl.	 6,00
Heineken medium 50 cl.	 8,00
Texel 31 cl.	 6,50
Affligem Blond 30 cl.	 7,00

BOTTLED BEER
Affligem Dubbel	 7,00
Affligem Tripel	 7,00
Brand IPA	 7,50
Desperados	 7,00
Apple Bandit	 6,75
La Chouffe	 7,00
Liefmans Fruitesse	 6,50
Heineken 0,0%	 7,50
Amstel Radler	 5,50 
IJ Witbier	 7,00

WIJN • WINE
Red, White, Rosé glass	 5,50
House wine half liter	 18,95
House wine bottle	 28,00

WHISKEY • COGNAC
Red Label	 7,00
Jameson	 6,50
Chivas	 7,00
Jack Daniel’s	 7,00
Rémy Martin	 7,00
Joseph Guy	 6,50
Ballantine’s	 6,50
Glenfiddich	 6,50
Havana	 6,50
Hennessy	 6,50

LIQUORS
Port	 5,50
Campari	 5,50
Jonge Jenever	 5,50
Bacardi	 5,50
Vodka	 5,50
Rum	 5,50
Martini	 5,50
Gin	 5,50
Tequilla	 5,50
Malibu	 5,50
Ouzo, Raki	 5,50
Amaretto	 5,50
Baileys	 5,50
Grand Marnier	 5,50
Licor 43	 5,50
Jägermeister	 5,50
Sambuca	 5,50

COCKTAILS 
Strawberry Mojito	 12,00
Mint Mojito	 12,00
Sex on the beach	 12,00
Pina Colada	 12,00
Strawberry Margarita	 12,00
Aperol	 10,00
Long Island	 17,00
Espresso Martini	 13,00
Caipirinha	 12,00
Margarita	 10,00

VIRGIN COCKTAILS 
Strawberry Mojito	 9,00
Mint Mojito	 9,00
Sex on the beach	 9,00
Pina Colada	 9,00


