
MENù



MENù

ANTIPASTI

La TarTare dei FraTeLLini

26 €

Tartare di vitello con stracciatella di bufala toscana 
e tartufo fresco, sale, pepe e misticanza

TarTare nuda e Cruda

22 €

Tartare di vitello, olio bono, sale e pepe
misticanza e vele di pane croccante.

Trippa FriTTa e 
poLpeTTine di LampredoTTo

16 €

Trippa fritta e polpettine di lampredotto
con maionese casareccia e salsa verde ai porri.



MENù

ANTIPASTI

“i CrosTini dei FraTeLLini”

10 €

pâté di fegatini, trippa e parmigiano reggiano, hummus di 
ceci, burro e acciughe del Cantabrico

Gran deGusTazione dei FraTeLLini 
2 persone

34 €

Degustazione di tutti i nostri amati antipasti indicati sopra 
e salumi di nostra produzione



MENù

PRIMI PIATTI

Lo Gnudo è un tipico e caratteristico piatto Toscano, si serve sotto forma 
di morbide e delicate palline, composte principalmente da ricotta fresca e 

spinaci, con l’aggiunta di parmigiano e noce moscata.

Il Gusto neutro e delicato permette di abbinarlo a più sapori, dai ragù di 
cacciagione a delle verdure fresche o a semplici fondute di formaggi.

“Lo Gnudo e Le sue saLse”

Gnudo Burro e saLvia

13 €

Gnudo aLLa CarBonara

16 €

Con guanciale croccante e filamenti di peperoncino essiccati.

Gnudo “dei mediCi”

16 €

Crema di Parmigiano Reggiano e trippa alla fiorentina.



MENù

TaGLioLino aL TarTuFo FresCo

16 €

TaGLiaTeLLe Con raGù di CaCCiaGione

16 €

(In base alla disponibilità del momento)

penne aLLa CarreTTiera

12 €

(Penne di grano toscano)

PRIMI PIATTI

“due passi neL BosCo”

24 €

Crespella ripiena con ricotta di Pienza, porcini e tartufo 
fresco, gratinata con parmigiano reggiano

risoTTo “Green”

18 €

Riso Carnaroli con asparagi freschi, formaggio del pastore 
e zeste di limone

*PASTA FRESCA DI NOSTRA PRODUZIONE
**SU RICHIESTA DISPONIBILE ANCHE PASTA GLUTEN FREE



MENù
DAL NOSTRO
CAMINETTO

Utilizziamo legna di querce o faggio proveniente dalle nostre 
foreste Toscane. Una realtà sempre più difficile da trovare.

BisTeCCa aLLa BraCe

6 €/hG

Taglio Fiorentina

Tomahawk aLLa BraCe
2 persone

60 €
+ porCini 70€

detta anche “bistecca gigante”, è un taglio della parte 
anteriore della lombata di manzo

FiorenTina aLLa BraCe
dei FraTeLLini

7 €/hG



MENù
La nostra

griglia

Carni selezionate dal Consorzio carni Casentinesi e lavorate 
sapientemente dal nostro norcino Marchino 
senza aggiunta di conservanti o coloranti.

saLsiCCia di monTemiGnaio 
CLassiCa/sanBudeLLo/piCCanTe 18 €

sCoTTiGLia di vaCCa 
Con CarCioFi FriTTi 28 €

BraCioLa reaLe di sCameriTa 
Con peCorino Fuso 20 €

TaGLiaTa di CosCia di poLLo 
aLLe erBe aromaTiChe 17 €

hamBurGer aL piaTTo Con peCorino 
e CipoLLe rosse CarameLLaTe 17 €

Tutte le portate dal caminetto sono accompagnate da patate sotto cenere dei Fratellini



MENù
Secondi piatti
dalla cucina

CoCCio di Trippa

16 €

Trippa alla fiorentina con scaciata di parmigiano reggiano 
e crostone di pane

uova a TarTuFo

20 €

Uova del contadino/di papero nel coccio di terracotta, sale, 
pepe, olio e tartufo fresco

Secondi piatti
dalla cucina



MENù

contorni

PEr bambini

insaLaTa misTa
paTaTe soTTo Cenere
CeCi aLL’oLio

6 €

penne aL raGù o 
pomodoro FresCo

7 €

CaponaTa 8 €

CarCioFi FresChi FriTTi 10 €

paTaTa “GoLosa” GraTinaTa aL 
Forno e ripiena  di peCorino 
di  pienza e prosCiuTTo

10 €

hamBurGer aL piaTTo 
Con paTaTe

10 €



MENù

dolci

Tiramisù “i FraTeLLini”
8 €

CanTuCCini e vin sanTo
7 €

saLame aL CioCCoLaTo

9 €

Con spuma di ricotta ai frutti rossi e cicchetto di rhum 

Creme CarameL

9 €

Con polvere di croccante

CheeseCake deLLo CheF

8 €

Cheesecake freddo al naturale o a fantasia dello chef

“morBido maGara”

8 €

Morbido al cioccolato fondente 70% con panna montata



MENù

BIBITE

CoCa CoLa/zero 5 €

CoperTo 3,50 €

FanTa 5 €

The Limone/pesCa 5 €

Birra arTiGianaLe in BoTTiGLia 
“GiusTa” da 33CL

6,50 €

Golden Ale – 5,6% (Birrificio Artigianale Petrognola – Lucca)

aCqua TosCana “san FeLiCe” 3 €
Bottiglia di vetro da 75cl

Birra arTiGianaLe in BoTTiGLia 
“awanaGana” da 33CL

6,50 €

Eurotropical Pale Ale – 4,8% (Piccolo Birrificio Clandestino – Livorno)


