Menu di Capodanno 2023

Cestino di verza croccante con lenticchie e cotechino
Carpaccio di salmone marinato con panna acida e aneto
Tartare di vitello con dadolata di avocado
Tortino di radicchio e noci con fonduta di taleggio

Cappelletti fatti in casa in brodo o al tartufo
Sformatino di riso allo zafferano di Cascia su guazzetto di pesce e scampi

Cornetto di sfoglia ripieno di baccala mantecato su crema di broccoli
Roast beef con porcini e sformato di patate alla francesce

Semifreddo al torroncino con briciole di panettone e cioccolato caldo

Prosecco Val d’'Oca

Vino Biologico Troncafuga bianco

Vino biologico Troncafuga rosso Cantine Plani Arche Bevagna
Brindisi di Mezzanotte con Franciacorta

Euro 100 a persona
Euro 95 con prenotazione entro il 20 dicembre



