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f‘jerzlich willkommen im Bocﬂulo,

sltestes | Dalmatinisches Restaurant von \Wien!
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Sehr geehrte Géste,

willkommen in unserer Welt des traditionellen dalmatinischen und
modernen mediterranen (Genusses.

Wir freuen uns Sie in diese Welt verfiithren zu diirfen und [hnen
einige Momente Urlaubsgeﬁihls zu vermitteln.

..und nicht nur Jhnen...
weil man bei uns (Genuss auch schenken kann.
Wir bieten \/\/ertgutschcine ”‘xrcr Wahl um es ”‘mcn zu erméglichcn
lhren | ieben ein paar unvergessliche Stunden des (Genusses zu

SChCﬂ!(Cﬂ.

Pasis der traditionellen [Dalmatinischen Kliiche sind
Fisch und Mceresxcr[jchte)
die wirin bester anlitét fiir Sie ausgewéhlt

und mit hausgemachten Spezialitéten
der |strische Kliiche verbunden haben.
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weil uns

nur das Peste gut genug fir Sie ist.

| assen Sie sich das Lebcn schmecken!

[hre

Mag. Qunasic Tamara
und das ,,Bodulo“ Team

Wir akzepticren Visa, Diners, Mastercard und American E_xPrcss
(Bevorzugen aberjedoch ”*lr Bargeldl)

Wir bitten Sie hoflichst aus Riicksicht auf andere (Gaste, das Rauchen von Zigarrcn und
Pfeifen zu unterlassen
und

Fijrgctrcnntc chl‘mungcn uns im \/oraus drauf aufmerksam zu machen!

Die A”ergeninpormation gemah Coclex—E_anCcHung befindet sich am [ nde der
Speisekar’ce‘

Die Preisen sind inklusive aller Steuern und Abgabcn!

Dienstag bis Sams’cag von 11.00 bis 15.00 und von 17.30 bis 2%.00
Am Feier’cag von 11.00 bis 1 5.00 und von | 7.50 bis 22.00

Sonn’cag und Montag Ruhetage
ANARAANAAA
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KALTE VORSFEISEN

Geraucherter Branzinofilet auf Orangcn~Dattcl Salat
dazu gerosteten Manc}clsplit’ccr und Finienkerne
DO H
8,20

12 Dutzend [rische Austern [in de Clairc
mit Rotweinessig und /wiebelmarinade

( auf \/orbestc”ung)
RO
i 8,00

Bakalar nach |strische Art mit K rostini
(feine Stockgisch Aufstrich)
DiAG
10,80

Sardinen ,na saur®
mariniert im Olivenél) WeiBweinessig und /itrone mit /wiebel und
Pleffer
DiO
8,20
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Oktopussa]at ,na otocki«

mit Kar’cogeln, mariniert im O]ivenél, Rotwcinessig, Petersilie und Schalotten
KA O
10,45

Dalmatinischer Frosciutto und Késc

mit Oliven und Kapembecren

G
11,50

T hunfischca rPaccio

auf Ruccola Salat
D;O
10,55

Kinclscarpaccio mit gehobcltcm Parmesan
auf [Trizee Salat
GO
10,55

K alter Vorspciscnmix
fiir zwei | iebhaber

BS D5 GS OE R

18,90
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WARME VORSFEISEN

Micsmuschcln

in herzhaftem Weikweinsud oder a la “Buzara”
KO

10,90

Oi(topus gcgri"t
anbei Ruccola — \/ogc] Salat mit feinen Flusskrcbsen
Kb O
12,90

Tagliatc"c der griinen Art

mit [“riichten aus dem Meer
A3 BE DS 63 OS R
12,90

CriRizot
Risotto Nero di Seppia mit gehobeltcm FParmesan
A§ R5 6
9,80
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Jakobsmuscheln gcgri"t
auf K rauter-Ravioli und Prosciutto Streifen
AGRG
13,90

SUFFEN

Dalmatinische Fischsuppc

mit [Tischstiichen und Muscheln
Bi DE L; R
5,20

Scampi Creme SUPPC
AS BS 65 O
6,20

SUPPC vom Rind
mit hausgemachten Nudcln oder mit [ rittaten
AL
4,50
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FRISCHE FISCHE aus der VITRINE

(bis 1,5 kg)
D

Stcinbutt (Romb)

K nurrhahn ( | astavica)
(Goldbrasse (K omar¢a)
Wolfsbarsch ( Lubin )

I dagao,55
Z_ahnbrassc ( Z_ubatac )
i &ag a 0,60
Drachcnkopf (5‘<rpina )
St. Petersfisch (K ovad)
Anglcr ( Grdobina)
Scczungc (List)

I dagao,65

Peste Fischqualitét konnen Sie auch geniesen:

in der Salzlcrustc/ in der Folie/ im Packrohr/ Brudet
i c!ag a0,65
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Wildfang Fischab 1,5 kg
D
gegri”’c: i dag =0,65
in der Salzkruste: i dag =0,75
im Packrohr: 1 dag =0,75

Wilc“:ang Fisclw ab2,0 kg
D
gegri”t: i dag =0,75
in der Salzkruste: 1 dag =0,85
im Packrohr: 1 &ag = 0,85

ScamPi (Skampi)
B
i clag a0,65

Hummcr( Hlap )
B
(nur nach \/orbeste”ung}

i Clag a0,8%5
i StUCk Game”c (B) 450
i Stijck Jakobsmuschel (K) 4,50

i Stiick Calamari (R 2,70

ANANAN A A
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FISCHSPEZIALITATEN

Fischplatte ,Podulo®

fiir zwei Personen

(gcgri”ter Lachs, (Larnelen, Calamari, Anglerﬁlet, Scampi, Muscheln
und Tagesgisch )
dazu Mangold~Karto1C1Cel (Gemiise und FaPrika~Zucchini~Mc!anzani
gegri”t
A DR
45,80

bruc]ct ,,Bodulo“
fiir zwei Personen
(SCcteuxCel Filet, St Petersfisch [Tilet und Gamelcn)

dazu Folenta
DS 05 BS A
45,90

2Dodulo* K rustentiere T eller

(» st. gegri”te (Harnelen, 3 St Sc:ampi und Muscheln)
dazu geg. / ucchini, Melanzani und FaPrika Tricolore
BAKR

25,00
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Matrosenteller - der Klassiker

(Giarnelen, Anglcrpilet, Calamari)
mit Mangolcl und K artoffeln
BS D5 R; A
22,50

Langustcnschwénzc
auf K rauter-Ravioli mit /ucchini und getrocknetcn '] omaten
BAGO
i dag al,2s

(Calamari vom Rost
mit Mangolcj und Kartogeln
KiA
16,20

Norwcgischcr | achs gcgri“t
mit Petersilienkartoffel und /ucchini
D A
17,90
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FLEISCHSPEZIALITATEN

Dalmatinische ,Przolica“
Rumpsteak Feimgeklopft im Weitwein-K noblauch Sauce, dazu

Rosmarinkar‘cogel und geschmorte Mangold Gem[jse
A O
22,90

K rone vom Wcidclamm
mit Rosmarinkartoffeln und [Tisolen
A O
2450

Rindcrfﬂct nach Dalmatinischer Art
mit knusprigem Frosciutto und [ uZi“im Tr[hqcl Sauce
A5 O§ G
25,80

Medaillons vom Bioschweinder
im Filzsauce mit Reis
A G
19,90
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FORUNSERE KLEINENGASTE

(Gebackener Anglcr
mit Fommes [rites
AD;C

8,00

Kinclcrschnitzcl gcbackcn
mit Fommcs [rites
A C
6,80

Spaghctti
in der | omatensauce

A
5,80
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SALATE
O

Blatt 5alat

4,60

\/ogcrlsalat

mit Kirschparaclaiser
4,90

Ruccola Salat

mit gehobcltem Feinsalzigcm Farmcsan

5,80

(emischte Salat

4,90

Portion Oliven
5,90
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BLEILAGEN

Mangold

4,50

Grll Gemiise

5,90

Folcnta

A
5,90

Bratkartoﬁ:cl, Fctcrsilicnkar’coﬂ:c], R osmarinkartoffel
A
5,90

Olivenreis

A
4,50

Gcgri“’cc FaPrika

(Eedeck
5,50
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DESSERT

Palatschinken Bodulo

geFU”t mit Nuss-Maraschino Creme

A GO
5,40

Palatschinken mit hausgcmachtcr Marillen- oder Fcigcnmarmcladc

AG
4,80

Kozata
Die Rozata ist ein traditioneller dalmatinischer Fu&&ing mit einer Karame”~
Sauce, verg]eichbar der franzosischen (Creme (Caramel.
Der Name Rozata kommt von Ruza (Rose), denn das Originalrczept beinhaltet
ein paar Tropxcem Rosenwasser.
ACGO

5,10

Fcigcn und Birnen im Dingac Pochicrt
der Dingaé ist ein intensiv nach Bcercnobst und Kirschen duftender, sehr

dunkler, fast violett schwarzer Rotwein

O.G
5,40
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Frichte Salat mit Maraschino

O
4, 90

Hasclnuss - Nugat Moussc
H,.G,O
5,20

Fanna Cotta auf Waldbccrcn

GO
5,20

Bauava

A H
5,80

(Gemischte kalte Nachspcisc

ACHGO
7,20



T

KASE

Gcmischtc Késcplattc
fiir zwei | iebhaber

G, H
16,90

(Gemischter K aseteller

fiir eine Person

G,

11,80



