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Frühstück
Täglich von 9 Uhr bis 15 Uhr

WIENER FRÜHSTÜCK          7,20  
Croissant, Butter, Obst, Konfitüre,
Nutella oder Honig und eine Tasse Kaffee
A,G,L

KLEINES FRÜHSTÜCK          7,80  
Schinken, Salami, Käse, Butter, Konfitüre,
ein Ei und einen Brotkorb
A,C,G,L

KLEINES KÄSE FRÜHSTÜCK      7,80  
Frischkäse, Büffelmozarella, Brie, Emmentaler,
Butter, Konfitüre, ein Ei und einen Brotkorb
A,C,G,L

MORGENS NUR SÜSS          8,20  
Eierkuchen, zwei Croissants, Butter, Nutella, 
Honig, Konfitüre, Obstbeilage und einen
0,1l Orangensaft
A,C,G,L

HONEY                    8,80  
zwei Eierkuchen mit Nutella und Honig,
Vanillequark und frischem Obst
A,C,G

VEGETARISCHES FRÜHSTÜCK   11,50  
Frischkäse, Babymozarella, Fetakäse, Basilikumpesto,
eingelegtes Gemüse, Oliven, Tomaten, Avocadocreme,
Gurken, Rührei mit frischen Kräutern, Obstbeilage,
Nutella, Honig, Konfitüre und einen Brotkorb
A,C,G,L

VEGETARISCH „HASENHEIDE“   11,50  
     Frischkäse, Babymozarella, Fetakäse, Basilikumpesto,
eingelegtes Gemüse, Oliven, Tomaten, Avocadocreme,
Gurken, Rührei mit frischen Kräutern, Obstbeilage,
Nutella, Honig, Konfitüre und einen Brotkorb
A,C,G,L

VEGANES FRÜHSTÜCK        10,50  
verschiedene Tofu, getrocknete Tomaten, Oliven,
gegrilltes Gemüse, Avocadocreme, Margarine, 
Konfitüre und einen Brotkorb
A,C



VEGAN „HASENHEIDE“        10,80  
Bratkartoffeln, zwei vegane Würstchen, 
Avocado-Dip, ein kleiner Salat und einen Brotkorb
A

HASENHEIDE               11,50  
Gekochter Schinken, Salami, Mortadella, 
drei verschiedene Käsesorten, Frischkäse, 
Mini-Mozarella, Gurken, Tomaten, Oliven, Rührei mit
Tomaten, Obstbeilage, Butter, Nutella, Honig, Konfitüre
und einen Brotkorb
A,C,G,L

KÄSE FRÜHSTÜCK            9,20  
Verschiedene Käsesorten, Frischkäse, Konfitüre,
Obstbeilage, ein Ei, Nutella, Honig, Konfitüre
und einen Brotkorb
A,C,G,L

WURST FRÜHSTÜCK           9,20  
roher Schinken, Kochschinken, Salami,
Mortadella, Butter, ein Ei, Tomate, Obstbeilage
und einen Brotkorb
A,C,G,L

ITALIENISCH FRÜHSTÜCK      11,50  
Parmaschinken, Mortadella, Salami, Gorgonzola,
Büffelmozarella mit Tomaten-Pesto, Rührei mit
Tomaten, Obstbeilage, Butter, Nutella, Honig, Konfitüre
und einen Brotkorb
A,C,G,L

MEDITERRANES FRÜHSTÜCK    11,50  
Parmaschinken auf Honigmelone, Fetakäse,
Tomaten-Büffelmozarella-Pesto, Frischkäse, Olivenpase,
ein Ei, Butter, Nutella, Honig, Konfitüre und
einen Brotkorb
A,C,G,L

ENGLISCHES FRÜHSTÜCK      11,50  
zwei Spiegeleier mit Bacon auf weißen Bohnen,
gebratene Würstchen, Senf, Konfitüre, Butter, Toast,
Obstbeilage und einen 0,1l Orangensaft
A,C,G,L

TÜRKISCHES FRÜHSTÜCK      11,00  
Spiegeleier mit türkischer Knoblauchwurst, Fetakäse,
Gurken, Tomaten, türkischem Rinderschinken,
Oliven, Butter und einen Brotkorb
A,C,G



VITAL FRÜHSTÜCK           11,50  
Müsli mit frischem Obst und Joghurt, zwei Rühreier auf 
Vollkorn- Brot, Frischkäse, Honig, Butter, Obstbeilage 
und ein 0,1l Orangensaft 
A,C,G

SKANDINAVISCHES FRÜHSTÜCK  12,30  
Geräucherter Lachs mit frischem Dill und Sahnemeerrettich, 
zwei Rühreier mit Schrimps, Frischkäse, Butter, Obstbeilage
und einen Brotkorb  
A,C,D,G

BRUNCH „HASENHEIDE“       12,90  
Gebratene Hähnchenstreifen mit Honig- Senf- Dip, 
zwei Rühreier mit Tomate und Kräutern, Basilikum- Pesto, 
Frischkäse, Spieße mit Babymozzarella und Tomate, vegetari-
sche Frühlingsröllchen mit süß- sauer Dip, Butter, 
Obstbeilage und einen Brotkorb 
A,C,G

FÜR ZWEI FRÜHSTÜCK        23,50  
Gebackener Camembert mit Preiselbeer-Dip, zwei Rühreier, 
geräucherter Lachs mit Sahnemeerrettich, verschiedene Kä-
sesorten, Salami, Parmaschinken, Butter, Nutella, Konfitüre, 
Honig, Obstbeilage, zwei Gläser Sekt 0,1l oder zwei frisch ge-
presste Orangensäfte 0,1l und einen Brotkorb 
A,C,D,G,L

Jedes Frühstück ist auch ohne Schweinefleisch erhältlich, 
dafür mit Pastirma und Sucuk +2,50.

Wir verwenden ausschließlich Bio-Eier aus Freilandhaltung



Pancake‘s
wahlweise mit:

                         5,50  BUTTER UND AHORNSIRUP

                         6,50  BANANEN, FRISCHEN ERDBEEREN 
UND SCHOKOLADENSAUCE

                         6,50  KARAMELLISIERTEN ÄPFEL, DIVERSE NÜSSE
UND DATTELSIRUP

                         6,50  FRISCHEN BLAUBEEREN UND 
WEISSER SCHOKOLADE

Extras
• BROTKORB (DREI BRÖTCHEN UND BAGUETTE) A      2,50 

• BUTTER, HONIG, KONFITÜRE ODER NUTELLA L     JE 0,90 

• GEBACKENER CAMEMBERT MIT PREISELBEEREN A, C    3,60 

• PORTION LACHS MIT SAHNEMEERRETTICH D,G     4,90

• PASTIRMA (TÜRKISCHER RINDERSCHINKEN)        3,50 

• SUCUK (KNOBLAUCHWURST) GEBRATEN        3,80 

• SENF, KETCHUP, MAYONNAISE L                JE   0,50 

• PORTION KÄSE (ZWEI SORTEN) G            2,50 

• DREI GEBRATENE WÜRSTCHEN             2,80 

• TOMATEN- GURKEN- TELLER              2,50 

• OLIVEN- FETAKÄSE- TELLER              4,90 

• EIERKUCHEN NATUR A, C, G              2,50

• GEBRATENER BACON                 2,00 

• GEKOCHTES EI C                   1,50 

• EIN SPIEGELEI C                   2,00



Süßes
Täglich von 9 Uhr bis 15 Uhr

CROISSANT                2,50   
A

PFANNKUCHEN                  
   
   mit frischem Obst und Ahornsirup
   A,C,G

mit Apfelmus

NATUR-JOGHURT            5,80   
mit frischen Obst und Honig
G

 6,50

 5,80

VANILLEQUARK             5,80   
mit frischen Obst
G

OBSTSALAT MIT SAHNE       5,80   
G

VOLLKORNMÜSLI            6,10   
mit frischen Obst, Joghurt und Milch
G

BIRCHER MÜSLI             5,90   
mit Haferflocken, Bio- Äpfeln, diverse Nüsse und
Dattelsirup 
G



Bio-Eierspeisen
Täglich von 9 Uhr bis 15 Uhr

DREI SPIEGELEIER           5,80   
mit Toast und Butter
A,C,G

STRAMMER MAX            6,90   
aus drei Eiern mit Schinken und Vollkorntoast
A,C

AVOCADO RÜHREIER         7,90   
aus drei Eiern mit Schinken und Vollkorntoast
A,C

ZWEI HALBE AVOCADOS       8,90   
überbacken mit Spiegeleiern mit Toast
und Butter
A,C,G

BAUERNFRÜHSTÜCK         9,50   
Omelette aus drei Bio- Eiern mit Kartoffeln, Zwiebeln und 
Speck, saurer Gurke und Salatbeilage, Butter und Baguette
(auch vegetarisch erhältlich mit Kartoffeln, Champignons und 
Zwiebeln 
A,C,L

BACON UND EGGS           6,80   
aus drei Eiern mit Butter und Toast
A,C,G

Drei Rühreier oder Omelette
alle unsere Eierspeisen garnieren wir mit einem Salatbouquet und Baguette 

                         5,30  NATUR

                         6,10  TOMATEN UND FETAKÄSE G

                         6,10  FRISCHES GEMÜSE

                         6,50  SHRIMPS D

                         6,30  BACON UND ZWIEBELN

                         6,10  MOZARELLA, TOMATE UND BASILIKUM G

                         6,50  SUCUK (KNOBLAUCHWURST), FETAKÄSE
UND KRÄUTER 
G

                         6,10  CHAMPIGNONS UND ZWIEBELN



Suppen

FRITTATENSUPPE             5,50  
Rinderkraftbrühe mit Gemüse und
Kräuterflädle Streifen 
A,C,L

LEBERKNÖDELSUPPE          5,50  
Rinderkraftbrühe mit hausgemachten 
Leberknödel und Kräutern 
A,C,L

GULASCHSUPPE              5,50  
mit Paprika und Erdäpfeln
A,J

Vorspeisen

SAURES RINDFLEISCH         9,50  
Tranchen vom Kalbstafelspitz, mariniertem Salat
und steirischen- Kürbiskernöl  
H,M

GEBEIZTES LACHSFILET       10,00  
Tranchen vom Lachs auf Rucolabett, Röstbrot,
Sahnemeerrettich und Wildkräutersalat 
A,D,G

ROASTBEEF                11,50  
mit Bratkartoffeln und hausgemachter Remoulade  
C,J



HAUPTGERICHTE

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL  18,50  
Kalbsschnitzel mit hausgemachten 
Erdäpfeln- Salat und Gurkensalat 
A,M,C,G

SCHNITZEL WIENER ART       16,00  
Schnitzel vom Saalower Apfelschwein
mit Pommes Frites  
A,C

WIENER ZWIEBELROSTBRATEN  18,50  
Kartoffelpüree und Röstzwiebeln 
A,G

WIENER SAFTGULASC H       16,00  
mit hausgemachtem Semmelknödel  
A,C,G

GEBRATENE KALBSLEBER      17,00  
in Butterschmalz gebraten an
Kartoffelpüree, geröstete Zwiebeln und Apfelscheiben 
A,G

WIENER BACKHENDL         14,00  
Knusprig ausgebackene Teile vom Hähnchen
mit Vogler Salat, hausgemachtem Erdapfelsalat und 
steirischem Kernöl 
A, C, G, I, J

TAFELSPITZ                16,50  
vom Rind mit Boulliongemüse, 
Erdäpfeln und Apfelkern 
L

FRISCHES LACHSFILET        16,00  
Gebratene Pinienkerne an Blattspinat und Erdäpfeln dazu 
Zitronensauce  
A,D,G

ZANDERFILET              15,50  
Gebraten in Zitronen- Butter, an Petersilien Kartoffeln dazu 
Beilagensalat 
A,D,G

RUMPSTEAK               18,50  
Gegrillt an Backkartoffeln, Sourcream und
Kräuterbutter 
G, L



PASTA

RÖHRENNUDELN            10,50  
mit Rinderfiletstreifen, Champignons, Spinat
in Kräuterrahmsauce, dazu frisch
gehobelter Parmesan 
A,C,G

BANDNUDELN              11,50  
mit Lachsstreifen, in Weißwein, Kräutersoße, Kirschtomaten, 
Spinat, dazu frisch gehobelter Parmesan 
 A, C, G, D

RÖHRENNUDELN VEGETARISCH  9,50  
mit Oliven, Kirschtomaten, Knoblauch, in pikanter
Tomaten- Basilikum- Sauce, dazu 
Frisch gehobelter Parmesan 
A,C,G

FLAMMKUCHEN

FLAMMKUCHEN ELSÄSSER      9,50  
mit Speck und Zwiebeln  
A,G

FLAMMKUCHEN VEGETARISCH  10,50  
mit Ziegenkäse, Kirschtomaten
und frischem Rucola  
 A, G

FLAMMKUCHEN LACHS       11,00  
mit Kirschtomaten und frischer Rucola 
A,G

FLAMMKUCHEN FETAKÄSE     10,00  
mit Pinienkernen, Knoblauch und Rucola 
A,G



Salate
CAESAR SALAT               7,00  
Römersalat mit Parmesan Dressing, Croutons, 
Kirschtomaten und frisch gehobelter Parmesan 
A,G,M

 WAHLWEISE MIT:
 
   Hähnchenbrust     + 3,00

   Rumpsteak      + 5,00

WILDKÄUTERSALAT           9,00  
mit Kirschtomaten, kandierte Walnüsse 
und Balsamico- Honigvinaigrette 
M,H

KLEINER BUNTER SALAT        4,50  

BUNTER GEMISCHTER SALAT    9,50  
mit Ziegenkäse gratiniert, Honig 
und Walnüsse dazu Honigsenf- Vinaigrette  
M,G

Vegetarisch

ALLGÄUER KÄSESPÄTZLE       12,00  
mit Bergkäse und Röstzwiebeln   
A,C,G

VEGETARISCHE MAULTASCHEN  13,00  
gebraten in Thymian- Butter, Kirschtomaten, Babyspinat
dazu frisch gehobelter Parmesan   
 A,C,G

HAUSGEMACHTE SEMMELKNÖDEL  13,50  
auf Steinpilzragout 
C, G



Schmanker‘l

BRETT`L JAUSE              11,00  
Wurst, Schinken, Käse, Butter
mit einem Brotkorb    
A,G

GEBACKENER „CAMEMBERT“    9,50  
mit Röstbrot, Obst, frittierter Petersilie
und Preiselbeeren  
 A,C,G

Dessert‘s

MARILLENKNÖDEL             6,50  
mit Vanillesauce und frischen Beeren  
A,C,G

TIROLER APFELSTRUDEL       6,50  
mit Vanillesauce und frischen Beeren    
 A,G

KAISERSCHMARR`N          11,50  
mit Zwetschgenröster 
A,C, G

A glutenhaltiges Getreide 
B Krebstiere
C Eier
D Fisch
E Erdnüsse
F Soja
G Milch/-produkte,
H Schalenfrüchte
I Sellerie
J Senf 
K Sesamsamen
L Schwefeldioxid und Sulfate
M Lupinen
N Weichtiere



Kaffee Rösterei
Alle Kaffeegetränke mit Biomilch auch koffeinfrei oder mit Caro- Kaffee erhältlich,

mit Eiswürfeln: + 0,50
Kaffeegetränke laktosefrei,

 Soja, Hafer- oder Mandelmilch: + 0,70
all unsere Kaffeesorten sind auch für 1,00 Aufpreis,

 für unser Fairtrade 100 % BIO Kaffee erhältlich

                         3,50  KAFFEE FAIRTRADE 100 % BIO      TASSE

                         2,20  ESPRESSO               TASSE

                         2,90  DOPPELTER ESPRESSO         TASSE

                         2,30  ESPRESSO MACCHIATO          TASSE

                         3,00  DOPPELTER ESPRESSO MACCHIATO   TASSE

                         2,40  CORTADO               TASSE

                         2,50  KAFFEE                TASSE

                         3,30  KAFFEE DOPPELT            TASSE

                         2,90  CAPPUCCINO             TASSE

                         3,50  CAPPUCCINO MIT DOPPELTEM ESPRESSO   TASSE

                         3,80  MILCHKAFFEE             SCHALE

                         4,20  MILCHKAFFEE MIT DOPPELTEM ESPRESSO   SCHALE

                         3,70  LATTE MACCHIATO            GLAS

                         4,30  LATTE MACCHIATO MIT DOPPELTEM ESPRESSO  GLAS

                         4,90  KAFFEE „ORANGE“ MIT 2CL COINTREAU UND SAHNE GLAS

                         4,90  KAFFEE „PAGANINI“ MIT 2CL AMARETTO UND SAHNE GLAS

                         4,90  KAFFEE „HASENHEIDE“ MIT 2CL JAMESON IRISH WHISKY,    
ROHRZUCKER UND SAHNE

                         4,90  EISKAFFEE MIT 2 KUGELN VANILLEEIS UND SAHNE GLAS

                         4,90  EISSCHOKOLADE MIT 2 KUGELN VANILLEEIS UND SAHNE GLAS

                         0,80  AROMA FÜR IHR KAFFEE          2CL  
 
Haselnuss, Mandel, Caramel, Vanille oder Kokos

GLAS



MICH UND SCHOKOLADEN

                         2,70  HEISSE MILCH MIT HONIG        GLAS

                         2,00  KALTE MILCH             GLAS

                         3,50  HOT CHOCOLATE            GLAS

                         3,50  HOT CHOCOLATE MIT SAHNE      GLAS

                         3,30  WHITE CHOCOLATE           GLAS

                         3,90  WHITE CHOCOLATE MOKKA MIT ESPRESSO  GLAS

                         4,30  RUM CHOCOLATE           GLAS

Tee
                         3,70  MINZTEE MIT FRISCHER MINZE UND HONIG   GLAS

                         3,90  MINZTEE MIT FRISCHER MINZE, HONIG UND       GLAS
FRISCH GEPRESSTEM ORANGENSAFT

                         3,70  INGWERTEE FRISCH UND MIT EINEM HONIG  GLAS  

                         2,80  HEISSE ZITRONE FRISCH GEPRESST MIT EINEM HONIG  GLAS

                         3,90  GROG MIT 2CL MYERS`S RUM UND SCHWARZEM TEE  GLAS

                         3,50  CHAI LATTE               GLAS

                         4,10  EARL GREY EDLE BLATTMISCHUNG BENETZT MIT PIKANTEM AROMAÖL    KANNE
UND FEINSTER BERGAMOTTE

                         4,10  EARL GREY EDLE BLATTMISCHUNG BENETZT MIT PIKANTEM AROMAÖL    KANNE
UND FEINSTER BERGAMOTTE   

                         4,10  ASSAM SPECIAL KRÄFTIGER EDELTEE AUS NORDINDIEN, GEHALTVOLLES UND    KANNE
MALZIGES AROMA

                         4,10  GRÜNTEE ASIA AUS MITTELASIEN MIT ZART- SÜSSER, ANGENEHM HERBER NOTE KANNE 

                         2,50  CEYLON SCHWARZER TEE ANGENEHM HERB UND AROMATISCH  GLAS

                         2,50  KAMILLE BERUHIGEND UND AUSGLEICHEND   GLAS

                         2,50  PFEFFERMINZE ERFRISCHEND DURCH MENTHOL GLAS

                         2,50  FRÜCHTE AUS HIBISKUS, ORANGE, APFEL UND HOLUNDER  GLAS

                         2,50  KRÄUTERGARTEN AUS MINZE, ZIMT, HOLUNDER, BROMBEEREN UND WÜRZIG GLAS

                         2,50  JASMIN EDLER GRÜNERTEE VERSETZT MIT JASMINBLÜTEN  GLAS

           



Softdrinks
TAUNUSQUELLE CLASSIC    FL. 0,25 2,70 FL. 0,75 5,90

TAUNUSQUELLE NATURELLE   FL. 0,25 2,90 FL. 0,75 6,20

       0,2L    0,4L 

MINERALWASSER            2,40    3,40

COCA COLA            FL. 2,70    3,70

COCA COLA LIGHT/ZERO      FL. 2,70    3,70

FANTA, SPRITE, SPEZI          2,70    3,70

SCHWEPPES TONIC         FL. 2,90   

SCHWEPPES BITTER LEMON     FL. 2,90    

SCHWEPPES GINGER ALE      FL. 3,60   

RED BULL            0,25L 3,60    

ORANGINA ROT/GELB        FL. 2,70   

ICED TEA PFIRSICH ODER ZITRONE, MIT FRISCHER MINZE    3,90  

Säfte und Nektar
FRISCHE SÄFTE BIS 15 UHR            3,50    5,90ORANGE/GRAPEFRUIT

APFELSCHORLE            2,70    3,90
APFELSAFT               2,70    3,90
ORANGENSAFT             2,70    3,90
RHABABERSAFT            2,70    3,90
BANANENNEKTAR           2,70    3,90
PFIRSICHNEKTAR            2,70    3,90
ANANASSAFT              2,70    3,90
GRAPEFRUITNEKTAR          2,70    3,90
MANGONEKTAR            2,70    3,90
MARACUJANEKTAR           2,70    3,90
KIRSCHNEKTAR             2,70    3,90
KIBA                 2,70    3,90
CRANBERRYNEKTAR          2,70    3,90
JOHANNISBEERENNEKTAR        2,70    3,90
TRAUBENSAFT ROT           2,70    3,90



HAUSGEMACHTE LIMONADEN
                         4,50  HOLUNDER LIMONADE MIT LIMETTEN UND FRISCHER MINZE  GLAS

                         4,50  MARACUJA CRANBERRY MIT LIMETTEN UND FRISCHER MINZE   GLAS

                         4,50  ERDBEERE ANANAS MIT ZITRONEN FRISCHER MINZE    GLAS  

                         4,50  GURKE LIMETTE MIT FRISCHER MINZE         GLAS

BIER VOM FASS
       0,3L    0,5L 

LÜBZER PILS              3,10    3,90

DUCKSTEIN KRISTALLKLARES ROTBLONDES  3,20    4,10

DUCKSTEIN HEFEWEIZEN        3,10    3,90

ASTRA URTP              2,80    3,70

HOLSTEIN PILSENER          2,80    3,70  

RADLER/ ALSTER PILS MIT LIMONADE   3,10    3,90 

FLASCHENBIER

                         2,90  CARLSBERG BIER            0,33L

                         2,90  BECK`S BIER              0,33L

                         2,90  BECKS´S LEMON            0,33L

                         2,90  LÜBZER ALKOHOLFREI         0,33L

                         4,00  ERDINGER HEFEWEIZEN         0,5L

                         4,00  ERDINGER KRISTALLWEIZEN       0,5L

                         4,00  ERDINGER DUNKLES WEIZEN      0,5L

                         4,00  ERDINGER ALKOHOLFREI        0,5L

                         2,90  BERLINER WEISSE ROT/ GRÜN       0,33L

                         2,40  VITA MALZ ALKOHOLFREI        0,33L

                         3,60  SOMERSBY CIDER (APFEL)        0,33L



Offene Weißweine
GRAUBURGUNDER         0,2  5,10   
QbA, P.J. Valckenberg, Rheinhessen

eleganter fruchtiger Wein mit feinem Pinot- Bouquet

PINOT GRIOGIO           0,2  5,10   
I.G.T./ Villa Cornaro, Veneto
saftig, süffig, Bouquet von Birne und Quitte

GRÜNER VELTINER         0,2  5,10   
Weinkellerei- Niederösterreich
trockene Textur im Geschmack, süffig, leicht mit eleganter Note im Nachhall

RIESLING „RHEINGRAF“      0,2  5,10   
Weingut Villa Sachsen/ Deutschland Rheinhessen
Dezente Citrus- und Stachelbeerenaromen, mineralische und lebendige 
Säure, gute Substanz, zartwürzige Nachhall

2013 SAUVIGNON BLAMC „MOTARELS 0,2  5,10   
Pays de Cotes de Thongue, Languedoc
Alignan du Vent leichter, frischer Wein mit bekömmlicher Säure, im Bouquet
Stachelbeere und Litschi

Offene Roseweine
LEICHTIGKEIT DES SEINS     0,2  5,10   
Vino Tosun- Languedoc/ Frankreich
Ein fein- fruchtiger Rosewein aus dem Süden Frankreichs. 
Die „Leichtigkeit des Seins Rose“ duftet angenehm nach
 Himbeeren, Erdbeeren und Melone

SPÄTBURGUNDER ROSE      0,2  5,10   
WG Bischoffingen/ Baden Deutschland
Leicht und erfrischend, mit feiner Gerbstoffnote, lebhafter Nachhall
Ein feines Spiel nach Kirsch und Banane

Offene Rotweine
MERLOT „VIN TOSUN“       0,2  5,10   
Venetien/ Italien
Am Gaumen ist dieser Rotwein fruchtiger und weich, in der Nase präsentiert er ich mit Aromen von 
Waldbeeren und Vanille.
Passt gut zu: Pasta, gegrilltem Geflügelgerichten, würzigen Käse und Wild.

PRIMITIVO              0,2  5,10   
Villa Albinoni, Apulien/ Italien
Villa Albinoni wartet mit einem geschmackvollen Wein auf, 
mit dem typischen Duft nach dunklen Waldfrüchten und Zimt,
läuft er weich und elegant über Zunge

BLAUER ZWEIGELT „MAILBERGER“   0,2  5,10   
Mailberg, Niederösterreich
Ein Zweigelt, der eine schöne dunkle rubinrote Farbe besitzt und sich 
mit angenehm jugendlicher Struktur darbietet. 
Ein von Weinkenner geschätzter Alltagswein für alle Gelegenheit.

CABERNET SAUVIGNON „TAG FÜR TAG“ 0,2  5,10   
Fleuron- Languedoc/ Frankreich
Ein aromatisch intensiver und vollmundiger Cabernet Sauvignon
aus dem Süden Frankreichs. Am Gaumen sanft und kraftvoll zugleich.

DOMAINE DE BISCONTE      0,2  5,10   
Cotes du Roussillion
würziges Bouquet, vielschichtig mit etwas Vanille und sehr geschmeidig

CHARDONNAY            0,2  5,10   
I.G.T./ Villa Cornaro, Veneto
Saftig, vollmundig, Aromen von gelben Früchten



 Rotweine 0,75l Flasche
O`DORA                    39,00  
Weingut Klosterkeller Siegendorf/ Österreich
51 % Cabernet Sauvignon und 49 % Cabernet Franc sorgen für eine Tiefdunkle, rubingranate Farbe 
mit violetten Reflexen. Zarter Edelholzduft unterlegt dunkles Beerenkonfit, etwas Nougat, kandierte 
Orangenzesten. Saftig, elegant, präsente feine Tannine, tabakig, Brombeeren im Abgang, 
gutes Potential.

BLAUER ZWEIGELT- MALTESER RITTERORDEN    38,00  
Malteser Ritterorden/ Österreich
Kräftiges Rubingranat. In der Nase zeigt der Blauer Zweigekt vom Schlossgut Malteser Ritterorden fei-
ne Heidelbeerennoten spürbar. Am Gaumen saftig elegante Textur, reife Schwarzkirsche spürbar. Voll 
und kräftig, die Tannine sind gut eingebunden. Elegant und harmonisch. Ein unkomplizierter Genuss 
zu vielen Gelegenheiten. Passt perfekt zu Wildgeflügel, dunkles Fleisch und Rohrschinken

LA GRANDE REVE RESERVE           35,00  
Languedoc- Roussilon/ Frankreich
Der Name ist kein Zufall, sondern Programm: Rebsorten: 32 % Syrah, 25 % Mouvedre, 23 % Grenache, 
20 % Carignan. Unser Weinbau biologisch. Unsere Trauben sind ausschließlich von Hand gelesen. Sie 
stammen von bis zu 80 Jahr alten Rebstöcken. Der Wein gärt langsam aus seinen natürlichen Hefen in 
thermoregulierten Stahltanks. Komplex und finessenreich, Aromen von Brombeere, Kirsch und Pflau-
me verbinden sich mit dem subtilen Duft dunkler Schokolade.

PRIMITIVO „DOPPIO PASSO“       29,00  
Carlo Botter/ Apulien- Italien
In der Nase reife Kirsche und dunkle Beeren, am Gaumen volumunös, rund und schmelzig mit ange-
nehmer Fülle und Charakter. Ein samtiger Rotwein mit einer leicht würzigen Note und Restsüße. Im 
Nachhall präsentiert er sich mit seiner genussvollen, ausbalancierten Länge.

 Weißweine 0,75l Flasche
GRÜNER VELTLINER HUNDSCHUPFEN     34,00  
Malteser Ritterorden Mailberg / Österreich
Ein Grüner Veltliner mit gelbgrüner Farbe, ausgeprägtes Bukett eines Veltliner- Pfefferls, mit feinen 
Kernobstnoten unterlegt. Am Gaumen sehr elegant, pfeffrig- würzig. Kräftig und harmonisch, langer 
Nachhall, sehr trinkanimierend.
Unkomplizierter Weißwein für viele Gelegenheiten, deftige Hausmannskost, Kalb, Fisch und Käse

WEISSBURGUNDER             30,00  
Burgenland- Siegendorf/ Österreich
Zarter aromatischer Birnenduft in der Nase. Am Gaumen nussige Noten spürbar.
Saftig und kräftig, feine Extraktsüße. Ein eleganter, vollmundiger und extraktreicher Speisenbegleiter.

PINOT GRIGIO- BIO               30,00  
Vin Tosun- Venetien/ Italien
Der Pinot Grigio passt genau in das Geschmackprofil des modernen Weintrinkers. 
Farblich zeigt er sich klar und brillant, während das Bukett mit lebendiger Frische und saftiger Aroma-
tik nach Birne und Quitte, frischen Kräuter und Zitrusfrüchten überzeugt Zarte

*Weine enthalten Sulfite*



Longdrinks

                         6,50  CAMPARI ORANGE 1, 3        

                         6,50  CAMPARI SODA 1, 3        

                         6,50  CAMPARI TONIC 1, 3        

                         6,50   

GIN TONIC

 MIT GORDONS 3
 MIT BOMBAY SAPPHIRE/TANQUERAY
 MIT THE BOTANIS 3

                         6,50  SOUTHERN COMFORT GINGER ALE  1, 3      

                         6,50  BATIDA KIRSCH MIT BATIDA DE COCO 1 

                         6,50  WODKA LEMON MIT STOLICHNAYA WODKA  3   

                  3       7,50   
                          7,90   

                         6,50  WODKA TONIC MIT STOLICHNAYA WODKA  3   

                         6,50  WODKA ORANGE MIT STOLICHNAYA WODKA  3  

                         7,50  WODKA RED BULL MIT STOLICHNAYA WODKA  1,2 

                         7,00  WHISKY COLA MIT JACK DANIELS          

                         7,00   

CUBA LIBRE

 MIT HAVANA CLUB 3 ANOS  1,2
 MIT HAVANA CLUB 7 ANOS  1,2             8,00   

 Lillet Longdrinks

LILLET HUGO 3                 7,10   
Lillet Blanc, Holunderblütensirup, Prosecco, Minze und Limette

LILLET VIVE 3                  7,10   
Lillet Blanc, Schweppes Tonic Water, Minze, Erdbeere und Gurke

LILLET CULETTO 3               7,10   
Lillet Blanc, Weißwein, Soda und Gurke

LILLET VIVE ROSE  3              7,10   
Lillet Rose, Schweppes Tonic Water, Minze, Erdbeere und Gurke

LILLET WHITE BERRY  3             7,10   
Lillet Blanc, Schweppes White Berry und Minze

Französischer Weinaperitif seit 1872



Cocktails
Täglich ab 17 Uhr

MOJITO                     7,00   
Havana 3 anos, Old Pascas, Mangosirup, Angostura, Limejucice,
Maracujasaft und Zitronensaft 

CAIPIRINHA                   7,00   
Pitu, Limette und brauner Zucker

LONG ISLAND ICE TEA             7,00   
Havana 3 anos, Finsbury Dry Gin, Wodka Gorbatschow,
Olmeca Blanco, Triple Sec, Zitronensaft, Orangensaft und Cola

HASENHEIDE ROYAL               7,00   
Havana 3 anos, Myers`s Rum, Old Pascas, Angostura, Limejuice,
Maracujasaft und Zitronensaft
1,4

MAI TAI                      7,00   
Havana 3 anos, Myers`s Rum, Old Pascas, Apricot Brandy,
Mandelsirup. Limejuice, Ananassaft und Zitronensaft
1,4

SEX ON THE BEACH                7,00   
Stolichnaya Wodka, Peach Tree, Grenadine, Mangosirup, Maracujasaft,
Orangensaft, Cranberrysaft und Limejuice
1,4

MOSCOW MULE                   7,00   
Stolichnaya Wodka, Ginger Bier, Limette und Gurke
1

COSMOPOLITAN                  7,00   
Stolichnaya Wodka, Cointreau, Cranberrysaft und Limejuice
1,4

SOURS                        7,00   
Aus allen Spirituosen möglich
Spirituose, Zitronensaft und Zuckersirup

FLAMINGO                   6,00   
Ananassaft, Orangensaft, Grapefruit, Zitronensaft, Grenadine 
und Zuckersirup
1,4

VIRGIN MOJITO                  6,00   
Frische Minze, Limette, brauner Zucker und Tonic Water
3

VIRGIN CAIPIRINHA               6,00   
Limette, brauner Zucker und Ginger Ale
1

Alkoholfreie Cocktails



Spirituosen/ je 0,2 cl

ZIEGLER ALTE ZWETSCHGE 2012           4,00
ZIEGLER NO.1 WILDKIRSCHE                        6,50
ZIEGLER OBSTBRAND                                       4,00

OBSTBRÄNDE          

ZIEGLER WALDHIMBEERGEIST                            4,50
ZIEGLER WALNUSSGEIST                                          4,50

(MARILLE, ZWETSCHGEN, HIMBEERE,WILLIAMS BIRNE, HASELNUSS)     4,00
GRAPPA DI MOSCATO                            4,50

HAUSER TRADITION ÖSTERREICH         

JACK DANIELS                   4,50
JOHNNIE WALKER 18J                                  5,50
CHIVAS ROYAL SALUTE 21J                                  9,90

WHISKYS         

ALPHA NOBLE                                          3,50
ABSOLUT                                       3,00
FREIMUT                                          4,50

WODKA        

UNICUM KRÄUTERLIKÖR                  3,00
JÄGERMEISTER                                3,00
BAILEY`S                                                                3,00

LIKÖRE          

AMARETTO                                     3,00
RAMAZOTTI                                                3,00



WILDE BEERE, HARTE NUSS, BRATAPFEL, BITTER ROSE         3,50
MOLINARI SAMBUCA                                3,00

O`DONNEL MOONSHINE       

BOMBAY                                             3,50
HENDRICK`S                                                  3,50
MONKEY 47                                                    4,00

GIN        

APPLETON RUM 12J                                                4,00
OLD PASCAS RON NEGRO                                   3,50
PLANTATION BARBADOS X.O 13J                                4,50

RUM       

CARLOS IMPERIAL XO                                                  4,50
BRANDY MASCARO XO                                        5,50

BRANDY       


