
”Kalakeitto”
Savuahven lientä, kuha cevicheä, maitovaahtoa ja 

mummonkurkku helmiä.

“Fish Soup”
Smoked perch broth, pike-perch cevichè, milk foam and

grandmother’s cucumber pearls.

Fermentoituun kaaliin käärittyä poron paistia, metsän sieniä ja
viherpippuri emulsiota.

Reindeer roast wrapped in fermented cabbage, wild forest
mushrooms and green pepper emulsion.



Sitruunaruoholla maustettua haukea, piimäkastiketta ja 
maa-artisokkaa hiillostettuna sekä  vaahtona.

Lemongrass-infused pike, cultured buttermilk sauce and
Jerusalem artichoke served charred and as a foam.

Kaljamallas maustettua karamellikaritsaa, savuselleri krokettia
ja tummaa suklaaminttukastiketta.

Caramelised lamb seasoned with brewer’s malt, smoked
celeriac croquette and dark chocolate–mint sauce.



Ananas-Pasha Pavlova
Pineapple Pasha Pavlova

Variksenmarja Parfait ja paahdettu valkosuklaa
Crowberry Parfait & toasted white chocolate


