
ARCTIC MENU

Lohipastramia

Poroa ja hirveä

Arctic Signature

56,00 
Viinipaketti: 30,00 

Alkoholiton: 15,00

TASTES OF LIGHT

Täyteläistä rapukeittoa

Poronpaistia ja tattimoussea

Pohjoisen rautua

Crème Brûlée

64,00 
Viinipaketti: 40,00 

Alkoholiton: 20,00

KEITTIÖMESTARIN MAISTELUMENU

Viisi ruokalajia
 

69,00 
Viinipaketti: 50,00 
Alkoholiton: 25,00



Alkuruoat

Poronpaistia ja tattimoussea L, G*
12,90 

Kylmäsavustettua poronpaistia, 
tattimoussea ja puolukkaa

Viinisuositus: 
Obsession red blend, USA 11,50 / 16cl

Lohipastrami G, M 
12,90 

Jäämeren lohta, marinoituja kasviksia 
ja wasabimajoneesia

Viinisuositus: 
Noemie Vernaux, chardonnay, Ranska10,50 / 16cl

Kuohkeaa tatti-calvadoskeittoa L, G, V*
12,50 

Viinisuositus: 
Pares Balta brut vintage, Cava, Espanja 8,00 / 12cl

Täyteläistä rapukeittoa L, G 
14,90 

Kuohkeaa, kermaista rapukeittoa
Viinisuositus: 

Forbidden fruity, grunër veltliner, Itävalta 12,50 / 16cl

Salaatit

Talon salaatti M, G 
Salaattia, kirsikkatomaattia, tuoremarjoja, 

cashewpähkinää ja kurpitsan-, auringonkukan- ja 
meloninsiemeniä 

pieni / iso
Naturel

9,90 / 13,90
Pintasavustettua lohta

15,00 / 22,00
Pariloitua poronpaistia

15,00 / 22,00

Pääruoat

Chef’s burger L 
23,00  

Paikallisen tilan mehevä naudanlihapihvi, pekonia, 
cheddarjuustoa, aiolia, suolakurkkua, 

karamellisoitua sipulia, kirsikkatomaattia, 
pippurikastiketta ja kouruperunoita

Viinisuositus: 
Cahors, malbec, Ranska 12,80 / 16cl

Tattirisottoa L, G, V*
19,90  

Arborio-risottoriisiä, Kainuun herkkutattia 
ja Västerbotten-juustoa

Viinisuositus: 
Cahors, malbec, Ranska 12,80 / 16cl

Rapupasta L 
23,50  

Jokirapua, kermaista tagliatelle-pastaa
ja Västerbotten-juustoa

Viinisuositus: 
Forbidden fruity, grüner veltliner, Itävalta 12,20 / 16cl

Poroa ja hirveä Lapista L, G
37,50  

Ankanrasvassa yön yli haudutettua hirveä, 
poronpaistia, paahdettua Lapin puikulaa, 

punajuuripureetä, porkkanaa, Hollandaise- ja
portviiniriistakastiketta 

Viinisuositus: 
2PR, Espanja 14,30 / 16cl

Härän sisäfilettä L, G 
38,50  

Härän sisäfilettä, puikula-leipäjuustomuffinssia, 
kerkkäjuureksia, broccolinia ja kermaista pippuri-

konjakkikastiketta
Viinisuositus: 

Samsara barbera Appassimento, Italia 12,80 / 16cl



Perinteinen poronkäristys L, G 
30,90  

Perinteistä poronkäristystä, perunamuusia, 
suolakurkkua ja puolukkaa

Viinisuositus: 
Samsara Barbera Appassimento, Italia 12,80 / 16cl

Olutsuositus: 

Aihki dark lager, Rovaniemi 8,40 / 0,33l

Pohjoisen rautua L, G 
30,50  

Pariloitua rautua, paahdettua Lapin puikulaa, 
kerkkäjuureksia, kylmäsavumätiä 

ja yrtti-valkoviinikastiketta
Viinisuositus: 

Little beauty dry riesling, Uusi-Seelanti13,90 / 16cl

Paahdettua lehtikaalia ja 
puikulaa L, G, V 

25,50  
Lapin puikularöstiä, paahdettua lehtikaalia, 

papua, cashewpähkinää, porkkanaa ja 
savustettua tofu-timjamimoussea

Viinisuositus: 
Baron de Ley Tres Wiñas, Espanja 12,80 / 16cl

Pintasavustettua Jäämeren lohta L, G
29,50 

Savustettua lohta, kermamuhennettuja 
kanttarelleja, puikula-leipäjuustomuffinssia, 

miniporkkanaa ja broccoliiniä
Viinisuositus: 

Baron de Ley Tres Wiñas, Espanja12,80 / 16cl

Sivuun

Kouruperunat ja aioli L, G, V*
6,00 

Talon salaatti L, G, M
 6,00 

Kerkkäjuurekset L, G, V
6,00

Jälkiruoat

Crème Brûlée L, G
11,90 

Mustikkaa ja kardemummaa
Viinisuositus: 

Moncucco moscato d’asti, Italia 7,20 / 8cl

Arctic Signature G
12,90

“Valkosuklainen huurre, jonka sydän on 
pohjoisen auringon kultaama”

Viinisuositus: 
Heaven on earth, Muscat D’alexandria, 

Etelä-Afrikka 9,00 / 8cl

Pannacottaa, pistaasia ja vadelmaa 
G*,M*,V* 

11,90 
Paahdettua pistaasia, vanilja pannacottaa 

ja vadelmasorbettia
Viinisuositus: 

Moncucco moscato d’asti, Italia 7,20 / 8cl

Sorbetti G, V, M
4,00 

Hilla, vadelma, sitruuna

Jäätelö G
4,00 

Valkosuklaa-kuningatar, vanilja-puolukka, 
kuusenkerkkä-kinuski

L - Laktoositon

V - Vegaani 

G - Gluteeniton 

M - Maidoton 

* - saatavissa pyydettäessä




