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ORGANIZZA CON NOI IL TUO EVENTO ESCLUSIVO
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Matrimoni, comunioni, cresime, battesimi, lauree, compleanni, feste
2 2 °
privale ed aziendali, presenlazioni ed inconlri business

KAVA A | PL 2’” CUISINE
mwna//: 071 t7€



CRUDITE KAVALLOTTA

LE PLATEAU

Ostriche Kys, Ostriche Special, Scampi Porcupine,

Gamberi Rossi, Tartufo di Mare e Cannolicchi

e UN PEZZ0 PER TIPO

£36

* AL PEZI0 ©

Ostriche Kys
Ostriche Special
Scampi Porcupine
Gamberi Rossi
Tartufo di mare
Cannolicchi

e
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CUISINE
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ANTIPASTI

Chiacchiera salata
con alici marinate, burro montato al timo
e caviale di soia

th

Tartare di Fassona piemontese,
con semi di senape in salsa, miso bianco di riso delicato - Shiro Miso,
tuorlo d’uovo di quaglia e crumble al pecorino romano DOP

t16

Polpo croccante
con salsa tropical e verdure saltate

t16

Seppioline cotte a bassa temperatura
con crema di piselli, spuma di Parmigiano Reggiano 24 mesi
¢ speck della Valtellina
t16

Sashimi di salmone, profumo d’ananas, sedano croccante,

spugna di menta e panna dcida

t16



PRIME PORTATE

Risotto Carnaroli ai fiori di zucca,
con scampi Porcupine, burratina del Salento
¢ frutto della passione

t16

Spaghetti con julienne di calamari all'arancia,
bottarga di tonno e nero si seppia

t16

Gnocchi di patate allo zafferano,
asparagi in due consistenze e coulis di caprino

thh

Spadellata Mare Nostrum con paccheri di Gragnano
~ Inin. per 2 ospiti -
22 cad

Linguine al pesto di avocado, tartare di tonno al lime,

fiocchi di cipolla ed aglio nero
£16

® (IASCUNA TIPOLOGIA DI PASTA E DI NOSTRA ESCLUSIVA PRODUZIONE



SECONDI di MARE

Spigola
con purea di patate novelle aromatizzate al timo
ed asparagi
£

Fritto misto Kavallotta
con verdure croccanti

£21

Tonno alla milanese,
spanto di zafferano e caponatina di bietole dello Chef
£



FORNO A BRACE JOSPER i

P ASSI ON F OR GRILLING m

Josper” fonde elegantemente in una sola macchina gli aspetti caratteristici del
forno e della griglia. Destinato ad un ambiente particolarmente esigente quale

quello HO.RE.CA, Josper” & stimato da ristoranti specializzati in carni alla % fnag

brace, ristoranti tradizionali e di alta cucina. by Joper

LE CARNI ALLA GRIGLIA KAVALLOTTA

Naturali

Filetto di Fassona | ITA £20
Black Angus | U.S.A. 26
Marinate

Agnello | TTA £26
Asado | ARG £26
Puntine di maiale | ITA £

in abbinamento a Vostra scelta
Purea di patate ai formaggi del territorio ed erba cipollina
Verdure di stagione saltate
Cocotte di patate novelle al gratin
Patate alla brace

ed in accompagnamento a Vostra scelta
Salsa allo Zola in brocca
Salsa Barbecue di nostra esclusiva produzione
Maionese alla senape di nostra esclusiva produzione



PER QUALSIASI INDICAZIONE SU SOSTANZE ED ALLERGENI £ POSSIBILE CHIEDERE INFORMAZIONT E CHIARIMENTI
0 CONSULTARE L'APPOSITA DOCUMENTAZIONE CHE VERRA FORNITA, A RICHIESTA DELLA GENTILE CLIENTELA, DAL PERSONALE DI SALA.

\lcuni prodotli freschi di origine animale, cosi come i prodotli della pesca somministrali crudi, possono venir solloposti ad abbatlimenlo rapido
di temperatura per garantirne qualila e sicurezza, come descrillo nel piano HACCP ai sensi del reg. ce 852/04 e reg. ce 853/04.
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MENU IDEATO E REALIZZATO DALLO CHEF

b St

IN COLLABORAZIONE CON BRIGATA KAVALLOTTA | PLAYGROUND & CUISINE

,’ 3 \ 9 LI .
La cucina e larte piu antica,

perché Adamo & nato a digiuno.

Anthelme Brillat-Savarin

KAVA(?:'OT%P AzﬁRo‘g@ CUJSINE
e £f veofiotr o f etfmetant

* INFO € PRENOTAZIONI e
1.0321 612414
11,375 5166811
info@kavallotta.it « prenotazioni@kavallotta.it

www.kavallotta.it



